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AVISO DE LICITAÇÃO 

 
PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/ 2021 

Processo Administrativo n° 102 / 2021 

 

 

O Município de Igarapava/SP, por intermédio da Prefeitura Municipal, torna público, para conhecimento dos 

interessados, que a Pregoeira e sua Equipe de Apoio, reunir-se-ão no dia, hora e local designados neste Edital, 

onde realizará certame licitatório, na modalidade de PREGÃO, na forma ELETRÔNICA, pelo MENOR PREÇO,  

no modo de DISPUTA ABERTO, cujo objeto com entrega parcelada de  GENÊROS ALIMENTÍCIOS, FRUTAS, 

VERDURAS, LEGUMES, CARNES E EMBUTIDOS, subordinado às condições e exigências estabelecidas neste 

Edital e seus Anexos. 

 

Recebimento das propostas por meio eletrônico:  a partir das 12h00min do dia 18/11/2021 até as 08h59min do 

dia 30/11/2021.  

Abertura de Propostas iniciais: às 09h00min do dia 30/11/2021.   

Início da Sessão de Disputa de Preços: às 10h00min do dia 30/11/2021.  

Tempo de Disputa: 10 minutos  

 

Para todas as referências de tempo será observado o horário de Brasília (DF). 

LOCAL: Bolsa de Licitações do Brasil – BLL  www.bll.org.br 

 

Fonte de Recursos:  Próprio – Federal  

 

Para todas as referências de tempo será observado o horário de Brasília (DF). 

LOCAL: www.bll.org.br 

 

Valor estimado desta licitação: R$ 196.328,04 

 

Local de Consulta do Edital: O edital completo estará disponível a partir das 12 horas do dia 18/11/2021 
através dos seguintes acessos: Portal eletrônico oficial da Prefeitura Municipal de Igarapava/SP, pelo link: 
<http://www.igarapava.sp.gov.br ou poderão ser retirados junto ao Departamento de Licitação - situado na Rua 
Dr. Gabriel Vilela, 413 - Centro, portando CD-ROM ou pen drive, ou ainda, solicitado através do e-
mail<cpl@igarapava.sp.gov.br> ou igarapava.lic1@gmail.com  e ainda junto à plataforma eletrônica de licitação da 
Bolsa de Licitações do Brasil: www.bll.org.br.  Demais informações poderão ser obtidas pelo telefone (16) 3173-
8200, ramal 212. 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                         

Igarapava/SP, em 16 de novembro de 2021. 

 

 

 

 

José Ricardo Rodrigues Mattar 

Prefeito Municipal 
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EDITAL 

 

PREGÃO ELETRÔNICO Nº 085 / 2021 
 

LICITAÇÃO DESTINADA À AMPLA CONCORRÊNCIA / ME / EPP / EQUIPARADAS 

 

 

 

PREÂMBULO 

 

O município de Igarapava/SP, por intermédio da Prefeitura Municipal, neste ato representado pelo Sr. Prefeito 

Municipal, torna público, para conhecimento dos interessados, que a Pregoeira e sua Equipe de Apoio, reunir-se-

ão no dia, hora e local designados neste Edital, onde realizará certame licitatório, na modalidade de PREGÃO, na 

forma ELETRÔNICA, pelo MENOR PREÇO, POR ITEM, no modo de DISPUTA ABERTO, cujo objeto é a 

aquisição, com entrega parcelada, GENÊROS ALIMENTÍCIOS, FRUTAS, VERDURAS, LEGUMES, CARNES E 

EMBUTIDOS, o qual observará os preceitos de direito público e, em especial, as disposições da Lei n.º 

10.520/2002, subsidiariamente, da Lei n.º 8.666/1993, o Decreto Federal 10.024/2019 e do Decreto Municipal n.º 

2195/2019, Decreto Federal 9.412/2018, Lei Orgânica do Município e Lei Complementar n° 123/2006 e 

subordinado às condições e exigências estabelecidas neste Edital e seus Anexos. 

 

CADASTRAMENTO, ABERTURA E INÍCIO DA SESSÃO DE DISPUTA DE PREÇOS: 

 

Recebimento das propostas por meio eletrônico:  a partir das 12h00min do dia 18/11/2021 até as 08h59min do 

dia 30/11/2021.  

Abertura de Propostas iniciais: às 09h00min do dia 30/11/2021.   

Início da Sessão de Disputa de Preços: às 10h00min do dia 30/11/2021.  

Tempo de Disputa: 10 minutos 

Para todas as referências de tempo será observado o horário de Brasília (DF). 

LOCAL: Bolsa de Licitações do Brasil – BLL  www.bll.org.br 

 

Valor estimado desta licitação: R$ 196.328,04 

 

Fonte de Recursos:  Próprio – Federal 

 

 

 

Em caso de vir a ser decretado feriado nacional, estadual ou municipal ou ponto facultativo, no dia previsto para a 

disputa de lances, o ato ficará automaticamente transferido para o primeiro dia útil seguinte, permanecendo o 

mesmo horário. 

 

1. DO OBJETO 

 

1.1. Constitui objeto desta licitação cujo objeto é a aquisição, com entrega parcelada, de GENÊROS 

ALIMENTÍCIOS, para atendimento do Depar tamento Munic ipal  de  Desenvolv imento Socia l ,  

conforme disposições cont idas neste  Edi ta l  e seus anexos.   
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1.2. O(s) preço(s) unitário(s) constituirá(ão) a qualquer título, a única e completa remuneração pela aquisição 

dos produtos, objeto do Pregão, inclusive para o perfeito e completo cumprimento das obrigações constantes no 

Anexo VII – Minuta do Contrato.  

 

2. DO PREÇO 

 

2.1. Estima-se o valor global desta licitação em R$ 196.328,04 (cento e noventa e seis mil, trezentos e vinte e oito 

reais e quatro centavos), com base nos parâmetros dispostos no ANEXO I – GENÊROS ALIMENTÍCIOS, 

FRUTAS, VERDURAS, LEGUMES, CARNES E EMBUTIDOS. 

 

2.2. Os valores indicados na planilha de custos, correspondem à média dos preços praticados no mercado e foram 

apurados para efeito de estimar-se o valor do objeto em licitação, não vinculando as concorrentes, que poderão 

adotar outros que respondam pela competitividade e economicidade de sua proposta, atendidos os fatores e 

critérios de julgamento estabelecidos neste ato convocatório. 

 

3. DISPOSIÇÕES PRELIMINARES 

 

3.1. O Pregão Eletrônico será realizado em sessão pública, por meio da INTERNET, mediante condições de 

segurança - criptografia e autenticação - em todas as suas fases por meio do Sistema de Pregão Eletrônico 

(licitações) da Bolsa de Licitações do Brasil – BLL www.bll.org.br 

 

4.  RECEBIMENTO E ABERTURA DAS PROPOSTAS E DATA DO PREGÃO 

 

4.1. O fornecedor deverá observar as datas e os horários limites previstos para a abertura da proposta, atentando 

também para a data e horário para início da disputa. 

 

5.  CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO 

 

5.1. Poderão participar deste certame licitatório, todos os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto 

licitado, autorizadas na forma da lei, que preencherem as condições de habilitação constantes deste Edital e seus 

Anexos, desde que possuam cadastramento junto à Bolsa de Licitações do Brasil – BLL (Endereço eletrônico: 

www.bll.org.br) 

 

5.2. Os licitantes arcarão com todos os custos decorrentes da elaboração e apresentação de suas propostas, nada 

lhe sendo devido pela Administração em razão de tais custos. 

 

5.3. O licitante deverá promover a sua inscrição e credenciamento diretamente do site: www.bll.org.br  

 

6. DO CREDENCIAMENTO 

 

6.1. Poderão participar desta Licitação todas e quaisquer empresas ou sociedades, regularmente estabelecidas no 

País, que sejam especializadas e credenciadas no objeto desta licitação e que satisfaçam todas as exigências, 

especificações e normas contidas neste Edital e seus Anexos; 

                                                                    

6.2. Poderão participar deste Pregão Eletrônico as empresas que apresentarem toda a documentação por ela 

exigida para respectivo cadastramento junto à Bolsa de Licitações e Leilões; 
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6.3. É vedada a participação de empresa em forma de consórcios ou grupos de empresas; 

 

6.4. Será vedada a participação: 

 

6.4.1 De empresas declaradas inidôneas para licitar ou contratar com os órgãos e entidades da Administração 

Pública em geral, nos termos do artigo 87, IV da Lei 8.666/93; 

6.4.2 De empresas suspensas temporariamente de participar em licitação e impedidas de contratar com a 

Prefeitura Municipal de Igarapava e quaisquer de seus órgãos descentralizados, nos termos do artigo 87, III da Lei 

8.666/93 e do art. 7º da Lei 10.520/2002; 

6.4.3 Sob a forma de consórcio, pois existem no mercado diversas empresas com potencial técnico, profissional e 

operacional, suficiente para atender satisfatoriamente às exigências previstas neste edital o que, diante da 

avaliação de conveniência e oportunidade no caso concreto, opta-se com base no poder discricionário da 

Administração por manter a vedação, da participação de empresas em “consórcio” neste certame. 

6.4.4. Empresa cujo objeto social não seja pertinente e compatível com o objeto deste Pregão; 

6.4.5. Não poderá participar da licitação a empresa que estiver sob falência, concurso de credores, dissolução ou 

liquidação.  

 

6.5. O licitante deverá estar credenciado, de forma direta ou através de empresas associadas à Bolsa de 

Licitações do Brasil, até no mínimo uma hora antes do horário fixado no edital para o recebimento das propostas. 

  

6.6. O cadastramento do licitante deverá ser requerido acompanhado dos seguintes documentos: 

 

a) Declaração de seu pleno conhecimento, de aceitação e de atendimento às exigências de habilitação   

previstas no Edital, conforme modelo fornecido pela Bolsa de Licitações do Brasil;  

 

b) Especificações do produto objeto da licitação em conformidade com edital, constando preço, marca e 

modelo e em caso de itens específicos mediante solicitação da pregoeira no ícone ARQ, inserção de 

catálogos do fabricante. “A empresa participante do certame não deve ser identificada”. 

 

c) Demais documentos de habilitação exigidos neste instrumento.  
 

6.7.  O custo de operacionalização e uso do sistema, ficará a cargo do licitante vencedor do certame, que pagará a 

Bolsa de Licitações do Brasil, provedora do sistema eletrônico, o equivalente ao percentual estabelecido pela 

mesma sobre o valor contratual ajustado, a título de taxa pela utilização dos recursos de tecnologia da informação, 

em conformidade com o regulamento operacional da BLL – Bolsa de Licitações do Brasil. 

 

6.8. A microempresa ou empresa de pequeno porte, além da apresentação da declaração constante no ANEXO IX 

para fins de habilitação, deverá, quando do cadastramento da proposta inicial de preço a ser digitado no sistema, 

verificar nos dados cadastrais se assinalou o regime ME/EPP no sistema conforme o seu regime de tributação 

para fazer valer o direito de prioridade do desempate. Art. 44 e 45 da LC 123/2006. 

 

7. REGULAMENTO OPERACIONAL DO CERTAME 

 

7.1. O certame será conduzido pela Pregoeira, com o auxílio da equipe de apoio, que terá, em especial, as 

seguintes atribuições: 

 

a) acompanhar os trabalhos da equipe de apoio; 

b) responder as questões formuladas pelos fornecedores, relativas ao certame; 
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c) abrir as propostas de preços; 

d) analisar a aceitabilidade das propostas; 

e) desclassificar propostas indicando os motivos; 

f) conduzir os procedimentos relativos aos lances e à escolha da proposta do lance de menor preço; 

g) verificar a habilitação do proponente classificado em primeiro lugar; 

h) declarar o vencedor; 

i)  receber, examinar e decidir sobre a pertinência dos recursos; 

j)  elaborar a ata da sessão com o auxílio eletrônico; 

k) encaminhar o processo à autoridade superior para homologar e autorizar a contratação e 

l)  abrir processo administrativo para apuração de irregularidades visando a aplicação de penalidades 

previstas na legislação. 

 

8. CREDENCIAMENTO DO LICITANTE NO SISTEMA LICITAÇÕES DA BOLSA DE LICITAÇÕES DO 

BRASIL  

 

8.1. As pessoas jurídicas ou firmas individuais interessadas deverão nomear através do instrumento de mandato 

previsto no item 6.5, operador devidamente credenciado em qualquer empresa associada à Bolsa de Licitações do 

Brasil, atribuindo poderes para formular lances de preços e praticar todos os demais atos e operações no site: 

www.bll.org.br 

  

8.2. A participação do licitante no pregão eletrônico se dará por meio de participação direta ou através de 

empresas associadas à BLL – Bolsa de Licitações do Brasil, a qual deverá manifestar, por meio de seu operador 

designado, em campo próprio do sistema, pleno conhecimento, aceitação e atendimento às exigências de 

habilitação previstas no Edital; 

 

8.3. O acesso do operador ao pregão, para efeito de encaminhamento de proposta de preço e lances sucessivos 

de preços, em nome do licitante, somente se dará mediante prévia definição de senha privativa;   

                                                                                          

8.4. A chave de identificação e a senha dos operadores poderão ser utilizadas em qualquer pregão eletrônico, 

salvo quando canceladas por solicitação do credenciado ou por iniciativa da BLL - Bolsa De Licitações do Brasil; 

 

8.5. É de exclusiva responsabilidade do usuário o sigilo da senha, bem como seu uso em qualquer transação 

efetuada diretamente ou por seu representante, não cabendo a BLL - Bolsa de Licitações do Brasil a 

responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros; 

 

8.6. O credenciamento do fornecedor e de seu representante legal junto ao sistema eletrônico implica a 

responsabilidade legal pelos atos praticados e a presunção de capacidade técnica para realização das transações 

inerentes ao pregão eletrônico; 

 

8.7. A participação no Pregão, na Forma Eletrônica se dará por meio da digitação da senha pessoal e 

intransferível do representante credenciado (operador da corretora de mercadorias) e subsequente 

encaminhamento da proposta de preços, exclusivamente por meio do sistema eletrônico, observados data e 

horário limite estabelecido; 

 

8.8. Caberá ao fornecedor acompanhar as operações no sistema eletrônico durante a sessão pública do pregão, 

ficando responsável pelo ônus decorrente da perda de negócios diante da inobservância de quaisquer mensagens 

emitidas pelo sistema ou da desconexão do seu representante; 
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8.9. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transações efetuadas em seu nome, assume 

como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu 

representante, excluída a responsabilidade do provedor do sistema ou do órgão ou entidade promotora da 

licitação por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros; 

 

8.10. Poderão participar deste Pregão interessados cujo ramo de atividade seja compatível com o objeto desta 

licitação; 

 

8.11. Será concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as 

sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei nº 11.488, de 2007, e para o microempreendedor 

individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar nº 123/2006; 

 

8.12. Qualquer dúvida em relação ao acesso no sistema operacional, poderá ser esclarecida ou através de uma 

empresa associada ou pelos telefones: Curitiba-PR (41) 3097-4600, ou através da Bolsa de Licitações do Brasil ou 

pelo e-mail contato@bll.org.br. 

 

9. DA IMPUGNAÇÃO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO 

 

9.1.   Até 02 (dois) dias úteis antes da data designada para a abertura da sessão pública, qualquer pessoa poderá 

impugnar este Edital; 

 

9.2.   A impugnação poderá ser realizada por forma eletrônica, pelos e-mails cpl@igarapava.sp.gov.br ou 

igarapava.lic1@gmail.com ou por escrito, mediante protocolo junto ao Paço Municipal. Em ambos os casos, 

deverá endereçar seu requerimento aa Pregoeira; 

 

9.3. Caberá à Pregoeira, auxiliada pelos responsáveis pela elaboração deste Edital e seus anexos, juntamente 

com a equipe técnica do Departamento Requisitante, decidir sobre a impugnação no prazo de até dois dias úteis 

contados da data de recebimento da impugnação; 

 

9.4. Acolhida a impugnação, será definida e publicada nova data para a realização do certame; 

 

9.5. Pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatório deverão ser enviados à Pregoeira, até 02 

(dois) dias úteis anteriores à data designada para abertura da sessão pública, exclusivamente por meio eletrônico 

via internet, no endereço indicado no Edital; 

 

9.6. A pregoeira responderá aos pedidos de esclarecimentos no prazo de dois dias úteis, contado da data de 

recebimento do pedido, e poderá requisitar subsídios formais aos responsáveis pela elaboração do edital e de 

seus anexos; 

 

9.7. As impugnações e pedidos de esclarecimentos não suspendem os prazos previstos no certame; 

 

9.8. A concessão de efeito suspensivo à impugnação é medida excepcional e deverá ser motivada pela pregoeira, 

nos autos do processo de licitação; 

 

9.9. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serão divulgadas pelo sistema e vincularão os participantes e a 

administração. 
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10. DA APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO 

 

10.1. Os licitantes encaminharão, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os documentos 

de habilitação exigidos no edital, proposta com a descrição do objeto ofertado e o preço, até a data e o horário 

estabelecidos para abertura da sessão pública, quando, então, encerrar-se-á automaticamente a etapa de envio 

dessa documentação; 

 

10.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitação exigidos neste Edital, ocorrerá por meio 

de chave de acesso e senha;  

 

10.3. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverão encaminhar a documentação de habilitação, 

ainda que haja alguma restrição de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1º da LC nº 123, de 

2006; 

 

10.4. Incumbirá ao licitante acompanhar as operações no sistema eletrônico durante a sessão pública do Pregão, 

ficando responsável pelo ônus decorrente da perda de negócios, diante da inobservância de quaisquer 

mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexão; 

 

10.5. Até a abertura da sessão pública, os licitantes poderão retirar ou substituir a proposta e os documentos de 

habilitação anteriormente inseridos no sistema;  

 

10.6. Não será estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificação entre as propostas apresentadas, o 

que somente ocorrerá após a realização dos procedimentos de negociação e julgamento da proposta; 

 

10.7. Os documentos que compõem a proposta e a habilitação do licitante melhor classificado somente serão 

disponibilizados para avaliação da pregoeira e para acesso público após o encerramento do envio de lances. 

 

11. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA  

 

11.1. O licitante deverá enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrônico, dos seguintes 

campos:  

 

a) Valor unitário, no preenchimento da proposta serão aceitos até 3 casas decimais após a vírgula;  

b) Marca; 

c) Fabricante;  

d) Descrição detalhada do objeto, contendo as informações similares à especificação do Termo de 

Referência; 

e) Dados cadastrais;  

f) Assinatura do representante legal;  

g) Indicação obrigatória do preço total, por item, em reais;  

h) Indicação dos números do CNPJ e de inscrição estadual;  

i) Cargo do representante;  

j) E-mail institucional;  

k) E-mail pessoal; 

l) Declaração de que os produtos ofertados atendem a todas as características e exigências do Edital, em 

especial do Anexo I – Termo de Referência; 

 

mailto:cpl@igarapava.sp.gov
mailto:igarapava.lic1@gmail.com


PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA 

ESTADO DE SÃO PAULO 
RUA DR. GABRIEL VILELA, 413 – CENTRO – CEP:14540-000   

CNPJ 45.324.290/0001-67 - I.E. ISENTO 
PABX (16) 3173-8200 

E – MAIL: cpl@igarapava.sp.gov ou igarapava.lic1@gmail.com  

 

fab/2021 – P.E. 085/2021 – aq. Gêneros Alimentícios – frutas, verduras, legumes etc  - Departamento de Desen. Social                FOLHA 8/114 

 

m) Declaração, atestando que, se vencedora desta licitação, compromete-se a entregar seu objeto dentro 

das condições, quantitativos e especificações e prazos estabelecidos neste Edital e no seu ANEXO I, 

sem a necessidade de aquisição de acessórios ou materiais suplementares; 

n) Declaração de disponibilidade da licitante, que se vencedora reunirá condições de apresentar a 

documentação técnica, se necessário, como FICHA TÉCNICA ou CATÁLOGO, para a devida análise 

pelo departamento requisitante; 

 

11.2. Todas as especificações do objeto contidas na proposta vinculam à CONTRATADA; 

 

11.3. Nos valores propostos estarão inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciários, trabalhistas, 

tributários, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos bens; 

 

11.4. Os preços ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serão de exclusiva 

responsabilidade do licitante, não lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteração, sob alegação de erro, 

omissão ou qualquer outro pretexto; 

 

11.5. O prazo de eficácia da proposta: 60 (sessenta) dias, a contar da data final do envio das propostas; 

 

11.6. Não serão admitidas, posteriormente, alegações de enganos, erros ou distrações na apresentação das 

propostas comerciais, bem como justificativas de quaisquer acréscimos ou solicitações de reembolsos e 

indenizações de qualquer natureza; 

 

11.7. Os licitantes devem respeitar os preços máximos estabelecidos nas normas de regência de contratações 

públicas federais, quando participarem de licitações públicas. 

 

12. DA ABERTURA DA SESSÃO, CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS E FORMULAÇÃO DE LANCES  

 

12.1. A abertura da presente licitação dar-se-á em sessão pública, por meio de sistema eletrônico, na data, horário 

e local indicados neste Edital; 

 

12.2. A Pregoeira verificará as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que não estejam em 

conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vícios insanáveis ou não apresentem as 

especificações técnicas exigidas no Termo de Referência; 

 

12.3. Também será desclassificada a proposta que identifique o licitante; 

 

12.4. A desclassificação será sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo 

real por todos os participantes; 

 

12.5. A não desclassificação da proposta não impede o seu julgamento definitivo em sentido contrário, levado a 

efeito na fase de aceitação; 

 

12.6. O sistema ordenará automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participarão da 

fase de lances; 

 

12.7. O sistema disponibilizará campo próprio para troca de mensagens entre a Pregoeira e os licitantes; 
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12.8. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverão encaminhar lances exclusivamente por meio do sistema 

eletrônico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro; 

 

12.9. O lance deverá ser ofertado pelo valor unitário, do item;  

 

12.10. Os licitantes poderão oferecer lances sucessivos, observando o horário fixado para abertura da sessão e as 

regras estabelecidas no Edital; 

 

12.11. O licitante somente só poderá oferecer valor inferior ao último lance por ele ofertado e registrado pelo 

sistema; 

 

12.12. O intervalo mínimo de diferença de valores ou percentuais entre os lances, que incidirá tanto em relação 

aos lances intermediários quanto em relação à proposta que cobrir a melhor oferta deverá ser R$ 0,01(um 

centavo);  

 

12.13. Será adotado para o envio de lances no pregão eletrônico o modo de disputa “aberto”, em que os licitantes 

apresentarão lances públicos e sucessivos, com prorrogações; 

 

12.14. A etapa de lances da sessão pública terá duração de dez minutos e, após isso, será prorrogada 

automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos últimos dois minutos do período de duração da 

sessão pública; 

 

12.15. A prorrogação automática da etapa de lances, de que trata o item anterior, será de dois minutos e ocorrerá 

sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse período de prorrogação, inclusive no caso de lances 

intermediários; 

 

12.16. Não havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessão pública encerrar-se-á 

automaticamente;  

 

12.17. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogação automática pelo sistema, poderá a pregoeira, 

assessorado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinício da sessão pública de lances, em prol da 

consecução do melhor preço;  

 

12.18. Não serão aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado 

em primeiro lugar; 

 

12.19. Durante o transcurso da sessão pública, os licitantes serão informados, em tempo real, do valor do menor 

lance registrado, vedada a identificação do licitante; 

 

12.20. No caso de desconexão com a Pregoeira, no decorrer da etapa competitiva do Pregão, o sistema eletrônico 

poderá permanecer acessível aos licitantes para a recepção dos lances; 

 

12.21. Quando a desconexão do sistema eletrônico para a pregoeira persistir por tempo superior a dez minutos, a 

sessão pública será suspensa e reiniciada somente após decorridas vinte e quatro horas da comunicação do fato 

pela Pregoeira aos participantes, no sítio eletrônico utilizado para divulgação;  

 

12.22. O Critério de julgamento adotado será o menor preço, por item, conforme definido neste Edital e seus 

anexos; 
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12.23. Caso o licitante não apresente lances, concorrerá com o valor de sua proposta; 

 

12.24. Em relação aos itens de ampla concorrência, uma vez encerrada a etapa de lances, o sistema identificará 

em coluna própria as microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo à comparação com 

os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o 

fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC nº 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto nº 8.538/2015. 

 

12.25. Nessas condições, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na 

faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serão consideradas empatadas com 

a primeira colocada. 

 

12.26. A melhor classificada nos termos do item anterior terá o direito de encaminhar uma última oferta para 

desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados 

pelo sistema, contados após a comunicação automática para tanto. 

 

12.27. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou não se manifeste no 

prazo estabelecido, serão convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se 

encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificação, para o exercício do mesmo 

direito, no prazo estabelecido no subitem anterior. 

 

12.28. No caso de equivalência dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que 

se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, será realizado sorteio entre elas para que se 

identifique aquela que primeiro poderá apresentar melhor oferta. 

 

12.29. Quando houver propostas beneficiadas com as margens de preferência em relação ao produto estrangeiro, 

o critério de desempate será aplicado exclusivamente entre as propostas que fizerem jus às margens de 

preferência, conforme regulamento. 

 

12.30. A ordem de apresentação pelos licitantes é utilizada como um dos critérios de classificação, de maneira 

que só poderá haver empate entre propostas iguais (não seguidas de lances), ou entre lances finais da fase 

fechada do modo de disputa aberto e fechado. 

 

12.31. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate será aquele previsto no art. 

3º, § 2º, da Lei nº 8.666, de 1993, assegurando-se a preferência, sucessivamente, aos bens produzidos: 

a) no pais; 

b) por empresas brasileiras;  

c) por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no País; 

d) por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com 

deficiência ou para reabilitado da Previdência Social e que atendam às regras de acessibilidade previstas 

na legislação; 

  

12.32. Persistindo o empate, a proposta vencedora será sorteada pelo sistema eletrônico dentre as propostas 

empatadas; 

 

12.33. Encerrada a etapa de envio de lances da sessão pública, a pregoeira deverá encaminhar, pelo sistema 

eletrônico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor preço, para que seja obtida melhor 

proposta, vedada a negociação em condições diferentes das previstas neste Edital. 
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12.34. A negociação será realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes. 

 

12.35. A pregoeira solicitará ao licitante melhor classificado que, no prazo de 02 (duas) horas, envie a proposta 

adequada ao último lance ofertado após a negociação realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos 

complementares, quando necessários à confirmação daqueles exigidos neste Edital e já apresentados.  

 

12.36. Após a negociação do preço, a Pregoeira iniciará a fase de aceitação e julgamento da proposta. 

 

13. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA. 

 

13.1. Encerrada a etapa de negociação, a pregoeira examinará a proposta classificada em primeiro lugar quanto à 

adequação ao objeto e à compatibilidade do preço em relação ao máximo estipulado para contratação neste Edital 

e em seus anexos, observado o disposto no parágrafo único do art. 7º e no § 9º do art. 26 do Decreto n.º 

10.024/2019.  

 

13.2. Serão desclassificadas as propostas que não atenderem as exigências essenciais deste edital e seus 

anexos, considerando-se como tais as que não possam ser atendidas na própria sessão pelo licitante, por simples 

manifestação de vontade de seu representante. 

 

13.3. Considera-se inexequível a proposta que apresente preços global ou unitários simbólicos, irrisórios ou de 

valor zero, incompatíveis com os preços dos insumos e salários de mercado, acrescidos dos respectivos 

encargos, ainda que o ato convocatório da licitação não tenha estabelecido limites mínimos, exceto quando se 

referirem a materiais e instalações de propriedade do próprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou à 

totalidade da remuneração.  

 

13.4. Qualquer interessado poderá requerer que se realizem diligências para aferir a exequibilidade e a legalidade 

das propostas, devendo apresentar as provas ou os indícios que fundamentam a suspeita; 

 

13.5. Na hipótese de necessidade de suspensão da sessão pública para a realização de diligências, com vistas ao 

saneamento das propostas, a sessão pública somente poderá ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema 

com, no mínimo, vinte e quatro horas de antecedência, e a ocorrência será registrada em ata; 

 

13.6. A Pregoeira poderá convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de 

funcionalidade disponível no sistema, também no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, sob pena de não aceitação 

da proposta; 

 

13.7. O prazo estabelecido poderá ser prorrogado pela Pregoeira por solicitação escrita e justificada do licitante, 

formulada antes de findo o prazo, e formalmente aceita pela Pregoeira; 

 

13.8. Dentre os documentos passíveis de solicitação pela Pregoeira, destacam-se os que contenham as 

características dos produtos ofertados, tais como marca, modelo, tipo, fabricante e procedência, além de outras 

informações pertinentes, a exemplo de catálogos, folhetos ou propostas, encaminhados por meio eletrônico, ou, se 

for o caso, por outro meio e prazo indicados pela Pregoeira, sem prejuízo do seu ulterior envio pelo sistema 

eletrônico, sob pena de não aceitação da proposta; 

 

13.9. O licitante que não apresentar o documento comprobatório, ou cujo materiais permanentes não atender aos 

regulamentos técnicos pertinentes e normas técnicas brasileiras aplicáveis, não poderá usufruir da aplicação da 

margem de preferência, sem prejuízo das penalidades cabíveis; 
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13.10. Nessa hipótese, bem como em caso de inabilitação do licitante, as propostas serão reclassificadas, para 

fins de nova aplicação da margem de preferência; 

 

13.11. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, a Pregoeira examinará a proposta ou lance 

subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificação; 

 

13.12. Havendo necessidade, a Pregoeira suspenderá a sessão, informando no “chat” a nova data e horário para 

a sua continuidade; 

 

13.13. A Pregoeira poderá encaminhar, por meio do sistema eletrônico, contraproposta ao licitante que apresentou 

o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtenção de melhor preço, vedada a negociação em condições 

diversas das previstas neste Edital; 

 

13.14. Também nas hipóteses em que a Pregoeira não aceitar a proposta e passar à subsequente, poderá 

negociar com o licitante para que seja obtido preço melhor; 

 

13.15. A negociação será realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais licitantes; 

 

13.16. Nos itens não exclusivos para a participação de microempresas e empresas de pequeno porte, sempre que 

a proposta não for aceita, e antes de à Pregoeira passar à subsequente, haverá nova verificação, pelo sistema, da 

eventual ocorrência do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC nº 123, de 2006, seguindo-se a disciplina 

antes estabelecida, se for o caso; 

 

13.17. Encerrada a análise quanto à aceitação da proposta, a pregoeira verificará a habilitação do licitante, 

observado o disposto neste Edital. 

 

14. DA HABILITAÇÃO 

 

14.1. Como condição prévia ao exame da documentação de habilitação do licitante detentor da proposta 

classificada em primeiro lugar, a Pregoeira verificará o eventual descumprimento das condições de participação, 

especialmente quanto à existência de sanção que impeça a participação no certame ou a futura contratação, 

mediante a consulta aos seguintes cadastros:  

 

14.1.1. Consulta Consolidada de Pessoa Jurídica do Tribunal de Contas da União (https://certidoes-

apf.apps.tcu.gov.br/, https://www.tce.sp.gov.br/pesquisa-na-relacao-de-apenados  e 

http://www.portaltransparencia.gov.br/ceis/?cpfCnpj=29518174000122&nome=&tipoSancao=); 

 

14.1.2. A consulta aos cadastros será realizada em nome da empresa licitante e também de seu sócio majoritário, 

por força do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevê, dentre as sanções impostas ao responsável pela 

prática de ato de improbidade administrativa, a proibição de contratar com o Poder Público, inclusive por 

intermédio de pessoa jurídica da qual seja sócio majoritário; 

 

14.1.3. Caso conste na Consulta de Situação do Fornecedor a existência de Ocorrências Impeditivas Indiretas, o 

gestor diligenciará para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatório de Ocorrências 

Impeditivas Indiretas; 

 

14.1.4. A tentativa de burla será verificada por meio dos vínculos societários, linhas de fornecimento similares, 

dentre outros; 
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14.1.5. O licitante será convocado para manifestação previamente à sua desclassificação;  

 

14.2. Constatada a existência de sanção, a Pregoeira reputará o licitante inabilitado, por falta de condição de 

participação;  

 

14.3. No caso de inabilitação, haverá nova verificação, pelo sistema, da eventual ocorrência do empate ficto, 

previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar nº 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para 

aceitação da proposta subsequente; 

 

14.4. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitação complementares, necessários à confirmação 

daqueles exigidos neste Edital e já apresentados, o licitante será convocado a encaminhá-los, em formato digital, 

via sistema, no prazo de 02 (duas) horas, sob pena de inabilitação; 

 

14.5. Não serão aceitos documentos de habilitação com indicação de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles 

legalmente permitidos; 

 

14.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial, 

todos os documentos deverão estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela própria natureza, 

comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz; 

 

14.7. Serão aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferenças de números de documentos 

pertinentes à CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralização do recolhimento dessas 

contribuições; 

 

14.8. Os licitantes deverão encaminhar, nos termos deste Edital, a documentação relacionada nos itens a seguir, 

para fins de habilitação: 

 

14.8.1. RELATIVO À HABILITAÇÃO JURÍDICA: 

 

a) Cópia autenticada do Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, com as respectivas alterações, se 

houver, devidamente registrado e arquivado na repartição competente; 

 

a1) Poderá ser apresentada somente a última alteração contratual, em atendimento à alínea “a”, do subitem 

14.8.1, desde que esteja devidamente consolidada às demais alterações; 

 

b) Tratando-se de Sociedade Anônima, cópia da publicação no Diário Oficial da Ata da Assembleia que aprovou o 

estatuto e elegeu os atuais administradores e da certidão de arquivamento na repartição competente; 

 

c) Decreto de autorização, em se tratando de sociedade estrangeira, para funcionamento expedido pelo órgão 

competente. 

 

d) Em se tratando de microempreendedor individual – MEI: Certificado da Condição de Microempreendedor 

Individual - CCMEI, cuja aceitação ficará condicionada à verificação da autenticidade no sítio 

www.portaldoempreendedor.gov.br. 

 

OBSERVAÇÃO: 

 

- O ramo de atividade constante do objeto social deverá ser compatível ao objeto ora licitado. 
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14.8.2. RELATIVOS À REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA 

 

a) Prova de inscrição no Cadastro Geral de Contribuintes (CGC) ou no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica 

(CNPJ), em vigor, emitido no máximo a 90 (noventa) dias anteriores à data da sessão; 

 

b) Prova de regularidade fiscal para com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal do domicílio ou sede do 

licitante, ou outra equivalente, na forma da lei, bem como, de regularidade trabalhista e junto a FGTS.  

 

b1) A prova de regularidade para com a Fazenda Federal deverá ser atendida pela apresentação dos seguintes 

documentos: 

 

I - Certidão conjunta quanto à Dívida Ativa da União e de Quitação de Tributos e Contribuições Federais, emitida 

pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional e Secretaria da Receita Federal, ou documento equivalente que 

comprove a regularidade. 

 

b2) A prova de regularidade para com a Fazenda Estadual deverá ser atendida pela apresentação dos seguintes 

documentos:  

 

I - Certidão Negativa quanto à dívida ativa, ou documento que comprove a regularidade perante a totalidade de 

tributos de competência estadual pertinente ao objeto da licitação.  

 

b3) Certidão Negativa de Débitos Municipais (CNDM), expedida pelo Município do seu domicílio; 

 

b4) A Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS) e Certidão Negativa de 

Débitos Trabalhistas (CNDT), demonstrando situação regular no cumprimento dos encargos sociais e trabalhistas 

instituídos por lei, mediante a apresentação dos seguintes documentos: 

 

I - Certificado de Regularidade de Situação perante o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – FGTS, emitido 

pela Caixa Econômica Federal, ou documento equivalente que comprove a regularidade. 

 

II - Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas – CNDT, emitido pelo Tribunal Superior do Trabalho, pelo Conselho 

Superior da Justiça do Trabalho ou pelos Tribunais Regionais do Trabalho. 

  

14.8.3. RELATIVA À QUALIFICAÇÃO ECONÔMICA - FINANCEIRA  

 

a) Certidão Negativa de Falência, ou cópia autenticada, expedida pelo Cartório de Distribuição da Comarca da sua 

sede, com data atualizada, o que deverá ser de, no máximo, 90 (noventa) dias de antecedência à data de abertura 

dos envelopes (artigo 31, inciso II, da Lei Federal nº 8.666/1993); 

 

b) Certidão negativa de recuperação judicial ou extrajudicial expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica;  

 

b1) Nas hipóteses em que a certidão encaminhada for positiva, deve o licitante apresentar comprovante da 

homologação/deferimento pelo juízo competente do plano de recuperação judicial/extrajudicial em vigor; 

 

b2) Nos termos do verbete da súmula nº 50, do E. TCE/SP, a licitante que estiver com Plano de Recuperação 

Judicial/Extrajudicial homologado/deferido pelo juízo competente não se exime de apresentar os demais 

documentos de habilitação econômico-financeira previstos neste edital; 
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b3) Para as empresas que estão em processo de recuperação judicial e extrajudicial devem apresentar as 

declarações nos termos que seguem:  

 

I - Para o caso de empresas em recuperação judicial: está ciente de que no momento da assinatura do Contrato 

deverá apresentar cópia do ato de nomeação do administrador judicial ou se o administrador for pessoa jurídica, o 

nome do profissional responsável pela condução do processo e, ainda, declaração, relatório ou documento 

equivalente do juízo ou do administrador, de que a LICITANTE está cumprindo o plano de recuperação judicial; 

 

II - Para o caso de empresas em recuperação extrajudicial: está ciente de que no momento da assinatura do 

Contrato deverá apresentar comprovação documental de que está cumprindo as obrigações do plano de 

recuperação extrajudicial. 

 

14.8.4. DOCUMENTAÇÃO COMPLEMENTAR: 

 

a)  Declaração, conforme modelo do ANEXO V, subscrita pelo representante legal do proponente de que não 

incorre em qualquer das condições impeditivas, especificando que: 

 

I - não foi declarada inidônea por ato do Poder Público; 

II - não está impedida de transacionar com a Administração Pública; 

III - não incorre nas demais condições impeditivas previstas na Lei Orgânica do Município, em seu art. 88 e no 

artigo 9º da Lei Federal nº 8.666/1993. 

IV - está ciente das exigências do Edital e do objeto licitado, bem como está de acordo em acatá-las, sem 

quaisquer reservas. 

 

b) Declaração formal de que o licitante não possui em seu quadro pessoal, empregado ou associado 

realizando trabalho noturno, perigoso ou insalubre, menor de dezoito anos, em qualquer trabalho menor de 

dezesseis anos, salvo na condição de aprendiz, a partir de quatorze anos, nos termos do inciso XXXIII, do 

artigo 7º da Constituição Federal (Lei Federal nº 9.854/1999) – ANEXO VI. 

 

c) Quando se tratar de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte - Declaração apresentada pelo 

representante legal da empresa afirmando que a mesma se enquadra no regime favorecido e diferenciado das 

Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, não havendo nenhum dos impedimentos previstos no § 4° do 

artigo 3° da Lei Complementar 123/2006 (modelo no ANEXO IX do Edital); 

 

c1) É facultado à Pregoeira e Equipe de Apoio, visando verificar e comprovar a veracidade da declaração prevista 

na alínea “c” do subitem 14.8.4, consultar e exigir das licitantes, documentos pertinentes a tal constatação, bem 

como realizar outras diligências necessárias e voltadas para este fim; 

 

d) Declaração expressa de que a licitante está ciente das exigências do Edital e do objeto licitado, bem como está 

de acordo em acatá-las, sem quaisquer reservas. 

 

14.9 - A existência de restrição relativamente à regularidade fiscal e trabalhista não impede que a licitante 

qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a 

todas as demais exigências do edital. 

 

14.10. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa ou empresa de 

pequeno porte, e uma vez constatada a existência de alguma restrição no que tange à regularidade fiscal e 

trabalhista, esta será convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias úteis, após a declaração do vencedor, comprovar 
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a regularização. O prazo poderá ser prorrogado por igual período, a critério da administração pública, quando 

requerida pelo licitante, mediante apresentação de justificativa. 

 

14.11. A não-regularização fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretará a inabilitação do 

licitante, sem prejuízo das sanções previstas neste Edital, sendo facultada a convocação dos licitantes 

remanescentes, na ordem de classificação. Se, na ordem de classificação, seguir-se outra microempresa, 

empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restrição na documentação fiscal e trabalhista, 

será concedido o mesmo prazo para regularização; 

 

14.12. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, a Pregoeira suspenderá a 

sessão, informando no “chat” a nova data e horário para a continuidade da mesma; 

 

14.13. Será inabilitado o licitante que não comprovar sua habilitação, seja por não apresentar quaisquer dos 

documentos exigidos, ou apresentá-los em desacordo com o estabelecido neste Edital; 

 

14.14. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver concorrendo em outro item, ficará obrigado a 

comprovar os requisitos de habilitação cumulativamente, isto é, somando as exigências do item em que venceu às 

do item em que estiver concorrendo, e assim sucessivamente, sob pena de inabilitação, além da aplicação das 

sanções cabíveis;  

 

14.15. Constatado o atendimento às exigências de habilitação fixadas no Edital, o licitante será declarado 

vencedor.  

  

14.16. DAS CONSIDERAÇÕES FINAIS SOBRE A HABILITAÇÃO: 

 

14.16.1. Caso algum documento seja emitido via Internet, não será necessária a sua autenticação, uma vez que 

será efetuada a devida conferência, pela Pregoeira e/ou Equipe de Apoio, no site do órgão competente;                                

 

14.16.2. A licitante deverá informar pelos e-mails cpl@igarapava.sp.gov.br e igarapava.lic1@gmail.com o nome do 

representante legal, com poderes (procuração) para assinatura do Contrato, com números dos documentos de 

identidade - CPF – Cadastro de Pessoa Física e RG – Registro Geral; 

 

14.16.3. Os documentos constantes nos subitens 14.8.1 a 14.8.3 poderão ser substituídos pelo Certificado de 

Registro Cadastral (CRC), expedido pela Prefeitura Municipal de Igarapava/SP, devidamente atualizados; 

 

14.16.4. Os documentos referidos nesta Cláusula (XIV) deverão ser apresentados em campo propriamente 

destinado na plataforma que se realizará o certame, até a data e o horário estabelecidos para abertura da sessão 

pública, após examinados pela Pregoeira Responsável e/ou Equipe de Apoio, não sendo aceito nenhum 

documento com prazo de validade expirado; 

 

14.16.5. Caso o licitante arrematante do certame não tenha apresentado a documentação exigida, no todo ou em 

parte, será este inabilitado, podendo ser aplicadas as penalidades previstas na legislação que rege o 

procedimento, e será convocado o próximo seguindo a ordem de classificação. 

 

15. DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS 

 

15.1. Ao final da sessão de disputa de lances, depois de declarado a licitante vencedora do certame, será 

concedido o prazo de no mínimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intenção de recorrer, de 
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forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisão(ões) pretende recorrer e por quais motivos, em campo 

próprio do sistema; 

 

15.2. Havendo quem se manifeste, caberá à Pregoeira verificar a tempestividade e a existência de motivação da 

intenção de recorrer, para decidir se admite ou não o recurso, fundamentadamente; 

  

15.3. Nesse momento a Pregoeira não adentrará no mérito recursal, mas apenas verificará as condições de 

admissibilidade do recurso; 

 

15.4. A falta de manifestação motivada do licitante quanto à intenção de recorrer importará a decadência desse 

direito; 

 

15.5. Uma vez admitido o recurso, o recorrente terá, a partir de então, o prazo de 01 (um) dia para apresentar as 

razões, pelo sistema eletrônico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem 

contrarrazões também pelo sistema eletrônico, no mesmo prazo, que começarão a contar do término do prazo do 

recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensáveis à defesa de seus interesses; 

 

15.6. O acolhimento do recurso invalida tão somente os atos insuscetíveis de aproveitamento; 

 

15.7. Os autos do processo permanecerão com vista franqueada aos interessados, no endereço constante neste 

Edital. 

 

16. DA REABERTURA DA SESSÃO PÚBLICA 

 

16.1. A sessão pública poderá ser reaberta: 

 

I - Nas hipóteses de provimento de recurso que leve à anulação de atos anteriores à realização da sessão pública 

precedente ou em que seja anulada a própria sessão pública, situação em que serão repetidos os atos anulados e 

os que dele dependam; 

 

II - Quando houver erro na aceitação do preço melhor classificado ou quando o licitante declarado vencedor não 

assinar o Contrato, não retirar o instrumento equivalente ou não comprovar a regularização fiscal e trabalhista, nos 

termos do art. 43, §1º da LC nº 123/2006. Nessas hipóteses, serão adotados os procedimentos imediatamente 

posteriores ao encerramento da etapa de lances; 

 

16.2. Todos os licitantes remanescentes deverão ser convocados para acompanhar a sessão reaberta. 

 

16.2.1. A convocação se dará por meio do sistema eletrônico (“chat”), e-mail, ou, ainda, fac-símile, de acordo com 

a fase do procedimento licitatório; 

 

17. DA ADJUDICAÇÃO E HOMOLOGAÇÃO  

 

17.1. O objeto da licitação será adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato da Pregoeira, caso não haja 

interposição de recurso, ou pela autoridade competente, após a regular decisão dos recursos apresentados; 

 

17.2. Após a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologará o 

procedimento licitatório. 
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18. DA CONTRATAÇÃO 

 

18.1. O Contrato deverá ser assinado no prazo máximo de 02 (dois) dias úteis contados da data de convocação 

para sua assinatura ou do encaminhamento ao adjudicatário, se houver motivo relevante, devidamente justificado 

e às suas expensas; 

 

18.1.2. No ato da assinatura do Contrato o PROPONENTE VENCEDOR deverá apresentar, em cópia autenticada 

ou simples, o documento de procuração, que habilite o seu representante a assinar o contrato em nome da 

empresa;  

 

18.2. Havendo recusa do adjudicatário em assinar o Contrato no prazo estabelecido, é facultado à Administração 

convocar os licitantes remanescentes, respeitada a ordem de classificação, para fazê-lo em igual prazo e 

condições; 

 

18.3. O não atendimento à convocação para assinatura do Contrato no prazo fixado implicará a decadência do 

direito à contratação, sujeitando ainda o adjudicatário às sanções legais conforme previsto no artigo 81 da Lei 

Federal nº 8.666/1993. 

 

19. DO PREÇO 

 

19.1. O preço a ser pago pelo objeto da presente licitação será aquele constante da proposta vencedora, 

devidamente inserido no respectivo CONTRATO. 

 

20. DA DOTAÇÃO ORCAMENTÁRIA 

 

20.1. A despesa decorrente com a contratação do objeto desta licitação correrá através das seguintes dotações 

orçamentárias, suplementadas se necessário: 

 

020501 08 244 0120 2060 0000 Manut. Centro Referência Assist. Social ‘’CRAS’’ 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (271) 

0.05.14        500.011 PROTEÇÃO SOCIAL BÁSICA  

 

020501 08 244 0120 2038 0000 Manut. Fundo Munic. Assistência Social 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (231) 

0.01.00        510.000 ASSITÊNCIA SOCIAL-GERAL 

 

020501 08 244 0120 2042 0000 Manut. Proteção Social Básica Especial-Média Complexidade 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (241) 

0.05.14        500.010 PROTEÇÃO SOCIAL ESPECIAL 

 

020503 08 243 0110 2033 000 Manut. da Casa do Aconchego  

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (303) 

0.05.14        500.010 PROTEÇÃO SOCIAL ESPECIAL 

 

020504 08 241 0095 2037 0000 Manutenção Assistência ao Idoso 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (315) 

0.01.00      510.000 ASSISTÊNCIA SOCIAL-GERAL 

 

21.  PAGAMENTO 
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21.1. O pagamento será efetuado 30 (trinta) dias após a entrega, mediante apresentação da Nota Fiscal, conforme 

disposto no Termo de Referência.  

                                                                     

22. DAS PRERROGATIVAS E OBRIGAÇÕES DO MUNICÍPIO 

 

22.1. Acompanhar e fiscalizar, por meio de preposto designado pelo Departamento requisitante, a entrega dos 

produtos objeto deste Edital; 

 

22.2. O responsável pelo acompanhamento da entrega, o gestor e o fiscal do Contrato serão designados e 

constarão os nomes no respectivo Contrato; 

 

22.3. A entrega dos produtos objeto deste Contrato será acompanhada pelo agente público designado pelo 

Departamento Requisitante; 

 

22.4. O gestor do Contrato será competente para exercer as seguintes funções:  

 

I - dar ciência aos seus superiores hierárquicos sobre possíveis atrasos na conclusão do procedimento 

licitatório; 

II - emitir Ordem de Entrega dos produtos; 

III - controlar o prazo de vigência do Contrato; 

IV - cuidar de solicitar contrato junto à autoridade competente, quando for o caso;  

V - demais atribuições correlatas. 

 

22.5. O fiscal do Contrato será competente para exercer as seguintes funções: 

 

I - ler atentamente o Contrato e anotar em registro próprio todas as ocorrências relacionadas à sua 

execução; 

II - esclarecer dúvidas do preposto/representante da CONTRATADA que estiverem sob a sua alçada; 

III - verificar se a entrega dos produtos está acontecendo conforme o pactuado; 

IV - fiscalizar o cumprimento das cláusulas contratuais, comunicando ao gestor do Contrato às 

irregularidades; 

V - demais atribuições correlatas. 

 

22.6. O Departamento Rrequisitante deverá manter atualizados os nomes dos responsáveis pelo 

acompanhamento dos serviços, do gestor e do fiscal do CONTRATO; 

 

22.7. A atualização será realizada dentro dos autos do procedimento licitatório, em caso de afastamento, férias, 

impedimento ou exoneração dos agentes públicos designados; 

 

22.8. A responsabilidade dos agentes públicos designados pelo Departamento Requisitante perdurará até que seja 

realizada a atualização mencionada no item 22.7; 

 

22.9. A atualização, caso necessário, será realizada pelo Departamento rrequisitante por meio de apostilamento, 

nos termos do artigo 65, §8º, da Lei Federal nº 8.666/1993;   

 

22.10. Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, a execução da entrega, de forma parcial ou total, mediante 

pagamento único e exclusivo da entrega executada; 

 

mailto:cpl@igarapava.sp.gov
mailto:igarapava.lic1@gmail.com


PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA 

ESTADO DE SÃO PAULO 
RUA DR. GABRIEL VILELA, 413 – CENTRO – CEP:14540-000   

CNPJ 45.324.290/0001-67 - I.E. ISENTO 
PABX (16) 3173-8200 

E – MAIL: cpl@igarapava.sp.gov ou igarapava.lic1@gmail.com  

 

fab/2021 – P.E. 085/2021 – aq. Gêneros Alimentícios – frutas, verduras, legumes etc  - Departamento de Desen. Social                FOLHA 20/114 

 

22.11. Efetuar o pagamento na forma e prazo previsto neste Edital; 

 

22.12. O Departamento Requisitante, por meio de representante e a qualquer tempo, terá acesso à inspeção dos 

contratos, verificando as condições de atendimento da proposta. 

 

23. DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA 

 

23.1. Executar a entrega dos produtos em conformidade com os parâmetros delineados neste Edital e Anexos; 

 

23.2. Analisar as especificações, de modo a não incorrer em omissões, que jamais poderão ser alegadas quando 

da execução do Contrato, em favor de eventuais pretensões de acréscimos de preços; 

 

23.3. Manter à frente pessoa qualificada para representá-la junto à fiscalização; 

 
23.4. Proceder à substituição do pessoal, quando necessário, que por qualquer motivo fique impossibilitado de 

realizar a entrega dos produtos; 

 

23.5. Responsabilizar-se por danos causados diretamente ao Município de Igarapava/SP ou a terceiros, 

decorrentes de sua culpa ou dolo na execução do Contrato ou por seu empregado ou preposto, não excluindo ou 

reduzindo essa responsabilidade à fiscalização; 

 

23.6. Assumir toda responsabilidade pelos encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais oriundos da 

execução do Contrato; 

 

23.7. Cientificar o MUNICÍPIO do andamento das entregas, quando for o caso; 

 

23.8. Participar ao Poder Público, com a antecedência necessária, eventuais diligências a seu encargo; 

 

23.9. A CONTRATADA deverá manter, durante toda a execução do Contrato, em compatibilidade com as 

obrigações por ela assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na licitação, conforme 

disposto no artigo 55, inciso XIII da Lei Federal nº 8.666/1993. 

 

24. DA FRAUDE E DA CORRUPÇÃO 

 

24.1. Obrigam-se, tanto os servidores desta Administração Pública quanto todos os licitantes participantes do 

processo de licitação, dentre outros princípios, aos postulados da legalidade, moralidade, isonomia, da vinculação 

ao instrumento convocatório e da promoção do desenvolvimento nacional sustentável; 

 

24.2. Os licitantes deverão observar os mais altos padrões éticos durante o processo licitatório e à aquisição 

proposta no presente instrumento, responsabilizando-se pela veracidade das informações e documentações 

apresentadas, estando sujeitos às sanções previstas na legislação brasileira;  

 

24.3. Para os propósitos disciplinados nesta Cláusula, definem-se as seguintes práticas: 

 

a) Prática corrupta: Oferecer, dar, receber ou solicitar, direta ou indiretamente, qualquer vantagem com o 

objetivo de influenciar a ação de servidor público no processo de licitação ou na execução do Contrato; 
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b) Prática fraudulenta: Falsificar ou omitir atos administrativos ou fatos deles decorrentes, com o objetivo 

de influenciar o processo de licitação ou execução do Contrato, ou utilizar de artifícios para obter vantagens sobre 

os demais concorrentes; 

 

c) Prática de conluio: Esquematizar ou estabelecer um acordo entre dois ou mais licitantes participantes, 

com ou sem o conhecimento de representantes ou prepostos do órgão de licitação, visando estabelecer preços 

em níveis artificiais e não competitivos; 

 

d) Prática coercitiva: Causar dano ou ameaçar causar dano, direta ou indiretamente, as pessoas ou a sua 

propriedade, visando influenciar sua participação em processo de licitação ou afetar a execução do Contrato; 

 

e) Prática obstrutiva: Destruir, falsificar, alterar ou ocultar provas em inspeções ou fazer declarações falsas 

aos representantes do organismo financeiro multilateral, com o objetivo de impedir materialmente a apuração de 

alegações de prática prevista acima atos cuja intenção seja impedir materialmente o exercício de direito de o 

organismo financeiro multilateral promover inspeção.  

 

25. DAS SANÇÕES ADMINISTRATIVAS 

 

25.1. Em caso de inexecução CONTRATO, erro de execução, execução imperfeita, mora de execução, 

inadimplemento ou não veracidade das informações prestadas por força deste edital e ou de seus anexos e ou 

não cumprimento das declarações prestadas, a CONTRATADA estará sujeita às seguintes sanções 

administrativas: 
  

I) Advertência; 
 

II) Multas: 

a) De 1% (um por cento) sobre o valor total do CONTRATO ou do item da mesma, nesse último caso quando a 

licitação tenha sido julgada e adjudicada por item, considerando, para fins de cálculo do valor da multa, somente a 

parcela do CONTRATO ou do item da mesma inadimplida, por dia de atraso no cumprimento de quaisquer de 

suas obrigações previstas no CONTRATO, durante o período de 30 (trinta) dias, sendo aplicado em dobro findo 

este prazo; 

b) De 5% (cinco por cento) sobre o valor total do CONTRATO ou do item da mesma, nesse último caso quando a 

licitação tenha sido julgada e adjudicada por item, considerando, para fins de cálculo do valor da multa, somente a 

parcela do CONTRATO ou do item da mesma inadimplida, por infração a qualquer cláusula ou condição do 

CONTRATO, e aplicada em dobro na sua reincidência; 

c) De 10% (dez por cento) sobre o valor total do CONTRATO, no caso de recusa injustificada do licitante 

adjudicatário em firmar o CONTRATO ou em aceitar ou em retirar o instrumento equivalente, ou deixar de 

apresentar os documentos exigidos para sua celebração, conforme o caso, no prazo e condições estabelecidas; 

 

III) Impedimento de licitar e contratar com o Município de Igarapava, pelo prazo de até cinco anos, para o licitante 

que, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, não celebrar o CONTRATO, deixar de entregar ou 

apresentar documentação falsa exigida para o certame, ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não 

mantiver a proposta, falhar ou fraudar na execução do CONTRATO, executar a mesma em desconformidade com 

as determinações da Prefeitura; 

 

IV) Declaração de inidoneidade do licitante adjudicatário no caso deste portar-se de modo inidôneo, fizer 

declaração falsa ou cometer fraude fiscal, prazo esse que vigorará enquanto perdurarem os motivos 

determinantes da punição ou até que seja promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a 

sanção, sem prejuízo das multas previstas no Edital e das demais cominações legais; 
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25.2. No processo de aplicação de sanções, é assegurado o direito ao contraditório e à ampla defesa, ficando 

esclarecido que o prazo para apresentação de defesa prévia será de 5 (cinco) dias úteis contados da respectiva 

intimação, à exceção da declaração de inidoneidade, cujo prazo de defesa é de 10 (dez) dias úteis; 

 

25.3. O valor das multas aplicadas deverá ser recolhido no prazo de 5 (cinco) dias, a contar da data da notificação. 

Se o valor da multa não for pago, ou depositado, será automaticamente descontado do pagamento a que o 

licitante contratado fizer jus. Em caso de inexistência ou insuficiência de crédito do licitante contratado, o valor 

devido será cobrado administrativamente e/ou judicialmente; 

 

25.4. As sanções previstas nesta cláusula poderão ser aplicadas cumulativamente, após regular processo 

administrativo; 

 

25.5. O processo de aplicação de quaisquer das penalidades previstas iniciar-se-á com a instauração de processo 

administrativo para esta finalidade, assegurado o contraditório e a ampla defesa, os prazos definidos e a 

publicidade que o caso requer.  

 

25.6. Os licitantes sujeitar-se-ão à imposição de multa correspondente a 2% (dois por cento) do valor da proposta 

se, por ato ou omissão de seu representante, provocar tumulto na sessão do Pregão ou retardar, o procedimento 

licitatório, ou ainda desistir de lance ofertados. 

 

26. DAS DISPOSIÇÕES GERAIS 

 

26.1. As normas que disciplinam este Pregão serão sempre interpretadas em favor da ampliação da disputa entre 

as interessadas, atendidos o interesse público e o da Administração, sem comprometimento da segurança da 

contratação; 

 

26.2. O desatendimento de exigências formais não essenciais não importará no afastamento da licitante, desde 

que sejam possíveis a aferição da sua qualidade e a exata compreensão da sua proposta durante a realização da 

sessão pública deste Pregão e desde que não fique comprometido o interesse do órgão promotor do certame, 

bem como a finalidade e a segurança da futura contratação; 

 

26.3. É facultada à Pregoeira ou à autoridade superior, em qualquer fase da licitação, a promoção de diligência 

destinada a esclarecer ou complementar a instrução do processo; 

 

26.4. Nenhuma indenização será devida aos licitantes pela elaboração ou pela apresentação de documentação 

referente ao presente Edital; 

 

26.5. A adjudicação do objeto da licitação à licitante vencedora e a homologação do resultado desta licitação não 

implicarão direito à contratação; 

 

 26.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, exclui-se o dia do início e inclui-se o do vencimento, 

observando-se que só se iniciam e vencem prazos em dia de expediente normal na Prefeitura Municipal de 

Igarapava - SP, exceto quando for explicitamente disposto em contrário; 

 

26.7. O Prefeito Municipal poderá revogar a presente licitação por razões de interesse público decorrente de fato 

superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta, devendo anulá-la por 

ilegalidade, de ofício ou mediante provocação de terceiros, nos termos do art. 49, da Lei no 8.666/93; 
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26.8. No caso de alteração deste Edital no curso do prazo estabelecido para a realização do Pregão, este prazo 

será reaberto, exceto quando, inquestionavelmente, a alteração não afetar a formulação das propostas; 

 

26.9. Havendo divergências na interpretação dos documentos relativos ao presente certame, prevalecerá 

inquestionavelmente o disposto neste Edital, seguido subsidiariamente do disposto no Anexo I e, após, nos 

demais anexos; 

 

26.10. Na hipótese de não haver expediente no dia da abertura da presente licitação, ficará esta transferida para o 

primeiro dia útil subsequente, no mesmo local e horário, anteriormente estabelecidos; 

 

26.11. Quaisquer alterações, quer seja reabertura de prazo, suspensão ou aviso, estas serão disponibilizadas no 

mesmo site em que fora disponibilizado o edital; 

 

26.12. Os casos omissos serão resolvidos pela Pregoeira; 

 

26.13. Fazem parte integrante deste Edital: 

26.13.1.  Anexo I – Termo de Referência; 

26.13.2. Anexo II – Declaração de Cumprimento dos Requisitos de Habilitação; 

26.13.3. Anexo III – Planilha Estimativa de Custo; 

26.13.4. Anexo IV – Modelo para Apresentação de Proposta de Preço Final (licitante vencedor); 

26.13.5. Anexo V – Declaração de Inexistência de Fato Impeditivo Superveniente a Habilitação; 

26.13.6. Anexo VI – Declaração de que não emprega menor de dezoito anos; 

26.13.7. Anexo VII – Minuta de CONTRATO 

26.13.8. Anexo VIII – Termo de Credenciamento; 

26.13.9. Anexo IX – Declaração de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte; 

26.13.10. Anexo X – Declaração de Ciência das Exigências do Edital e Objeto; 

 

21.14. Para dirimir, na esfera judicial, as questões oriundas do presente Edital será competente o foro da comarca 

de Igarapava – SP.  

 

E, para que ninguém alegue desconhecimento, o edital resumido deste Edital é afixado no mural, no Paço 

Municipal.  

 

Igarapava / SP, 16 de novembro de 2021.  

 

 

 

  

 JOSÉ RICARDO RODRIGUES MATTAR 
PREFEITO MUNICIPAL 
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ANEXO I 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 
 

 

 
                               TERMO DE REFERÊNCIA 

   

 

contratação de empresa para aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS, FRUTAS, 

VERDURAS, LEGUMES, CARNES E EMBUTIDOS com entrega parcelada, sendo os 

produtos destinados para os serviços, programas e projetos que integram o Departamento de 

Desenvolvimento Social, Casa de Apoio de Igarapava na cidade de Barretos – SP, Casa do 

Aconchego, Frente do Trabalho, Fundo Social de Solidariedade, Centro de Convivência do 

Idoso – CCI, Centro de Referência de Assistência Social (CRAS)  e  Centro de Referência 

Especializado de Assistência Social (CREAS), conforme especificações e quantidades 

determinadas no quadro abaixo:  

 

Item Descrição do Produto Unidade Quantidade 

1 

ABOBORA JAPONESA 
tipo cabotiá: Abóbora (japonesa); de boa qualidade; 

tamanho e coloração uniformes; isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 

anormal; sem danos físicos ou mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte; peso aproximado de 1,5 kg/ 

peça. Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. 
 PC 144 

2 

ABOBRINHA BRASILEIRA 
Abobrinha brasileira: extra A, de boa qualidade; 

tamanho e coloração uniformes; isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 

anormal; sem danos físicos ou mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte. Peso aproximado de 180 a 

230gramas. Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 KG 72 

3 

ALFACE CRESPA VERDE PRIMEIRA 
Alface crespa verde primeira: pesando de 

aproximadamente 650 gr cada pé, as folhas devem 
estar limpas, livres de terras, restos vegetais, materiais 
estranhos e sem sinal de murchas. Devem ter aroma, 
cor e sabor próprios da variedade. Não serão aceitos 

produtos com defeitos graves como: podridão, 
descoloração, lesões, queimada e cabeça deformada. 
Deverão ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 
7kg do produto em cada caixa (de 17 a 20maços). MÇ 72 
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4 

ALHO IN NATURA 10G 
Alho in natura - apresentando grau de maturação que 

permita suportar a manipulação, o transporte e 
condições, adequadas para o consumo, com ausência 
de sujidades, parasitas e larvas. Pesando cerca de 10g 

por cabeça. 
 KG 27 

5 

AMIDO DE MILHO 
Amido de milho (500g): em pó, tipo maisena, produto 

amiláceo, extraído do milho, fabricado a partir de 
matérias primas sãs e limpas isentas de matéria terrosa 

e parasitos, não podendo apresentar-se úmido, 
fermentado ou rançoso. Aspecto: pó fino; Cor: branca; 

Odor e sabor próprio; Embalagem: 500g. 
 PCT 75 

6 

ARROZ AGULHINHA T1 5KG 
Arroz Agulhinha T1 (5 kg): Arroz; Agulhinha; Grupo 
Beneficiado, Subgrupo Polido, Tipo 1, Classe Longo 

Fino; Constituído de grãos inteiros com teor de 
umidade recomendada de 14%, obedecendo aos 

limites máximos de tolerância de impurezas, matérias 
estranhas, grãos mofados, ardidos e enegrecidos para 
este Subgrupo; Isento de insetos, carunchos, gorgulhos 

e outras pragas; Embalagem primária saco plástico 
atóxico e hermeticamente fechado, com validade 
mínima de 05 meses na data da entrega; e suas 

condições deverão estar de acordo com a instrução 
Normativa 06/09 do Mapa, RDC 14/14, RDC 259/02 e 
RDC 360/03 e suas alterações posteriores; produto 

sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo mapa 
e Anvisa; Características físicas, químicas, biológicas e 
da embalagem devem obedecer à legislação vigente.  
Embalado em pacotes com 5 kg, em plástico atóxico. 

Prazo mínimo de validade de 6 meses, e data de 
empacotamento de até 30 dias.  Marcas: Vasconcelos, 

Serra Azul, Dono da Casa ou similar. 
 PCT 480 

7 

BANANA MAÇÃ 
Banana maçã - climatizada, oriunda de plantas sadias, 

destinado ao consumo “in natura”, devendo se 
apresentar fresca tiver atingido o grau máximo de 

tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedades, 
apresentando grau de maturação tal que lhe permita 

suportar a manipulação, o transporte, conservando-se 
em condições adequadas para o consumo mediato e 

imediato. Não apresentarem lesões de origem 
mecânica ou provocadas por insetos afetando sua 

aparência, não conter substância terrosa, sujidades ou 
corpos estranhos aderentes à superfície da casca, 

estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e 
sabor estranhos, estarem livres de resíduos de 

fertilizantes. Tamanho médio e uniforme, contendo 
80gramas cada fruto. Tamanho médio e 

uniforme.Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 KG 405 

8 
BANANA NANICA EXTRA 

Banana Nanica Extra: peso médio- 160g/unidade, KG 405 
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climatizada, oriunda de plantas sadias, destinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca tiver 

atingido o grau máximo de tamanho, aroma, cor e 
sabor próprios da variedade, apresentando grau de 

maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, 
o transporte, conservando-se em condições adequadas 
para o consumo mediato e imediato. Não apresentarem 
lesões de origem mecânica ou provocadas por insetos 
afetando sua aparência, não conter substância terrosa, 
sujidades ou corpos estranhos aderentes à superfície 

da casca, estarem isentos de umidade externa 
anormal, aroma e sabor estranhos, estarem livres de 

resíduos de fertilizantes. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 

9 

BATATA 
Batata: Beneficiada Lisa Extra; tubérculo de qualidade 
e sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com 

aspecto, aroma e sabor típicos da variedade, 
beneficiada e classificada com uniformidade no 

tamanho e cor, ser de colheita recente, isentas de 
rachaduras, perfurações, cortes ou lesões mecânicas 

ou provocadas por pragas ou doenças. Deve estar livre 
de sujidades, terra e resíduos de fertilizantes aderentes 

à casca, não podendo apresentar odores e sabores 
estranhos. Sua polpa deverá estar intacta e na cor 

característica. Quanto às características 
microbiológicas deve obedecer a legislação vigente. 

Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados sacos próprios para alimentos, limpos, 

pesando 50kg cada. 
 KG 222 

10 

BATATA DOCE 
Batata doce: Batata Doce Rosada Extra A: Tubérculo 
de elevada qualidade, selecionados e sem defeitos, 

suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e 
sabor típicos da variedade com uniformidade 

notamanho e cor. Não são permitidas rachaduras, 
perfurações, cortes e lesões mecânicas ou provocadas 
porinsetos ou doenças assim como podridão, passado, 
murcho com sinais de esverdeamento, broca da raiz, 

queimadura e brotamento. Deve estar livre de 
sujidades, terra ou resíduo de fertilizante aderente à 

casca. Ausência de odor e sabor estranho, assim como 
parasitas e larvas. Quanto as características 

microbiológicas deve obedecer a legislação vigente. 
Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 

produto por caixa. 
 KG 150 

11 

BETERRABA EXTRA A 
Beterraba Extra A: Tubérculo de elevada qualidade e 

sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com 
aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e 

uniformidade no tamanho e cor. Não são permitidas 
rachaduras, perfurações e cortes. Os tubérculos 

próprios para o consumo devem proceder de 
espécimes vegetais genuínos e sãos, e satisfazer às KG 72 
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seguintes condições mínimas: serem de colheita 
recente; serem suficientemente desenvolvidos, com 

tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie; não 
estarem danificados por quaisquer lesões de origem 

mecânica que afetem sua aparência; estarem livres de 
enfermidades; estarem livres de terra aderente à casca; 

estarem isentos de umidade externa anormal, odor e 
sabor estranhos; estarem livres de resíduos de 

fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e limpa; 
quanto às características microbiológicas, os tubérculos 

deverão obedecer à legislação vigente. Não deverá 
apresentar sujidades, parasitos e larvas.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 

12 

BISCOITO MARIA OU MAISENA 
: Biscoito Maisena vitaminado: farinha de trigo rica com 

ferro e ácido fólico, açúcar, amido de milho, gordura 
vegetal interesterificada, açúcar invertido, leite em pó, 
sal, malte, fermentos químicos: bicarbonato de sódio, 

fosfato monocálcico e bicarbonato de amônio, 
estabilizante: lecitina de soja, vitaminas B1, B2, B6 e 

PP, ferro e aromatizantes: idêntico ao natural de 
baunilha. Pacote contendo 400g. PCT 225 

13 

BOLACHA INTEGRAL 400G 
Classificação/ Características gerais: tipo cream 

cracker, embalada em pacotes de 400 g. Ingredientes: 
Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 

farinha de trigo integral, gordura vegetal, açúcar, açúcar 
invertido, sal, fermentos químicos, bicarbonato de 

amônio, bicarbonato de sódio e pirofosfato dissódico, 
melhorador de farinha metabissulfito de sódio e 

emulsificante lecitina de soja. O produto a ser entregue 
deverá estar identificado na embalagem, devendo 

constar rotulagem de acordo com a legislação vigente. 
Prazo mínimo de validade de 6 meses e data de 

fabricação de até 30 dias. PCT 225 

14 

CALDO DE CARNE 1 KG 
Composto de sal, amido, glutamato monossódico, 

açúcar; alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne 
bovina; validade mínima 10 meses a contar da entrega, 

em pó; acondicionado em pacote de 1 quilo. 
 BD 23 

15 

CALDO DE GALINHA EM PÓ 1KG 
caldo em pó, composto de sal, amido,  alho, cebola, 

gordura vegetal, extrato de carne de frango; Isento de 
glutamato e gorduta trans. Com cor, sabor e aroma 
próprios; Com embalagem primária de 1kg,  plastica 

metalizada hermeticamente fechada e atóxica. Validade 
mínima 10 meses na data da entrega e de 12 meses da 
data de fabricação; e suas condições deverão estar de 
acordo com a Resolução RDC 276/05, RDC12/01, RDC 

259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 e suas alterações. 
 PCT 23 

16 

CARNE BOVINA PATINHO MOIDO 
Classificação/ Características gerais: Proveniente de 

machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob 
inspeção veterinária. Sem osso, contendo no máximo 

10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, 
máximo de 3% de aponevroses. Durante o Kg 375 
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processamento, deve ser realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e 

aponevroses). O produto deve estar de acordo com a 
NTA-3 do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 

Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 
Resolução nº23 de 15/03/2000. A Carne bovina deverá 
ser moída em disco de aprox. 6mm, e sofrer processo 
de congelamento por IQF, deve apresentar-se livre de 
parasitas e de qualquer substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Deverá 

estar congelado e transportado em veículo com 
temperatura de – 8ºC ou inferior, assegurando que o 
produto se mantenha congelado durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo 
em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, em 

pacotes de 02 a 05Kg. Reembalada em caixa de 
papelão lacrada. Rótulo: o produto deverá ser rotulado 
de acordo com a legislação vigente, de forma clara e 

indelével: nome e endereço do abatedouro, constando 
obrigatoriamente o registro no SIF; identificação 

completa do produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, temperatura de 

estocagem, armazenamento e conservação, peso 
líquido e condições de armazenamento 

 

17 

CEBOLA 
Cebola: Classificação: grupo I, sub-grupo – amarela, 
classe- 04, categoria- I, sem defeito, suficientemente 

desenvolvida, com aspecto e sabor típicos da 
variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão 
permitidos defeitos graves como: deformado, mancha 

negra, podridão, talo grosso, brota dora chaduras, 
perfurações e cortes. Características gerais: deverá 

estar livre de enfermidades, de umidade externa 
anormal, de resíduos de fertilizantes. Quanto às 

características microbiológicas, deverá obedecer a 
legislação vigente (ANVISA). Quanto às características 

microscópicas não deverá apresentar sujidade e 
parasitas.Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 KG 180 

18 

CENOURA 
Cenoura: cenoura extra A; Categoria I, grupo – Nantes 
ou Brasília, classe 22, Raiz de elevada qualidade e sem 
defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, 
aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no 

tamanho e cor. Não são permitidos defeitos graves 
como: podridão mole, podridão seca, deformação, 

murcha, ombro verde e roxo, rachaduras, perfurações e 
cortes. Os tubérculos próprios para o consumo devem 

proceder de espécimes vegetais genuínos e sãos, 
serem de colheita recente; não estarem danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica que afetem sua 
aparência; estarem livres de enfermidades; estarem 
livres de terra aderente à casca; estarem isentos de 

umidade externa anormal, odor e sabor estranhos; de 
resíduos de fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e 

limpa. Quanto às características Microbiológicas os 
tubérculos devem obedecer aos padrões da ANVISA. KG 180 
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Quanto às características microscópicas não deverá 
apresentar sujidades, parasitos e larvas.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 18kg do produto por caixa. 
 

19 

CHEIRO VERDE (SALSA E CEBOLINHA) 
Cheiro-verde (salsa e cebolinha): especial, fresca, de 
primeira, constituída de folhas verdes, sem traços de 
descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem 

desenvolvidas, ausentes de defeitos que alterem a sua 
conformação e aparência bem como de enfermidades e 

isentos, sem defeitos graves de origem física ou 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, estar 

livre de folhas externas sujas de terra e de fertilizantes. 
Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter de 100 

gramas por maço. 
 MÇ 180 

20 

COUVE 
Couve: couve especial, tipo manteiga; fresca; de 

primeira; tamanho e coloração uniformes; devendo ser 
bem desenvolvida; firme e intacta; isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade anormal; livre 
de resíduos de fertilizantes sujidades, parasitas e 

larvas; sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte; A peça deve pesar 

aproximadamente 400 gramas. Tamanho médio e 
uniforme. Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. 
 MÇ 75 

21 

COUVE FLOR ESPECIAL 
Couve-Flor Especial: Parte da flor da hortaliça, de 
elevada qualidade, sem defeitos, hidratadas, sem 

traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e 
bem desenvolvidas. Devem apresentar aroma, 

coloração e tamanho uniforme e típico da variedade. 
Não são permitidos defeitos nas verduras que lhe 

alterem a sua conformação e aparência. As verduras 
próprias para o consumo devem ser procedentes de 
vegetais genuínos e sãos, serem frescas, abrigadas 

dos raios solares, estarem livres de insetos e 
enfermidades assim como seus danos, estar isentas de 

umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. 
Pesando 750g a unidade. Tamanho médio e 

uniforme.Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 KG 75 

22 

CREME DE LEITE 
Creme de leite de 1ª qualidade, embalagem de 200 a 
300g. O produto lácteo relativamente rico em gordura 
retirada do leite por procedimento tecnologicamente 

adequados, que apresenta a forma de uma emulsão de 
gordura em água.Não é permitida a adição de nenhum 

aditivo ou coadjuvantes para o creme pasteurizado. CX 188 

23 

ERVILHA 280 G 
preparada com vegetais selecionados, e produzida em 
conformidade com a legislação vigente. Características LATA 113 
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físicas, químicas, biológicas e de embalagem deve 
rigorosamente seguir as normas da legislação 

correspondente. Embalagem primária em latas com 
peso líquido e drenado com aproximadamente 280g, 

impresso as identificações completas exigidas por lei, e 
validade nunca inferior a 8 meses á vencer após 

entrega. 
 

24 

EXTRATO DE TOMATE 340G 
SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO COM 
FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM SEMENTES. 
ISENTO DE FERMENTAÇÕES. A COMPOSIÇÃO 

CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER : 
PROTEINAS = 2G; LIPIDIOS= 0,1G; E GLICIDIOS = 

9,7G. DEVE APRESENTAR COR SABOR ODOR 
CARACTERISTICOS, EMBALADO EM LATAS COM 

PESO LIQUIDO DE 340 GRAMAS 
APROXIMADAMENTE. PRAZO DA VALIDADE 

MINIMO DE 12 MESES E DATA DE FABRICAÇÃO DE 
ATE 90 DIAS, QUE DEVERÃO ESTAR IMPRESSO NA 

EMBALAGEM 
 UN 225 

25 

FARINHA DE MILHO BIJU 
Obtido de grãos de milho macerados, socados e 
peneirados. Grãos sadios e limpos. Cor e sabor 

característicos devendo obedecer à legislação vigente, 
embalada em pacotes de 500g.O produto deverá ter 

validade mínima de 06 meses. 
Prazo de fabricação: O produto não poderá ter data de 
fabricação anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. 

 PCT 57 

26 

FARINHA DE TRIGO 
enriquecida com ferro e ácido fólico Tipo Especial. 
Obtido de grãos de trigo sãos, limpos e isentos de 

matéria terrosa e parasita. Não podendo estar úmida, 
fermentada ou rançosa, devendo obedecer à legislação 
vigente, embalada em pacotes de 1 kg. A composição 

centesimal aproximada deverá ser: proteínas= 10g, 
lipídios= 1g, e glicídio = 75g. 

Prazo de validade: O produto deverá ter validade 
mínima de 4 meses. 

Prazo de fabricação: O produto não poderá ter data de 
fabricação anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. 

 PCT 338 

27 

FARINHA TORRADA DE MANDIOCA TIPO BIJU 500G 
Farinha Torrada de Mandioca biju (500g): Obtido da 
ligeira torração da raladura das raízes da mandioca , 
previamente descascada, lavada e isenta do radical 

cianeto, de material terroso, detritos de animais e 
vegetais, devendo obedecer à legislação vigente, 
embalada em pacotes de 500g. Prazo mínimo de 

validade de quatro meses e data de fabricação de até 
30 dias. 

 PCT 113 

28 

FEIJÃO CARIOCA 1KG TIPO 1 
Feijão Carioca 1 kg: tipo I, natural, constituído de no 
mínimo 95 % de grãos inteiros e correspondente à 

variedade no tamanho e cor.  Maduros, limpos e secos. 
A composição centesimal aproximada deverá ser: 

proteínas=22g; lipídios=1,6g; e glicídios=60,8g. Deve 
estar de acordo com a legislação vigente. Prazo KG 548 
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mínimo de validade de 6 meses e data de 
empacotamento de até 30 dias. Embalagem primária: 
embalado em pacote plástico atóxico, transparente, 
termossoldado, resistente, com peso líquido de 01kg 

devidamente impresso as informações exigidas por lei. 
 

29 

FEIJÃO PRETO TIPO I 
Feijão preto tipo I (1 Kg): natural, constituído de no 
mínimo 95 % de grãos inteiros, correspondente à 

variedade no tamanho e cor. Grãos maduros, limpos e 
secos. Deve estar de acordo com a legislação vigente. 

Embalagem primária: embalado em pacote plástico 
atóxico, transparente, termossoldado, resistente, com 

peso líquido de 01kg, devidamente impresso as 
informações exigidas por lei. Será permitido o limite de 
2% de impurezas e materiais estranhos, obedecendo à 

Portaria 161 de 24/07/87 - M.A. O certificado de 
classificação emitido pelo órgão oficial de acordo com a 

Lei 6305 de 15 de dezembro de 1975 e Decreto Lei 
82.110 de 14 de agosto de 1978. Prazo de validade: O 

produto deverá ter validade mínima de 06 meses. 
Prazo de fabricação: O produto não poderá ter data de 

fabricação anterior a 40 (quarenta) dias da data da 
entrega. 

 KG 38 

30 

FERMENTO EM PÓ QUIMICO 250 G 
): Características gerais: embalado em lata de 250g. 
Ingredientes básicos: amido de milho ou fécula de 

mandioca, fosfato monocálcico, carbonato de cálcio e 
bicarbonato de sódio, conforme legislação vigente. 
Prazo mínimo de validade de 6 meses e data de 

fabricação de até 30 dias. LAT 60 

31 

FUBA 500G TIPO MIMOSO 100% MILHO 
100 % milho: Oriundo da moagem do grão de milho, 
sadio e limpo, não devendo conter material terroso, 

parasitas e detritos de animais e vegetais. Fubá 
enriquecido com ferro e ácido fólico. A composição 
centesimal aproximada deverá ser: proteínas= 7,2g; 

lipídios= 5g; e glicídios= 74g. Deve conter cor e sabor 
característicos, embalado em saco plástico atóxico, 

transparente, impresso as informações exigidas por lei, 
identificando o número de registro no órgão 

competente, contendo peso líquido de 500 g, com 
prazo de validade no mínimo de 180 dias, com data de 

fabricação abaixo de 30 dias no ato da entrega. KG 75 

32 

GELATINA EM PÓ 30 A 35G 
SABORES FRAMBOESA, MORANGO, ABACAXI, 

LIMÃO E UVA CX 945 

33 

INHAME 
Inhame: Inhame Extra, boa qualidade; fresco; isento de 

enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, casca lisa, firme; tamanho (médio) e 

coloração uniformes; devendo ser bem 
desenvolvido.Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 

produto por caixa. 
 KG 72 

34 

LARANJA TIPO PERA 
A- Procedente de planta sadia, destinado ao consumo 
“in natura”, devendo se apresentar fresca tiver atingido Kg 468 
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o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios 
da variedade, Grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação 
em condições adequadas para o consumo mediato e 

imediato. Não estarem danificadas por quaisquer 
lesões de origem mecânica ou por insetos que afetem 

suas características, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

aderentes, Sem aroma e sabor estranhos. Tamanho 
médio e uniforme. Obedecer a padrões da ANVISA. 

Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. 

35 

LEITE CONDENSADO 395 G 
Características gerais: constituído por leite fluido 

padronizado, açúcar e lactose. Validade não inferior a 
12 meses e data fabricação de 30 dias. Embalagens 

em caixinhas de aproximadamente 395g. CX 525 

36 

LEITE DE VACA UHT 
suas condições deverão estar de acordo com a Portaria 

370 de 04/09/97, livre de parasitas e de qualquer 
substancia nociva. Embalagem tetrapak esterilizada e 
hermeticamente fechada, contendo 1 litro. Prazo de 

validade 04 meses a contar a partir da data de entrega. LT 1875 

37 

LIMAO TAITI B 
Limão Taiti B: Procedente de planta sadia, destinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca, ter 
atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentar grau de maturação 

tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte 
e a conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. Não estarem danificadas 
por quaisquer lesões de origem mecânica ou 

provocadas por insetos, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

aderentes à casca, isentos de umidade externa 
anormal, aroma e sabor estranhos, Tamanho médio e 

uniforme. Padrões ANVISA. Tamanho médio e 
uniforme. Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22 kg do produto por caixa. 
 KG 72 

38 

LINGUIÇA TOSCANA 
LINGUIÇA TIPO TOSCANA (KG): 

Classificação/ Características gerais: lingüiça frescal 
toscana preparada com carne suína não mista, 

toucinho e condimentos, sem adição de pimenta, com 
aspecto normal, firme, sem umidade não pegajosa, 
isenta de sujidades, parasitas e larvas, mantida em 

temperatura e refrigeração adequada. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado  em 

embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, em 
pacotes de 5Kg. A embalagem secundária deverá ser 
em caixa de papelão devidamente lacrada. Rótulo: o 

produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação 
vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro 

no SIF; identificação completa do produto, data de 
fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 

consumo, temperatura de estocagem armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de KG 188 
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armazenamento, de acordo com a NTA 76 (Decreto 
12486 de 20/10/78) e (MA – 2244/97). 

Transporte: veículo em carroceria fechada e isotérmico. 
Os entregadores deverão estar adequadamente 

uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 

embalagem original do produto, devidamente 
identificada, correspondente ao produto entregue. Em 

decorrência da análise, solicita-se que a amostra 
apresentada seja resfriada. 

 

39 

MAÇA FUJI EXTRA 
Classificação 80-150; peso médio 135g, produto 

procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in 
natura”, devendo se apresentar fresca tiver atingido o 
grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não estarem danificadas por 
quaisquer lesões de origem física, mecânica ou por 
insetos e doenças que afetem suas características.  
Não conter substância terrosa, sujidades, produtos 

químicos ou corpos estranhos aderentes à superfície 
da casca, estarem isentos de umidade externa 

anormal, aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e 
uniforme, categoria 2.  Padrões ANVISA. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser acondicionados com 

caixa plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. KG 612 

40 

MACARRÃO PARA SOPA ARGOLINHA/CONCHINHA 
OU AVE MARIA 500 G 

Com ovos, vitaminado, composto de matéria prima de 
primeira qualidade, sãs e limpas, isentas de material 

terroso, parasitas. Embalado em pacotes com 
aproximadamente 500gr. A composição centesimal 

aproximada deverá ser: proteínas = 12,5g; lipídios =2g; 
e glicídios =73g. Prazo de validade de 6 meses e data 

de fabricação de até 30 dias. PCT 150 

41 

MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO 500 G 
: Com ovos, colorido, vitaminado, composto de matéria 
prima de primeira qualidade, sãs e limpas, isentas de 

material terroso, parasitas. Embalado em pacotes com 
500gr aproximadamente. A composição centesimal 

aproximada deverá ser: proteínas = 12,5g; lipídios =2g; 
e glicídios =73g. Prazo de validade de 6 meses e data 

de fabricação de até 30 dias. Deve ser isento de amido. PCT 150 

42 

MAMÃO TIPO FORMOSA 
subgrupo 4, classe M (peso de 1,5 a 1,8kg cada fruto). 
Procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in 
natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o 

grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não estarem danificadas por 
quaisquer lesões de origem mecânica, por insetos e 
doenças que afetem suas características, não conter 
substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou 

corpos estranhos aderentes à superfície da casca. Sem 
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. PÇ 612 
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Tamanho médio e uniforme. Obedecer a padrões 
ANVISA. Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. 

43 

MANDIOCA IN NATURA DESCASCADA, PICADA E 
EMBALADA CONGELADA 

Mandioca in natura descascada, picada e embalada 
congelada: Raiz de elevada qualidade e sem defeitos, 
suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma, 

sabore cor da polpa típicos da variedade, com 
uniformidade no tamanho e cor.Obedecer aos padrões 
da legislação vigente.Prazo de validade: 12 meses. O 
produtonão poderá ter data de fabricação anterior a 60 

dias da data da entrega.Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados em sacos 

plásticos próprio para alimentos 
 KG 144 

44 

MANDIOQUINHA SALSA 
Mandioquinha salsa: extra AA, de boa qualidade, 

compacta e firme, sem defeitos sérios, apresentando 
tamanho e com formação uniformes, devendo ser bem 
desenvolvidas. Tamanho médio e uniforme. Deverão 

ser acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 18 kg do 

produto por caixa. 
 KG 72 

45 

MARGARINA VEGETAL COM SAL 
isenta de ácidos graxos trans. Ingredientes: Óleos 

vegetais líquidos e interesterificados, água, leite em pó 
desnatado reconstituído, soro de leite em pó 

reconstituído, vitamina A, D e E, estabilizante, 
conservantes, acidulante, antioxidante e corante 

natural; Composição nutricional aproximada por porção 
de 10g: Valor Calórico 59 à 72Kcal, Carboidrato 0g, 
Proteína 0g e Lipídios 6  a 7g, Sódio 0mg. Prazo de 

validade: 6 meses e data de fabricação de até 30 dias 
na entrega do produto.  Embalagem Primária: potes 

com capacidade de 500g e secundária caixa de 
papelão. Pt 450 

46 

MELANCIA COMUM EXTRA 
Peso médio 8 a 10 kg redonda ou comprida. Fruto 

sadio, destinado ao consumo "in natura", devendo se 
apresentar fresca tiver atingido o grau ideal de 

tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedade, 
grau de maturação qual lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte, conservando-seem 
condições adequadas para consumo mediato e 

imediato. Não serão aceitos frutos com defeito grave 
como: sem pedúnculo, imaturo, dano profundo, 

podridão, passado, amassado, oco (abertura maior que 
1 cm, alteração da polpa e cascuda. Não apresentarem 
lesões de origem mecânica ou provocadas por insetos 
afetando sua aparência, não conter substancia terrosa, 
sujidade ou corpos estranhos aderentes á superfície da 

casca, aroma e sabor estranhos, estarem livres de 
resíduos de fertilizantes. Padrões da ANVISA. 

Tamanhos médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e palatizável. 
 PÇ 660 

47 MILHO DE PIPOCA 500G PCT 225 
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Milho de Pipoca (500g): Milho de Pipoca; de primeira 
qualidade, beneficiado, polido, limpo; isento de 

sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade 
máxima de 14% por peso; acondicionado em saco 

filme, com validade mínima de 04 meses a contar da 
data de entrega. Embalagem de 500 gramas. 

 

48 

MILHO VERDE 280 G 
em conserva (Grãos de milho) selecionados, oriundos 

de plantas sadias. A composição centesimal 
aproximada deverá ser: proteínas = 3,7g; lipídios = 

1,4g; e glicídios = 12,15g. Produzido e embalado dentro 
dos padrões legais. Produzido e embalado conforme 
determina a legislação. Acondicionado em latas, com 
peso líquido drenado de aproximadamente 280g, com 

rótulo contendo todas as informações do produto 
conforme determina a legislação vigente. Data de 

fabricação e validade, o produto a ser entregue não 
poderá ter validade inferior a 10 meses. LAT 113 

49 

MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS 
MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS OU TIRAS 

CONGELADO IQF (KG): 
Classificação/Características gerais: Proveniente de 

machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob 
inspeção veterinária. Sem osso, contendo no máximo 

10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, 
máximo de 3% de aponevroses. Durante o 

processamento, deve ser realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e 

aponevroses). O produto deve estar de acordo com a 
NTA-3 do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 

Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 
Resolução nº23 de 15/03/200. A Carne bovina em tiras 
ou iscas congelada e sofrer processo de congelamento 
por IQF, Tipo Músculo Traseiro deve apresentar-se livre 

de parasitas e de qualquer substância contaminante 
que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. 

Deverá estar congelado e transportado em veículo com 
temperatura de – 8ºC ou inferior, assegurando que o 
produto se mantenha congelado durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo 

em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, 
transparentes em pacotes de 02Kg ou 05kg, tendo as 

iscas com dimensões aproximadas de 4x2x2 cm. 
Reembalada em caixa de papelão lacrada. Rótulo: o 

produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação 
vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro 

no SIF; identificação completa do produto, data de 
fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 

consumo, temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 

embalagem original do produto, devidamente 
identificada, correspondente ao produto entregue. 

 Kg 263 

50 

OLEO DE SOJA 900ML 
Óleo de Soja (900 ml): produto alimentício., refinado e 

de acordo com os padrões legais. Prazo mínimo de 
validade de 6 meses e data de fabricação de até 30 FR 375 
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dias.  Selo do SIF. Embalagem em frascos de 900 ml. 
 

51 

OREGANO 
Produtos naturais, constituídos de folhas genuínas da 

espécie, sãs, limpas, desidratado e específico p/ 
culinária. Características organolépticas: Aspecto: pó. 

Cor: amarela ou amarelo-esverdeada. Cheiro: 
aromático. Sabor: próprio. Características físicas e 

químicas; e suas condições deverão estar de acordo 
com a Resolução RDC 276/05 e suas alterações 

posteriores. 
Embalagens de 8g. Prazo de validade: 6 meses. Prazo 

de fabricação: O produto não poderá ter a data de 
fabricação anterior a 40 (quarenta) dias da data da 

entrega. 
 PCT 113 

52 

OVO BRANCO IN NATURA 
Ovos 1ª Qualidade. Produto sem apresentação de 

trinca na casca, sem sujeira, livre odor, com as 
características normais do produto. Produto com 

embalagem descartável, e em dúzia 
 DZ 338 

53 

PEIXE CAÇÃO EM CUBOS CONGELADO IQF (KG): 
Peixe Cação em Cubos, limpo, sadio, congelados 
individualmente, íntegros, eviscerados, sem osso, 

apresentando carne firme, elástica, cor branca, rosada 
e odor característico. Isento de: vestígios de 

descongelamento, livre de resíduos de vísceras, líquido 
leitoso, cor esverdeada, odor forte e desagradável, 
parasitas, sujidades, larvas e qualquer substância 
contaminante. Acondicionado em embalagem de 

polietileno atóxica, transparente e resistente, peso 
líquido de 1 ou 2 kg, contendo na embalagem a 

identificação do produto, peso, marca do fabricante, 
prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção 
do órgão competente e data de embalagem. Validade 

mínima de 06 (seis) meses, a contar da data de 
entrega. 

 KG 113 

54 

PERNIL SUÍNO EM CUBOS/ISCAS 
Classificação/ Características gerais: Proveniente de 

machos da espécie suína, sadios, abatidos sob 
inspeção veterinária. Durante o processamento, deve 

ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e aponevroses, sem osso e pele) 
os cubos deverão ter aproximadamente 2x2x2 cm. A 
carne suína em cubos congelada, deve apresentar-se 

livre de parasitas e de qualquer substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma 
alteração. Deverá estar congelado e transportado em 

veículo com temperatura de – 8ºC ou inferior, 
assegurando que o produto se mantenha congelado 

durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo 

em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, 
transparentes em pacotes de 02 Kg. Reembalada em 

caixa de papelão lacrada. Rótulo: o produto deverá ser 
rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma 

clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, 
constando obrigatoriamente o registro no SIF; 

identificação completa do produto, data de fabricação, Kg 188 
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prazo de validade e prazo máximo de consumo, 
temperatura de estocagem, armazenamento e 

conservação, peso líquido e condições de 
armazenamento. 

 

55 

PIMENTÃO AMARELO 
Pimentão Amarelo (Kg): Classificação/Características 
gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o grau 
máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e 

variedade, estar livre de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de 
origem física ou mecânica que afete a sua aparência. 

Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em 

caixa plástica limpa, atóxica, resistente, em 
quantidades aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú (carroceria 

tipo baú), de forma que os produtos fiquem protegidos 
de chuva, pó, fagulhas e etc. 

 KG 36 

56 

PIMENTÃO VERDE 
Pimentão Verde (Kg): Classificação/Características 

gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o grau 
máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e 

variedade, estar livre de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de 
origem física ou mecânica que afete a sua aparência. 

Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em 

caixa plástica limpa, atóxica, resistente, em 
quantidades aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado).  Transporte: em caminhão baú (carroceria 
tipo baú), de forma que os produtos fiquem protegidos 

de chuva, pó, fagulhas e etc. 
 KG 36 

57 

PIMENTÃO VERMELHO 
Pimentão Vermelho (Kg): Classificação/Características 
gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o grau 
máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e 

variedade, estar livre de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de 
origem física ou mecânica que afete a sua aparência. 

Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em 

caixa plástica limpa, atóxica, resistente, em 
quantidades aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú (carroceria de 
forma que os produtos fiquem protegidos de chuva, pó, 

fagulhas e etc. 
 KG 36 

58 

POLVILHO AZEDO 
Características gerais: isenta de insetos e materiais 

estranhos não podendo estar úmida. O produto a ser 
entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. 

Em embalagens de 1 Kg. 
 KG 27 

59 
REPOLHO LISO EXTRA 

Repolho Liso Extra: Hortaliças de elevada qualidade, KG 144 
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suficientemente desenvolvidas, compactas e firmes. É 
indispensável uniformidade na coloração, tamanho e 
conformação. Próprias para o consumo,devendo ser 
procedentes de culturas sadias, serem de colheita 

recente, apresentando grau ideal no desenvolvimento 
do tamanho, aroma, cor e sabor que são próprios da 

variedade. Estarem livres de terra, resíduo de 
fertilizantes ou produtos químicos aderente nas folhas. 

Isentas de umidade externa anormal, odor e sabor 
estranho. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: 
conforme legislação vigente. Ausência de sujidades, 

parasitas e larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 

produto por caixa. 
 

60 

SAL REFINADO 1KG 
Sal Refinado: Refinado Iodado, beneficiado e isento de 
sais de cálcio e magnésio, impurezas orgânicas, areias 

e fragmentos de conchas.  Produto moído deverá 
passar totalmente pela peneira numero 20. Produzido e 
embalado em conformidade com a legislação vigente.  

Embalagem primária: Pacotes com 1 kg líquido.  O 
produto a ser entregue não poderá ter validade mínima 

de 6 meses à vencer. KG 41 

61 

SALSICHA TIPO HOT DOG 
SALSICHA TIPO HOT DOG  (KG): 

Classificação/ Características gerais: Carne 
Mecanicamente Separada de Ave, Carne Suína, Água, 
Carne de Ave, Pele de Ave, Proteína de Soja, Amido, 
Sal, Páprica, Açúcar, Cebola, Aromatizantes: Aroma 
Natural de Fumaça, Aromas Naturais (Com Alho e 
Pimenta) e Aromas Naturais de Carnes, congelada, 

contendo 02 % de amido, isenta de pimenta, corantes 
artificiais, cartilagens, ossos e granulações. A) Nitrito de 

potássio ou de sódio: máximo de 0,02%, quando 
usados isoladamente ou combinados: B) Nitrito de 

Potássio ou de sódio, associados ou não: máximo de 
0,05%. C) Cloreto de sódio: máximo 2%. O produto não 
deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato 

ou partes flácidas ou de consistência anormal, com 
indícios de fermentação pútrida. O produto deve estar 
de acordo com a NTA-3 do Decreto estadual nº12486 

de 20/10/78. Deverá estar congelado e transportado em 
veículo com temperatura de – 8ºC ou inferior, 

assegurando que o produto se mantenha congelado 
durante o transporte. 

Embalagem: As salsichas deverão ter peso unitário de 
45 a 50g acondicionadas em pacotes de 3kg a 5kg 

com, deverá estar embalado a vácuo em embalagem 
plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes. 

Reembalada em caixa de papelão lacrada. Rótulo: o 
produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação 

vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro 

no SIF; identificação completa do produto, data de 
fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 

consumo, temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Transporte: veículo em carroceria fechada e isotérmico. Kg 263 
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Os entregadores deverão estar adequadamente 
uniformizados. 

Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 
embalagem original do produto, devidamente 

identificada, correspondente ao produto entregue. Em 
decorrência da análise, solicita-se que a amostra 

apresentada seja resfriada. 
 

62 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE SAL E 
TEMPERO 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE SAL E 
TEMPEROS (KG): 

Classificação/ Características gerais: sem osso e sem 
pele, manipulado em condições higiênicas sanitárias, 

provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção 
veterinária, devendo ser congelado e transportado à 

temperatura de - 18ºC ou inferior. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a 

vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, 
resistente, transparentes em pacotes de 

aproximadamente 2Kg. A embalagem secundária 
deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a 
legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e 

endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do produto, data 

de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 
consumo, temperatura de estocagem armazenamento 

e conservação, peso líquido e condições de 
armazenamento, de acordo com a NTA 76 (Decreto 

12486 de 20/10/78) e (MA – 2244/97). 
Transporte: veículo em carroceria fechada e isotérmico. 

Os entregadores deverão estar adequadamente 
uniformizados. 

Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 
embalagem original do produto, devidamente 

identificada, correspondente ao produto entregue. Em 
decorrência da análise, solicita-se que a amostra 

apresentada seja resfriada. 
 
 KG 188 

63 

SUCO EM POLPA 
com polpa, sem refrigeração, sem adição de açúcar, 
sem corantes, sem aromas, diluição mínima de 1/5. 

Embalagem de 500ml, devidamente produzido e 
rotulado conforme determina legislação vigente. (Lei 

8.918 de 15 de Julho de 1994, Decreto n. º 6.871, de 4 
de junho de 2009 e Instrução Normativa n.º 12, de 4 de 
Setembro de 2003). Diluição 1:4 = 5litros. Garrafa Pet 

de 500ml e Secundária: Pacote com 12 garrafas pet de 
500ml envoltos em filme plástico termo contrátil. Vários 

sabores. GF 825 

64 

TOMATE TIPO PERA 
Tomate tipo Pêra: extra A, vermelho, subgrupo II 

(colorido), apresentação normal, categoria I. Fruto 
Procedente de planta sadia, destinado ao consumo “In 

Natura“ ou como ingrediente na culinária, devendo 
estar fresco, ter atingido o grau ideal de tamanho, 
aroma, cor e sabor próprios de cada variedade, 

apresentar grau de maturação tal que permita suportar 
a manipulação, o transporte e conservar as condições KG 221 
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adequadas para o consumo mediato e imediato. Não 
serão aceitos fruto com lesão grave: podridão, podridão 
apical, cancro, passado, dano por frio, queimado de sol, 

virose, dano profundo, imaturo, ocado. Estar livre de 
quaisquer lesões de origem mecânica ou causadas por 

insetos e doenças.  Não conter terra, sujidades, 
produtos químicos e corpos estranhos aderentes à 
superfície da casca, estarem isentos de umidade 

externa anormal, aroma e sabor estranhos, estarem 
livres de resíduos de fertilizantes. Isento de parasitas e 

larvas.  Tamanho médio e uniforme. Ponto de 
maturação conforme orientação do departamento 

gestor. Características sanitárias conforme legislação 
vigente.Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 20kg do 

produto por caixa. 
 

65 

VAGEM MACARRÃO CURTA EXTRA A 
Vagem Macarrão Curta Extra A: Elevada qualidade, 

bem desenvolvidas, compactas e firmes. É 
indispensável uniformidade na coloração, tamanho e 

conformação. Próprias para o uso na culinária, devendo 
ser procedentes de vegetais genuínos e sadios, serem 

frescas, de colheita recente, abrigadas dos raios 
solares e apresentar um estágio ideal de 

desenvolvimento quanto ao tamanho, aroma, cor, sabor 
(maturação). Estarem livres de terra aderente, assim 

como sujidades, parasitas e larvas. Ausência de 
umidade externa anormal, odores e sabores estranhos, 
resíduo de fertilizantes ou produtos químicos aderentes 
à casca.Tamanho médio e uniforme. Não serão aceito 

produto com defeito grave: injúria por frio, murcho, 
passado ou granado, podridão e dano profundo. 

Deverão ser acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 

18kg do produto por caixa. 
 KG 78 

66 

VINAGRE BRANCO 750 ML 
: Vinagre; de vinho; resultante da fermentação acética 

do vinho; isento de corantes artificiais, ácidos orgânicos 
e minerais estranhos; livre de sujidades, material 
terroso e detritos de animais e vegetais, validade 

mínima 10 meses a contar de sua entrega; 
acondicionado em frasco plástico com tampa inviolável, 

hermeticamente fechado. FR 54 
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COTA RESERVADA – ME/EPP/EQUIPARADAS 

Item Descrição do Produto Unidade Quantidade 

67 

ABOBORA JAPONESA 
tipo cabotiá: Abóbora (japonesa); de boa qualidade; 

tamanho e coloração uniformes; isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 

anormal; sem danos físicos ou mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte; peso aproximado de 1,5 kg/ 

peça. Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. 
 PC 48 

68 

ABOBRINHA BRASILEIRA 
Abobrinha brasileira: extra A, de boa qualidade; 

tamanho e coloração uniformes; isenta de 
enfermidades, material terroso e umidade externa 

anormal; sem danos físicos ou mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte. Peso aproximado de 180 a 

230gramas. Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 KG 24 

69 

ALFACE CRESPA VERDE PRIMEIRA 
Alface crespa verde primeira: pesando de 

aproximadamente 650 gr cada pé, as folhas devem 
estar limpas, livres de terras, restos vegetais, materiais 
estranhos e sem sinal de murchas. Devem ter aroma, 
cor e sabor próprios da variedade. Não serão aceitos 

produtos com defeitos graves como: podridão, 
descoloração, lesões, queimada e cabeça deformada. 
Deverão ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 
7kg do produto em cada caixa (de 17 a 20maços). 

 MÇ 24 

70 

ALHO IN NATURA 10G 
Alho in natura - apresentando grau de maturação que 

permita suportar a manipulação, o transporte e 
condições, adequadas para o consumo, com ausência 
de sujidades, parasitas e larvas. Pesando cerca de 10g 

por cabeça. 
 KG 9 

71 

AMIDO DE MILHO 
Amido de milho (500g): em pó, tipo maisena, produto 

amiláceo, extraído do milho, fabricado a partir de 
matérias primas sãs e limpas isentas de matéria terrosa 

e parasitos, não podendo apresentar-se úmido, 
fermentado ou rançoso. Aspecto: pó fino; Cor: branca; 

Odor e sabor próprio; Embalagem: 500g. 
 PCT 25 

72 

ARROZ AGULHINHA T1 5KG 
Arroz Agulhinha T1 (5 kg): Arroz; Agulhinha; Grupo 
Beneficiado, Subgrupo Polido, Tipo 1, Classe Longo 

Fino; Constituído de grãos inteiros com teor de 
umidade recomendada de 14%, obedecendo aos 

limites máximos de tolerância de impurezas, matérias 
estranhas, grãos mofados, ardidos e enegrecidos para 
este Subgrupo; Isento de insetos, carunchos, gorgulhos 

e outras pragas; Embalagem primária saco plástico 
atóxico e hermeticamente fechado, com validade PCT 160 
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mínima de 05 meses na data da entrega; e suas 
condições deverão estar de acordo com a instrução 

Normativa 06/09 do Mapa, RDC 14/14, RDC 259/02 e 
RDC 360/03 e suas alterações posteriores; produto 

sujeito a verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados pelo mapa 
e Anvisa; Características físicas, químicas, biológicas e 
da embalagem devem obedecer à legislação vigente.  
Embalado em pacotes com 5 kg, em plástico atóxico. 

Prazo mínimo de validade de 6 meses, e data de 
empacotamento de até 30 dias.  Marcas: Vasconcelos, 

Serra Azul, Dono da Casa ou similar. 
 

73 

BANANA MAÇÃ 
Banana maçã - climatizada, oriunda de plantas sadias, 

destinado ao consumo “in natura”, devendo se 
apresentar fresca tiver atingido o grau máximo de 

tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedades, 
apresentando grau de maturação tal que lhe permita 

suportar a manipulação, o transporte, conservando-se 
em condições adequadas para o consumo mediato e 

imediato. Não apresentarem lesões de origem 
mecânica ou provocadas por insetos afetando sua 

aparência, não conter substância terrosa, sujidades ou 
corpos estranhos aderentes à superfície da casca, 

estarem isentos de umidade externa anormal, aroma e 
sabor estranhos, estarem livres de resíduos de 

fertilizantes. Tamanho médio e uniforme, contendo 
80gramas cada fruto. Tamanho médio e 

uniforme.Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 KG 135 

74 

BANANA NANICA EXTRA 
Banana Nanica Extra: peso médio- 160g/unidade, 

climatizada, oriunda de plantas sadias, destinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca tiver 

atingido o grau máximo de tamanho, aroma, cor e 
sabor próprios da variedade, apresentando grau de 

maturação tal que lhe permita suportar a manipulação, 
o transporte, conservando-se em condições adequadas 
para o consumo mediato e imediato. Não apresentarem 
lesões de origem mecânica ou provocadas por insetos 
afetando sua aparência, não conter substância terrosa, 
sujidades ou corpos estranhos aderentes à superfície 

da casca, estarem isentos de umidade externa 
anormal, aroma e sabor estranhos, estarem livres de 

resíduos de fertilizantes. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 KG 135 

75 

BATATA 
Batata: Beneficiada Lisa Extra; tubérculo de qualidade 
e sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com 

aspecto, aroma e sabor típicos da variedade, 
beneficiada e classificada com uniformidade no 

tamanho e cor, ser de colheita recente, isentas de 
rachaduras, perfurações, cortes ou lesões mecânicas 

ou provocadas por pragas ou doenças. Deve estar livre 
de sujidades, terra e resíduos de fertilizantes aderentes KG 74 
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à casca, não podendo apresentar odores e sabores 
estranhos. Sua polpa deverá estar intacta e na cor 

característica. Quanto às características 
microbiológicas deve obedecer a legislação vigente. 

Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados sacos próprios para alimentos, limpos, 

pesando 50kg cada. 
 

76 

BATATA DOCE 
Batata doce: Batata Doce Rosada Extra A: Tubérculo 
de elevada qualidade, selecionados e sem defeitos, 

suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e 
sabor típicos da variedade com uniformidade 

notamanho e cor. Não são permitidas rachaduras, 
perfurações, cortes e lesões mecânicas ou provocadas 
porinsetos ou doenças assim como podridão, passado, 
murcho com sinais de esverdeamento, broca da raiz, 

queimadura e brotamento. Deve estar livre de 
sujidades, terra ou resíduo de fertilizante aderente à 

casca. Ausência de odor e sabor estranho, assim como 
parasitas e larvas. Quanto as características 

microbiológicas deve obedecer a legislação vigente. 
Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 

produto por caixa. 
 KG 50 

77 

BETERRABA EXTRA A 
Beterraba Extra A: Tubérculo de elevada qualidade e 

sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com 
aspecto, aroma e sabor típicos da variedade e 

uniformidade no tamanho e cor. Não são permitidas 
rachaduras, perfurações e cortes. Os tubérculos 

próprios para o consumo devem proceder de 
espécimes vegetais genuínos e sãos, e satisfazer às 

seguintes condições mínimas: serem de colheita 
recente; serem suficientemente desenvolvidos, com 

tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie; não 
estarem danificados por quaisquer lesões de origem 

mecânica que afetem sua aparência; estarem livres de 
enfermidades; estarem livres de terra aderente à casca; 

estarem isentos de umidade externa anormal, odor e 
sabor estranhos; estarem livres de resíduos de 

fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e limpa; 
quanto às características microbiológicas, os tubérculos 

deverão obedecer à legislação vigente. Não deverá 
apresentar sujidades, parasitos e larvas.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 KG 24 

78 

BISCOITO MARIA OU MAISENA 
: Biscoito Maisena vitaminado: farinha de trigo rica com 

ferro e ácido fólico, açúcar, amido de milho, gordura 
vegetal interesterificada, açúcar invertido, leite em pó, 
sal, malte, fermentos químicos: bicarbonato de sódio, 

fosfato monocálcico e bicarbonato de amônio, 
estabilizante: lecitina de soja, vitaminas B1, B2, B6 e 

PP, ferro e aromatizantes: idêntico ao natural de 
baunilha. Pacote contendo 400g. PCT 75 

79 BOLACHA INTEGRAL 400G PCT 75 
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Classificação/ Características gerais: tipo cream 
cracker, embalada em pacotes de 400 g. Ingredientes: 
Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 

farinha de trigo integral, gordura vegetal, açúcar, açúcar 
invertido, sal, fermentos químicos, bicarbonato de 

amônio, bicarbonato de sódio e pirofosfato dissódico, 
melhorador de farinha metabissulfito de sódio e 

emulsificante lecitina de soja. O produto a ser entregue 
deverá estar identificado na embalagem, devendo 

constar rotulagem de acordo com a legislação vigente. 
Prazo mínimo de validade de 6 meses e data de 

fabricação de até 30 dias. 

80 

CALDO DE CARNE 1 KG 
Composto de sal, amido, glutamato monossódico, 

açúcar; alho, cebola, gordura vegetal, extrato de carne 
bovina; validade mínima 10 meses a contar da entrega, 

em pó; acondicionado em pacote de 1 quilo. 
 BD 7 

81 

CALDO DE GALINHA EM PÓ 1KG 
caldo em pó, composto de sal, amido,  alho, cebola, 

gordura vegetal, extrato de carne de frango; Isento de 
glutamato e gorduta trans. Com cor, sabor e aroma 
próprios; Com embalagem primária de 1kg,  plastica 

metalizada hermeticamente fechada e atóxica. Validade 
mínima 10 meses na data da entrega e de 12 meses da 
data de fabricação; e suas condições deverão estar de 
acordo com a Resolução RDC 276/05, RDC12/01, RDC 

259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 e suas alterações. 
 PCT 7 

82 

CARNE BOVINA PATINHO MOIDO 
Classificação/ Características gerais: Proveniente de 

machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob 
inspeção veterinária. Sem osso, contendo no máximo 

10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, 
máximo de 3% de aponevroses. Durante o 

processamento, deve ser realizada a aparagem 
(eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e 

aponevroses). O produto deve estar de acordo com a 
NTA-3 do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 

Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 
Resolução nº23 de 15/03/2000. A Carne bovina deverá 
ser moída em disco de aprox. 6mm, e sofrer processo 
de congelamento por IQF, deve apresentar-se livre de 
parasitas e de qualquer substância contaminante que 
possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. Deverá 

estar congelado e transportado em veículo com 
temperatura de – 8ºC ou inferior, assegurando que o 
produto se mantenha congelado durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo 
em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, em 

pacotes de 02 a 05Kg. Reembalada em caixa de 
papelão lacrada. Rótulo: o produto deverá ser rotulado 
de acordo com a legislação vigente, de forma clara e 

indelével: nome e endereço do abatedouro, constando 
obrigatoriamente o registro no SIF; identificação 

completa do produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, temperatura de 

estocagem, armazenamento e conservação, peso 
líquido e condições de armazenamento 

 Kg 125 

83 CEBOLA KG 60 
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Cebola: Classificação: grupo I, sub-grupo – amarela, 
classe- 04, categoria- I, sem defeito, suficientemente 

desenvolvida, com aspecto e sabor típicos da 
variedade e uniformidade no tamanho e cor. Não serão 
permitidos defeitos graves como: deformado, mancha 

negra, podridão, talo grosso, brota dora chaduras, 
perfurações e cortes. Características gerais: deverá 

estar livre de enfermidades, de umidade externa 
anormal, de resíduos de fertilizantes. Quanto às 

características microbiológicas, deverá obedecer a 
legislação vigente (ANVISA). Quanto às características 

microscópicas não deverá apresentar sujidade e 
parasitas.Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 

84 

CENOURA 
Cenoura: cenoura extra A; Categoria I, grupo – Nantes 
ou Brasília, classe 22, Raiz de elevada qualidade e sem 
defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, 
aroma e sabor típicos da variedade e uniformidade no 

tamanho e cor. Não são permitidos defeitos graves 
como: podridão mole, podridão seca, deformação, 

murcha, ombro verde e roxo, rachaduras, perfurações e 
cortes. Os tubérculos próprios para o consumo devem 

proceder de espécimes vegetais genuínos e sãos, 
serem de colheita recente; não estarem danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica que afetem sua 
aparência; estarem livres de enfermidades; estarem 
livres de terra aderente à casca; estarem isentos de 

umidade externa anormal, odor e sabor estranhos; de 
resíduos de fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e 

limpa. Quanto às características Microbiológicas os 
tubérculos devem obedecer aos padrões da ANVISA. 
Quanto às características microscópicas não deverá 
apresentar sujidades, parasitos e larvas.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 18kg do produto por caixa. 
 KG 60 

85 

CHEIRO VERDE (SALSA E CEBOLINHA) 
Cheiro-verde (salsa e cebolinha): especial, fresca, de 
primeira, constituída de folhas verdes, sem traços de 
descoloração, turgescentes, intactas, firmes e bem 

desenvolvidas, ausentes de defeitos que alterem a sua 
conformação e aparência bem como de enfermidades e 

isentos, sem defeitos graves de origem física ou 
mecânicos oriundos do manuseio e transporte, estar 

livre de folhas externas sujas de terra e de fertilizantes. 
Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter de 100 

gramas por maço. 
 MÇ 60 

86 

COUVE 
Couve: couve especial, tipo manteiga; fresca; de 

primeira; tamanho e coloração uniformes; devendo ser 
bem desenvolvida; firme e intacta; isenta de 

enfermidades, material terroso e umidade anormal; livre 
de resíduos de fertilizantes sujidades, parasitas e MÇ 25 

mailto:cpl@igarapava.sp.gov
mailto:igarapava.lic1@gmail.com


PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA 

ESTADO DE SÃO PAULO 
RUA DR. GABRIEL VILELA, 413 – CENTRO – CEP:14540-000   

CNPJ 45.324.290/0001-67 - I.E. ISENTO 
PABX (16) 3173-8200 

E – MAIL: cpl@igarapava.sp.gov ou igarapava.lic1@gmail.com  

 

fab/2021 – P.E. 085/2021 – aq. Gêneros Alimentícios – frutas, verduras, legumes etc  - Departamento de Desen. Social                FOLHA 46/114 

 

larvas; sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte; A peça deve pesar 

aproximadamente 400 gramas. Tamanho médio e 
uniforme. Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. 
 

87 

COUVE FLOR ESPECIAL 
Couve-Flor Especial: Parte da flor da hortaliça, de 
elevada qualidade, sem defeitos, hidratadas, sem 

traços de descoloração, turgescentes, intactas, firmes e 
bem desenvolvidas. Devem apresentar aroma, 

coloração e tamanho uniforme e típico da variedade. 
Não são permitidos defeitos nas verduras que lhe 

alterem a sua conformação e aparência. As verduras 
próprias para o consumo devem ser procedentes de 
vegetais genuínos e sãos, serem frescas, abrigadas 

dos raios solares, estarem livres de insetos e 
enfermidades assim como seus danos, estar isentas de 

umidade externa anormal, odor e sabor estranhos. 
Pesando 750g a unidade. Tamanho médio e 

uniforme.Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 KG 25 

88 

CREME DE LEITE 
Creme de leite de 1ª qualidade, embalagem de 200 a 
300g. O produto lácteo relativamente rico em gordura 
retirada do leite por procedimento tecnologicamente 

adequados, que apresenta a forma de uma emulsão de 
gordura em água.Não é permitida a adição de nenhum 

aditivo ou coadjuvantes para o creme pasteurizado. CX 62 

89 

ERVILHA 280 G 
preparada com vegetais selecionados, e produzida em 
conformidade com a legislação vigente. Características 

físicas, químicas, biológicas e de embalagem deve 
rigorosamente seguir as normas da legislação 

correspondente. Embalagem primária em latas com 
peso líquido e drenado com aproximadamente 280g, 

impresso as identificações completas exigidas por lei, e 
validade nunca inferior a 8 meses á vencer após 

entrega. 
 LATA 37 

90 

EXTRATO DE TOMATE 340G 
SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO COM 
FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM SEMENTES. 
ISENTO DE FERMENTAÇÕES. A COMPOSIÇÃO 

CENTESIMAL APROXIMADA DEVERA SER : 
PROTEINAS = 2G; LIPIDIOS= 0,1G; E GLICIDIOS = 

9,7G. DEVE APRESENTAR COR SABOR ODOR 
CARACTERISTICOS, EMBALADO EM LATAS COM 

PESO LIQUIDO DE 340 GRAMAS 
APROXIMADAMENTE. PRAZO DA VALIDADE 

MINIMO DE 12 MESES E DATA DE FABRICAÇÃO DE 
ATE 90 DIAS, QUE DEVERÃO ESTAR IMPRESSO NA 

EMBALAGEM 
 UN 75 

91 

FARINHA DE MILHO BIJU 
Obtido de grãos de milho macerados, socados e 
peneirados. Grãos sadios e limpos. Cor e sabor 

característicos devendo obedecer à legislação vigente, PCT 18 
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embalada em pacotes de 500g.O produto deverá ter 
validade mínima de 06 meses. 

Prazo de fabricação: O produto não poderá ter data de 
fabricação anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. 

 

92 

FARINHA DE TRIGO 
enriquecida com ferro e ácido fólico Tipo Especial. 
Obtido de grãos de trigo sãos, limpos e isentos de 

matéria terrosa e parasita. Não podendo estar úmida, 
fermentada ou rançosa, devendo obedecer à legislação 
vigente, embalada em pacotes de 1 kg. A composição 

centesimal aproximada deverá ser: proteínas= 10g, 
lipídios= 1g, e glicídio = 75g. 

Prazo de validade: O produto deverá ter validade 
mínima de 4 meses. 

Prazo de fabricação: O produto não poderá ter data de 
fabricação anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. 

 PCT 112 

93 

FARINHA TORRADA DE MANDIOCA TIPO BIJU 500G 
Farinha Torrada de Mandioca biju (500g): Obtido da 
ligeira torração da raladura das raízes da mandioca , 
previamente descascada, lavada e isenta do radical 

cianeto, de material terroso, detritos de animais e 
vegetais, devendo obedecer à legislação vigente, 
embalada em pacotes de 500g. Prazo mínimo de 

validade de quatro meses e data de fabricação de até 
30 dias. 

 PCT 37 

94 

FEIJÃO CARIOCA 1KG TIPO 1 
Feijão Carioca 1 kg: tipo I, natural, constituído de no 
mínimo 95 % de grãos inteiros e correspondente à 

variedade no tamanho e cor.  Maduros, limpos e secos. 
A composição centesimal aproximada deverá ser: 

proteínas=22g; lipídios=1,6g; e glicídios=60,8g. Deve 
estar de acordo com a legislação vigente. Prazo 

mínimo de validade de 6 meses e data de 
empacotamento de até 30 dias. Embalagem primária: 
embalado em pacote plástico atóxico, transparente, 
termossoldado, resistente, com peso líquido de 01kg 

devidamente impresso as informações exigidas por lei. 
 KG 182 

95 

FEIJÃO PRETO TIPO I 
Feijão preto tipo I (1 Kg): natural, constituído de no 
mínimo 95 % de grãos inteiros, correspondente à 

variedade no tamanho e cor. Grãos maduros, limpos e 
secos. Deve estar de acordo com a legislação vigente. 

Embalagem primária: embalado em pacote plástico 
atóxico, transparente, termossoldado, resistente, com 

peso líquido de 01kg, devidamente impresso as 
informações exigidas por lei. Será permitido o limite de 
2% de impurezas e materiais estranhos, obedecendo à 

Portaria 161 de 24/07/87 - M.A. O certificado de 
classificação emitido pelo órgão oficial de acordo com a 

Lei 6305 de 15 de dezembro de 1975 e Decreto Lei 
82.110 de 14 de agosto de 1978. Prazo de validade: O 

produto deverá ter validade mínima de 06 meses. 
Prazo de fabricação: O produto não poderá ter data de 

fabricação anterior a 40 (quarenta) dias da data da 
entrega. 

 KG 12 

96 FERMENTO EM PÓ QUIMICO 250 G LAT 20 
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): Características gerais: embalado em lata de 250g. 
Ingredientes básicos: amido de milho ou fécula de 

mandioca, fosfato monocálcico, carbonato de cálcio e 
bicarbonato de sódio, conforme legislação vigente. 
Prazo mínimo de validade de 6 meses e data de 

fabricação de até 30 dias. 

97 

FUBA 500G TIPO MIMOSO 100% MILHO 
100 % milho: Oriundo da moagem do grão de milho, 
sadio e limpo, não devendo conter material terroso, 

parasitas e detritos de animais e vegetais. Fubá 
enriquecido com ferro e ácido fólico. A composição 
centesimal aproximada deverá ser: proteínas= 7,2g; 

lipídios= 5g; e glicídios= 74g. Deve conter cor e sabor 
característicos, embalado em saco plástico atóxico, 

transparente, impresso as informações exigidas por lei, 
identificando o número de registro no órgão 

competente, contendo peso líquido de 500 g, com 
prazo de validade no mínimo de 180 dias, com data de 

fabricação abaixo de 30 dias no ato da entrega. KG 25 

98 

GELATINA EM PÓ 30 A 35G 
SABORES FRAMBOESA, MORANGO, ABACAXI, 

LIMÃO E UVA CX 315 

99 

INHAME 
Inhame: Inhame Extra, boa qualidade; fresco; isento de 

enfermidades, material terroso e umidade externa 
anormal, casca lisa, firme; tamanho (médio) e 

coloração uniformes; devendo ser bem 
desenvolvido.Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 

produto por caixa. 
 KG 24 

100 

LARANJA TIPO PERA 
A- Procedente de planta sadia, destinado ao consumo 
“in natura”, devendo se apresentar fresca tiver atingido 
o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios 
da variedade, Grau de maturação tal que lhe permita 
suportar a manipulação, o transporte e a conservação 
em condições adequadas para o consumo mediato e 

imediato. Não estarem danificadas por quaisquer 
lesões de origem mecânica ou por insetos que afetem 

suas características, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

aderentes, Sem aroma e sabor estranhos. Tamanho 
médio e uniforme. Obedecer a padrões da ANVISA. 

Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. Kg 156 

101 

LEITE CONDENSADO 395 G 
Características gerais: constituído por leite fluido 

padronizado, açúcar e lactose. Validade não inferior a 
12 meses e data fabricação de 30 dias. Embalagens 

em caixinhas de aproximadamente 395g. CX 175 

102 

LEITE DE VACA UHT 
suas condições deverão estar de acordo com a Portaria 

370 de 04/09/97, livre de parasitas e de qualquer 
substancia nociva. Embalagem tetrapak esterilizada e 
hermeticamente fechada, contendo 1 litro. Prazo de 

validade 04 meses a contar a partir da data de entrega. LT 625 

103 
LIMAO TAITI B 

Limão Taiti B: Procedente de planta sadia, destinado ao KG 24 
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consumo “in natura”, devendo se apresentar fresca, ter 
atingido o grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentar grau de maturação 

tal que lhe permita suportar a manipulação, o transporte 
e a conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. Não estarem danificadas 
por quaisquer lesões de origem mecânica ou 

provocadas por insetos, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos estranhos 

aderentes à casca, isentos de umidade externa 
anormal, aroma e sabor estranhos, Tamanho médio e 

uniforme. Padrões ANVISA. Tamanho médio e 
uniforme. Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22 kg do produto por caixa. 
 

104 

LINGUIÇA TOSCANA 
LINGUIÇA TIPO TOSCANA (KG): 

Classificação/ Características gerais: lingüiça frescal 
toscana preparada com carne suína não mista, 

toucinho e condimentos, sem adição de pimenta, com 
aspecto normal, firme, sem umidade não pegajosa, 
isenta de sujidades, parasitas e larvas, mantida em 

temperatura e refrigeração adequada. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado  em 

embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, em 
pacotes de 5Kg. A embalagem secundária deverá ser 
em caixa de papelão devidamente lacrada. Rótulo: o 

produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação 
vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro 

no SIF; identificação completa do produto, data de 
fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 

consumo, temperatura de estocagem armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento, de acordo com a NTA 76 (Decreto 
12486 de 20/10/78) e (MA – 2244/97). 

Transporte: veículo em carroceria fechada e isotérmico. 
Os entregadores deverão estar adequadamente 

uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 

embalagem original do produto, devidamente 
identificada, correspondente ao produto entregue. Em 

decorrência da análise, solicita-se que a amostra 
apresentada seja resfriada. 

 KG 62 

105 

MAÇA FUJI EXTRA 
Classificação 80-150; peso médio 135g, produto 

procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in 
natura”, devendo se apresentar fresca tiver atingido o 
grau ideal no tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não estarem danificadas por 
quaisquer lesões de origem física, mecânica ou por 
insetos e doenças que afetem suas características.  
Não conter substância terrosa, sujidades, produtos 

químicos ou corpos estranhos aderentes à superfície 
da casca, estarem isentos de umidade externa 

anormal, aroma e sabor estranhos. Tamanho médio e KG 204 
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uniforme, categoria 2.  Padrões ANVISA. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser acondicionados com 

caixa plástica limpa (lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. 

106 

MACARRÃO PARA SOPA ARGOLINHA/CONCHINHA 
OU AVE MARIA 500 G 

Com ovos, vitaminado, composto de matéria prima de 
primeira qualidade, sãs e limpas, isentas de material 

terroso, parasitas. Embalado em pacotes com 
aproximadamente 500gr. A composição centesimal 

aproximada deverá ser: proteínas = 12,5g; lipídios =2g; 
e glicídios =73g. Prazo de validade de 6 meses e data 

de fabricação de até 30 dias. PCT 50 

107 

MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO 500 G 
: Com ovos, colorido, vitaminado, composto de matéria 
prima de primeira qualidade, sãs e limpas, isentas de 

material terroso, parasitas. Embalado em pacotes com 
500gr aproximadamente. A composição centesimal 

aproximada deverá ser: proteínas = 12,5g; lipídios =2g; 
e glicídios =73g. Prazo de validade de 6 meses e data 

de fabricação de até 30 dias. Deve ser isento de amido. PCT 50 

108 

MAMÃO TIPO FORMOSA 
subgrupo 4, classe M (peso de 1,5 a 1,8kg cada fruto). 
Procedente de planta sadia, destinado ao consumo “in 
natura”, devendo se apresentar fresca, ter atingido o 

grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal que lhe 

permita suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não estarem danificadas por 
quaisquer lesões de origem mecânica, por insetos e 
doenças que afetem suas características, não conter 
substância terrosa, sujidades, produtos químicos ou 

corpos estranhos aderentes à superfície da casca. Sem 
umidade externa anormal, aroma e sabor estranhos. 

Tamanho médio e uniforme. Obedecer a padrões 
ANVISA. Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e paletizável. PÇ 204 

109 

MANDIOCA IN NATURA DESCASCADA, PICADA E 
EMBALADA CONGELADA 

Mandioca in natura descascada, picada e embalada 
congelada: Raiz de elevada qualidade e sem defeitos, 
suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma, 

sabore cor da polpa típicos da variedade, com 
uniformidade no tamanho e cor.Obedecer aos padrões 
da legislação vigente.Prazo de validade: 12 meses. O 
produtonão poderá ter data de fabricação anterior a 60 

dias da data da entrega.Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados em sacos 

plásticos próprio para alimentos 
 KG 48 

110 

MANDIOQUINHA SALSA 
Mandioquinha salsa: extra AA, de boa qualidade, 

compacta e firme, sem defeitos sérios, apresentando 
tamanho e com formação uniformes, devendo ser bem 
desenvolvidas. Tamanho médio e uniforme. Deverão 

ser acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 18 kg do 

produto por caixa. 
 KG 24 
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111 

MARGARINA VEGETAL COM SAL 
isenta de ácidos graxos trans. Ingredientes: Óleos 

vegetais líquidos e interesterificados, água, leite em pó 
desnatado reconstituído, soro de leite em pó 

reconstituído, vitamina A, D e E, estabilizante, 
conservantes, acidulante, antioxidante e corante 

natural; Composição nutricional aproximada por porção 
de 10g: Valor Calórico 59 à 72Kcal, Carboidrato 0g, 
Proteína 0g e Lipídios 6  a 7g, Sódio 0mg. Prazo de 

validade: 6 meses e data de fabricação de até 30 dias 
na entrega do produto.  Embalagem Primária: potes 

com capacidade de 500g e secundária caixa de 
papelão. Pt 150 

112 

MELANCIA COMUM EXTRA 
Peso médio 8 a 10 kg redonda ou comprida. Fruto 

sadio, destinado ao consumo "in natura", devendo se 
apresentar fresca tiver atingido o grau ideal de 

tamanho, aroma, cor e sabor próprios da variedade, 
grau de maturação qual lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte, conservando-seem 
condições adequadas para consumo mediato e 

imediato. Não serão aceitos frutos com defeito grave 
como: sem pedúnculo, imaturo, dano profundo, 

podridão, passado, amassado, oco (abertura maior que 
1 cm, alteração da polpa e cascuda. Não apresentarem 
lesões de origem mecânica ou provocadas por insetos 
afetando sua aparência, não conter substancia terrosa, 
sujidade ou corpos estranhos aderentes á superfície da 

casca, aroma e sabor estranhos, estarem livres de 
resíduos de fertilizantes. Padrões da ANVISA. 

Tamanhos médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 

higienizada a cada uso) e palatizável. 
 PÇ 220 

113 

MILHO DE PIPOCA 500G 
Milho de Pipoca (500g): Milho de Pipoca; de primeira 

qualidade, beneficiado, polido, limpo; isento de 
sujidades, parasitas e larvas, admitindo umidade 

máxima de 14% por peso; acondicionado em saco 
filme, com validade mínima de 04 meses a contar da 

data de entrega. Embalagem de 500 gramas. 
 PCT 75 

114 

MILHO VERDE 280 G 
em conserva (Grãos de milho) selecionados, oriundos 

de plantas sadias. A composição centesimal 
aproximada deverá ser: proteínas = 3,7g; lipídios = 

1,4g; e glicídios = 12,15g. Produzido e embalado dentro 
dos padrões legais. Produzido e embalado conforme 
determina a legislação. Acondicionado em latas, com 
peso líquido drenado de aproximadamente 280g, com 

rótulo contendo todas as informações do produto 
conforme determina a legislação vigente. Data de 

fabricação e validade, o produto a ser entregue não 
poderá ter validade inferior a 10 meses. LAT 37 

115 

MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS 
MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS OU TIRAS 

CONGELADO IQF (KG): 
Classificação/Características gerais: Proveniente de 

machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob 
inspeção veterinária. Sem osso, contendo no máximo 

10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, Kg 87 
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máximo de 3% de aponevroses. Durante o 
processamento, deve ser realizada a aparagem 

(eliminação dos excessos de gordura, cartilagem e 
aponevroses). O produto deve estar de acordo com a 

NTA-3 do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 
Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 

Resolução nº23 de 15/03/200. A Carne bovina em tiras 
ou iscas congelada e sofrer processo de congelamento 
por IQF, Tipo Músculo Traseiro deve apresentar-se livre 

de parasitas e de qualquer substância contaminante 
que possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. 

Deverá estar congelado e transportado em veículo com 
temperatura de – 8ºC ou inferior, assegurando que o 
produto se mantenha congelado durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo 

em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, 
transparentes em pacotes de 02Kg ou 05kg, tendo as 

iscas com dimensões aproximadas de 4x2x2 cm. 
Reembalada em caixa de papelão lacrada. Rótulo: o 

produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação 
vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro 

no SIF; identificação completa do produto, data de 
fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 

consumo, temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 

embalagem original do produto, devidamente 
identificada, correspondente ao produto entregue. 

 

116 

OLEO DE SOJA 900ML 
Óleo de Soja (900 ml): produto alimentício., refinado e 

de acordo com os padrões legais. Prazo mínimo de 
validade de 6 meses e data de fabricação de até 30 

dias.  Selo do SIF. Embalagem em frascos de 900 ml. 
 FR 125 

117 

OREGANO 
Produtos naturais, constituídos de folhas genuínas da 

espécie, sãs, limpas, desidratado e específico p/ 
culinária. Características organolépticas: Aspecto: pó. 

Cor: amarela ou amarelo-esverdeada. Cheiro: 
aromático. Sabor: próprio. Características físicas e 

químicas; e suas condições deverão estar de acordo 
com a Resolução RDC 276/05 e suas alterações 

posteriores. 
Embalagens de 8g. Prazo de validade: 6 meses. Prazo 

de fabricação: O produto não poderá ter a data de 
fabricação anterior a 40 (quarenta) dias da data da 

entrega. 
 PCT 37 

118 

OVO BRANCO IN NATURA 
Ovos 1ª Qualidade. Produto sem apresentação de 

trinca na casca, sem sujeira, livre odor, com as 
características normais do produto. Produto com 

embalagem descartável, e em dúzia 
 DZ 112 

119 

PEIXE CAÇÃO EM CUBOS CONGELADO IQF (KG): 
Peixe Cação em Cubos, limpo, sadio, congelados 
individualmente, íntegros, eviscerados, sem osso, 

apresentando carne firme, elástica, cor branca, rosada KG 37 
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e odor característico. Isento de: vestígios de 
descongelamento, livre de resíduos de vísceras, líquido 

leitoso, cor esverdeada, odor forte e desagradável, 
parasitas, sujidades, larvas e qualquer substância 
contaminante. Acondicionado em embalagem de 

polietileno atóxica, transparente e resistente, peso 
líquido de 1 ou 2 kg, contendo na embalagem a 

identificação do produto, peso, marca do fabricante, 
prazo de validade, carimbos oficiais e selo de inspeção 
do órgão competente e data de embalagem. Validade 

mínima de 06 (seis) meses, a contar da data de 
entrega. 

 

120 

PERNIL SUÍNO EM CUBOS/ISCAS 
Classificação/ Características gerais: Proveniente de 

machos da espécie suína, sadios, abatidos sob 
inspeção veterinária. Durante o processamento, deve 

ser realizada a aparagem (eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e aponevroses, sem osso e pele) 
os cubos deverão ter aproximadamente 2x2x2 cm. A 
carne suína em cubos congelada, deve apresentar-se 

livre de parasitas e de qualquer substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir alguma 
alteração. Deverá estar congelado e transportado em 

veículo com temperatura de – 8ºC ou inferior, 
assegurando que o produto se mantenha congelado 

durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar embalado a vácuo 

em embalagem plástica, flexível, atóxica, resistente, 
transparentes em pacotes de 02 Kg. Reembalada em 

caixa de papelão lacrada. Rótulo: o produto deverá ser 
rotulado de acordo com a legislação vigente, de forma 

clara e indelével: nome e endereço do abatedouro, 
constando obrigatoriamente o registro no SIF; 

identificação completa do produto, data de fabricação, 
prazo de validade e prazo máximo de consumo, 
temperatura de estocagem, armazenamento e 

conservação, peso líquido e condições de 
armazenamento. 

 Kg 62 

121 

PIMENTÃO AMARELO 
Pimentão Amarelo (Kg): Classificação/Características 
gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o grau 
máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e 

variedade, estar livre de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de 
origem física ou mecânica que afete a sua aparência. 

Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em 

caixa plástica limpa, atóxica, resistente, em 
quantidades aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú (carroceria 

tipo baú), de forma que os produtos fiquem protegidos 
de chuva, pó, fagulhas e etc. 

 KG 12 

122 

PIMENTÃO VERDE 
Pimentão Verde (Kg): Classificação/Características 

gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 
genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o grau 
máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e KG 12 
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variedade, estar livre de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de 
origem física ou mecânica que afete a sua aparência. 

Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em 

caixa plástica limpa, atóxica, resistente, em 
quantidades aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado).  Transporte: em caminhão baú (carroceria 
tipo baú), de forma que os produtos fiquem protegidos 

de chuva, pó, fagulhas e etc. 
 

123 

PIMENTÃO VERMELHO 
Pimentão Vermelho (Kg): Classificação/Características 
gerais: deverá ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o grau 
máximo no tamanho, aroma e cor da espécie e 

variedade, estar livre de enfermidades, insetos e 
sujidades, não estar danificado por qualquer lesão de 
origem física ou mecânica que afete a sua aparência. 

Não serão permitidos rachaduras, perfurações e cortes. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado em 

caixa plástica limpa, atóxica, resistente, em 
quantidades aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú (carroceria de 
forma que os produtos fiquem protegidos de chuva, pó, 

fagulhas e etc. 
 KG 12 

124 

POLVILHO AZEDO 
Características gerais: isenta de insetos e materiais 

estranhos não podendo estar úmida. O produto a ser 
entregue não poderá ter validade inferior a 6 meses. 

Em embalagens de 1 Kg. 
 KG 9 

125 

REPOLHO LISO EXTRA 
Repolho Liso Extra: Hortaliças de elevada qualidade, 
suficientemente desenvolvidas, compactas e firmes. É 
indispensável uniformidade na coloração, tamanho e 
conformação. Próprias para o consumo,devendo ser 
procedentes de culturas sadias, serem de colheita 

recente, apresentando grau ideal no desenvolvimento 
do tamanho, aroma, cor e sabor que são próprios da 

variedade. Estarem livres de terra, resíduo de 
fertilizantes ou produtos químicos aderente nas folhas. 

Isentas de umidade externa anormal, odor e sabor 
estranho. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS: 
conforme legislação vigente. Ausência de sujidades, 

parasitas e larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 

produto por caixa. 
 KG 48 

126 

SAL REFINADO 1KG 
Sal Refinado: Refinado Iodado, beneficiado e isento de 
sais de cálcio e magnésio, impurezas orgânicas, areias 

e fragmentos de conchas.  Produto moído deverá 
passar totalmente pela peneira numero 20. Produzido e 
embalado em conformidade com a legislação vigente.  

Embalagem primária: Pacotes com 1 kg líquido.  O 
produto a ser entregue não poderá ter validade mínima 

de 6 meses à vencer. KG 13 

127 SALSICHA TIPO HOT DOG Kg 87 
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SALSICHA TIPO HOT DOG  (KG): 
Classificação/ Características gerais: Carne 

Mecanicamente Separada de Ave, Carne Suína, Água, 
Carne de Ave, Pele de Ave, Proteína de Soja, Amido, 
Sal, Páprica, Açúcar, Cebola, Aromatizantes: Aroma 
Natural de Fumaça, Aromas Naturais (Com Alho e 
Pimenta) e Aromas Naturais de Carnes, congelada, 

contendo 02 % de amido, isenta de pimenta, corantes 
artificiais, cartilagens, ossos e granulações. A) Nitrito de 

potássio ou de sódio: máximo de 0,02%, quando 
usados isoladamente ou combinados: B) Nitrito de 

Potássio ou de sódio, associados ou não: máximo de 
0,05%. C) Cloreto de sódio: máximo 2%. O produto não 
deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exudato 

ou partes flácidas ou de consistência anormal, com 
indícios de fermentação pútrida. O produto deve estar 
de acordo com a NTA-3 do Decreto estadual nº12486 

de 20/10/78. Deverá estar congelado e transportado em 
veículo com temperatura de – 8ºC ou inferior, 

assegurando que o produto se mantenha congelado 
durante o transporte. 

Embalagem: As salsichas deverão ter peso unitário de 
45 a 50g acondicionadas em pacotes de 3kg a 5kg 

com, deverá estar embalado a vácuo em embalagem 
plástica, flexível, atóxica, resistente, transparentes. 

Reembalada em caixa de papelão lacrada. Rótulo: o 
produto deverá ser rotulado de acordo com a legislação 

vigente, de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o registro 

no SIF; identificação completa do produto, data de 
fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 

consumo, temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Transporte: veículo em carroceria fechada e isotérmico. 

Os entregadores deverão estar adequadamente 
uniformizados. 

Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 
embalagem original do produto, devidamente 

identificada, correspondente ao produto entregue. Em 
decorrência da análise, solicita-se que a amostra 

apresentada seja resfriada. 
 

128 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE SAL E 
TEMPERO 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE SAL E 
TEMPEROS (KG): 

Classificação/ Características gerais: sem osso e sem 
pele, manipulado em condições higiênicas sanitárias, 

provenientes de animais sadios, abatidos sob inspeção 
veterinária, devendo ser congelado e transportado à 

temperatura de - 18ºC ou inferior. 
Embalagem: o produto deverá estar acondicionado a 

vácuo em embalagem plástica, flexível, atóxica, 
resistente, transparentes em pacotes de 

aproximadamente 2Kg. A embalagem secundária 
deverá ser em caixa de papelão devidamente lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de acordo com a 
legislação vigente, de forma clara e indelével: nome e 

endereço do abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do produto, data KG 62 
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de fabricação, prazo de validade e prazo máximo de 
consumo, temperatura de estocagem armazenamento 

e conservação, peso líquido e condições de 
armazenamento, de acordo com a NTA 76 (Decreto 

12486 de 20/10/78) e (MA – 2244/97). 
Transporte: veículo em carroceria fechada e isotérmico. 

Os entregadores deverão estar adequadamente 
uniformizados. 

Amostra: a empresa deverá apresentar 01 amostra na 
embalagem original do produto, devidamente 

identificada, correspondente ao produto entregue. Em 
decorrência da análise, solicita-se que a amostra 

apresentada seja resfriada. 
 
 

129 

SUCO EM POLPA 
com polpa, sem refrigeração, sem adição de açúcar, 
sem corantes, sem aromas, diluição mínima de 1/5. 

Embalagem de 500ml, devidamente produzido e 
rotulado conforme determina legislação vigente. (Lei 

8.918 de 15 de Julho de 1994, Decreto n. º 6.871, de 4 
de junho de 2009 e Instrução Normativa n.º 12, de 4 de 
Setembro de 2003). Diluição 1:4 = 5litros. Garrafa Pet 

de 500ml e Secundária: Pacote com 12 garrafas pet de 
500ml envoltos em filme plástico termo contrátil. Vários 

sabores. GF 275 

130 

TOMATE TIPO PERA 
Tomate tipo Pêra: extra A, vermelho, subgrupo II 

(colorido), apresentação normal, categoria I. Fruto 
Procedente de planta sadia, destinado ao consumo “In 

Natura“ ou como ingrediente na culinária, devendo 
estar fresco, ter atingido o grau ideal de tamanho, 
aroma, cor e sabor próprios de cada variedade, 

apresentar grau de maturação tal que permita suportar 
a manipulação, o transporte e conservar as condições 
adequadas para o consumo mediato e imediato. Não 

serão aceitos fruto com lesão grave: podridão, podridão 
apical, cancro, passado, dano por frio, queimado de sol, 

virose, dano profundo, imaturo, ocado. Estar livre de 
quaisquer lesões de origem mecânica ou causadas por 

insetos e doenças.  Não conter terra, sujidades, 
produtos químicos e corpos estranhos aderentes à 
superfície da casca, estarem isentos de umidade 

externa anormal, aroma e sabor estranhos, estarem 
livres de resíduos de fertilizantes. Isento de parasitas e 

larvas.  Tamanho médio e uniforme. Ponto de 
maturação conforme orientação do departamento 

gestor. Características sanitárias conforme legislação 
vigente.Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa (lavada e 
higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 20kg do 

produto por caixa. 
 KG 73 

131 

VAGEM MACARRÃO CURTA EXTRA A 
Vagem Macarrão Curta Extra A: Elevada qualidade, 

bem desenvolvidas, compactas e firmes. É 
indispensável uniformidade na coloração, tamanho e 

conformação. Próprias para o uso na culinária, devendo 
ser procedentes de vegetais genuínos e sadios, serem 

frescas, de colheita recente, abrigadas dos raios 
solares e apresentar um estágio ideal de KG 26 
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desenvolvimento quanto ao tamanho, aroma, cor, sabor 
(maturação). Estarem livres de terra aderente, assim 

como sujidades, parasitas e larvas. Ausência de 
umidade externa anormal, odores e sabores estranhos, 
resíduo de fertilizantes ou produtos químicos aderentes 
à casca.Tamanho médio e uniforme. Não serão aceito 

produto com defeito grave: injúria por frio, murcho, 
passado ou granado, podridão e dano profundo. 

Deverão ser acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e paletizável. Conter 

18kg do produto por caixa. 
 

132 

VINAGRE BRANCO 750 ML 
: Vinagre; de vinho; resultante da fermentação acética 

do vinho; isento de corantes artificiais, ácidos orgânicos 
e minerais estranhos; livre de sujidades, material 
terroso e detritos de animais e vegetais, validade 

mínima 10 meses a contar de sua entrega; 
acondicionado em frasco plástico com tampa inviolável, 

hermeticamente fechado. FR 18 

 

Justificativa da contratação: A realização do processo de licitação tem por objetivo 

a aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS, FRUTAS, VERDURAS, LEGUMES, CARNES E 

EMBUTIDOS com entrega parcelada, sendo os produtos destinados para os serviços, 

programas e projetos que integram o Departamento de Desenvolvimento Social, sendo CASA 

DE APOIO DE IGARAPAVA na cidade de Barretos – SP, FUNDO SOCIAL DE 

SOLIDARIEDADE, FRENTE DO TRABALHO, CENTRO DE CONVIVENÇIA DO IDOSO – 

CCI. Conforme orientações técnicas os equipamentos públicos realizam serviços, podem 

organizar oficinas que são encontros previamente organizados, com objetivos de curto prazo 

a serem atingidos com um conjunto de famílias ou seus representantes visando a melhoria na 

qualidade de vida, identificando as potencialidades e fortalecendo os laços familiares 

realizadas através da CASA DO ACONCHEGO, CENTRO DE REFERÊNCIA DE 

ASSISTÊNCIA SOCIAL (CRAS)  e  do CENTRO DE REFERÊNCIA ESPECIALIZADO DE 

ASSISTÊNCIA SOCIAL (CREAS). 

 

Prazo, Forma e Local de Entrega 

Será(ão) observado(s) o(s) cronograma(s) de entrega a serem definidos pelo Departamento 

de Desenvolvimento Social, constando a periodicidade e quantidade e validade mínima para 

consumo. 

 

A entrega dos gêneros alimentícios, frutas, verduras, legumes, carnes e embutidos será de 

forma parcelada, a critério da Administração Municipal, e as quantidades são estimadas para 

12(doze) meses.  
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Os gêneros alimentícios, frutas, verduras, legumes, carnes e embutidos, deverão ser 

entregues somente mediante requisição oficial prévia, encaminhada pelo Departamento de 

Compras deste Município (não sendo aceitos, sob qualquer hipótese, precipuamente para fins 

de pagamento, gêneros alimentícios entregues e não requisitados).  

 

Após o envio da requisição, o que será feito mediante comunicado por email ou por 

correspondência, e o produto deverá ser entregue dentro do prazo máximo de 05 (cinco) dias 

após o recebimento da requisição. 

 

As entregas poderão eventualmente ser suspensas ou alteradas, a critério da 

ADMINISTRAÇÃO observado, no que couber, as disposições constantes na Lei Federal n.° 

8.666/93. 

 

O transporte e a descarga dos gêneros alimentícios nos locais designados e os custos com 

embalagem e armazenamento até o local de entrega, correrão por conta da CONTRATADA, 

sem qualquer custo adicional solicitado posteriormente. 

 

Conforme a necessidade, e de acordo com as solicitações, os itens objeto do presente 

certame poderão ser entregues conforme determinação do departamento solicitante, que 

indicará os locais das entregas.  

 

Da Fiscalização, Recebimento e Aceitação 

A futura CONTRATADA sujeitar-se-á à fiscalização de todos os gêneros alimentícios, frutas, 

verduras, legumes, carnes e embutidos no ato da entrega, reservando-se à 

ADMINISTRAÇÃO, através do responsável, o direito de não proceder ao recebimento, caso 

não encontre os mesmos em condições satisfatórias, assim consideradas as mínimas 

condições de uso, em condições normais, nas mesmas condições aceitas pelas amostras 

apresentadas.  

 

A fiscalização durante a execução do objeto do CONTRATO será exercida no interesse da 

Prefeitura Municipal de Igarapava - SP e não exclui nem reduz a responsabilidade da licitante 

CONTRATADA, inclusive perante terceiros, por quaisquer irregularidades e, na sua 

ocorrência, não implica co-responsabilidade do Poder Público ou de seus agentes e 

prepostos. 
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Quaisquer exigências da Fiscalização do CONTRATO (mediante gestor nomeado para este 

fim) inerentes ao objeto da mesma deverão ser prontamente atendidas pela licitante 

CONTRATADA. 

 

A licitante CONTRATADA responde, civil e penalmente, por quaisquer danos materiais ou 

pessoais ocasionados, à Administração e/ou a terceiros, por seus empregados, dolosa ou 

culposamente, e deve comunicar imediatamente, por escrito, à Prefeitura de Igarapava, 

através do fiscal do contrato formalmente designado pela autoridade superior, qualquer 

anormalidade verificada, inclusive de ordem funcional. 

 

O recebimento será efetivado nos seguintes termos: 

 

a) Provisoriamente, para efeito de posterior verificação do produto ofertado com as 

especificações constantes no futuro contrato e, em consonância com a proposta a ser 

apresentada pela CONTRATADA no processo licitatório. 

b) Definitivamente, após a verificação da qualidade e quantidade do produto e conseqüente 

aceitação pelo Setor Competente. 

Recebido o objeto, nos termos dos parágrafos acima, se a qualquer tempo durante a sua 

utilização normal vier a se constatar discrepância com as especificações, proceder-se-á a 

imediata notificação da CONTRATADA para efetuar a substituição do mesmo. 

 

O objeto da pretensa contratação será recebido pela Administração no prazo de 03 (três) dias 

após o recebimento da requisição oficial emitida pela Administração e, havendo qualquer 

anormalidade constatada, será devidamente comunicado à licitante adjudicatária para que 

esta providencie a correção e ou substituição do produto entregue no prazo de 24 (vinte e 

quatro) horas. A Administração deverá informar por escrito à futura CONTRATADA, 

especificando a irregularidade do produto, o lote e demais observações pertinentes. Em não 

sendo substituído o(s) produto(s) apresentados defeituosos, o correspondente pagamento do 

documento fiscal será suspenso até a definitiva regularização e/ou substituição, sob qualquer 

hipótese. Não será considerada irregularidade o desgaste natural do produto fornecido.  

Caso a empresa CONTRATADA continue reiteradamente a apresentar objeto que não esteja 

em conformidade com as especificações previstas, o fato será considerado como inexecução 

total, gerando a rescisão do contrato com a conseqüente aplicação das penalidades cabíveis 

ao caso.  

 

Condições, Prazo e Forma de Pagamento 
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O pagamento será efetuado somente dos produtos requisitados, através de requisição oficial, 

encaminhados pelo Departamento de Compras do Município de Igarapava.  

 

O pagamento será programado para até 30 (trinta) dias, contados da apresentação do 

documento fiscal e mediante a comprovação de entrega e recebimento do item solicitado 

(juntado o documento de requisição), devidamente acostado na respectiva Nota Fiscal, 

atestado através de funcionário especialmente designado pelo Setor Departamento de 

Assistência Social, respeitada a ordem de pagamento e respectivas normas fiscais e 

contábeis que regem a Administração Pública.  

 

Recursos Utilizados:  

Recursos próprios do município:  

Casa Barretos, Programa Frente de Trabalho, Fundo Social de Solidariedade e o CCI - Centro 

de Convivência do Idoso. 

  

Recursos Federais: 

Proteção Social Básica: CRAS - conta 73.30.106-X 

Proteção Social Média Complexidade: CREAS - conta 73.32.109-5 

Proteção Social Alta Complexidade: Casa Aconchego - 73.32.109-5  

 

Da Apresentação das Amostras 

As amostras poderão ser dispensadas desde que os alimentos/produtos sejam de marcas 

conhecidas e de aceitação no mercado consumidor. Caso contrário poderá ser solicitada a 

apresentação das amostras dos itens os quais não seja possível definir a aprovação dos 

produtos/alimentos no prazo de 2 (dois) dias úteis. 

As amostras deverão ser entregues no Departamento de Desenvolvimento Social, sito a 

Praça Ruy Barbosa, 147 - Centro, em Igarapava/SP, devidamente identificadas, com rótulo 

contendo todas as informações do produto de acordo com a legislação vigente e 

corresponder ao produto entregue. 

 

Gestão: A gestão do contrato ficará a cargo do Departamento de Desenvolvimento Social – 

Renata Valéria Cardozo Balieiro – CPF 050.274.228-30 e a Fiscalização deverá ser feita 

pelos Fiscais do Contrato: Rogério Aparecido Cardozo – CPF 345.603.078-90, Maria da 

Glória Fontana – CPF 043.195.878-55, Cristiana de Castro Pereira - CPF 310.157.388-26 e 

Leidinéia de Castro Feitosa Vicente - CPF 363.254.428-06. 

 
Valor estimado da aquisição: O valor estimado será de acordo com a média dos 

orçamentos apresentados em anexo. 
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Igarapava, 2021. 
 
 
 
 

Renata Valéria Cardozo Balieiro 
Departamento de Desenvolvimento Social 

Gestor – CPF 050.274.228-30 
 
 
 

Rogério Aparecido Cardozo                                      Maria da Glória Fontana 
Fiscal - CPF 345.603.078-90                                    Fiscal - CPF 043.195.878-55 
 
 
 
 
Cristiana de Castro Pereira                                    Leidinéia de Castro Feitosa Vicente             
Fiscal  - CPF 310.157.388-26                                   Fiscal - CPF 363.254.428-06 
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ANEXO II 

 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 

 

DECLARAÇÃO DE CIÊNCIA DE CUMPRIMENTO DE REQUISITO DE HABILITAÇÃO 

 

 

___________________________________________________________________________________________ 

(razão social na empresa) 

 

CNPJ N.º: _______________________________ com sede na ________________________________________ 

                                 (n.º de inscrição) 

 

___________________________________________________________________________________________ 

(endereço completo) 

 

 

por intermédio de seu representante legal, infra-assinado, para cumprimento do previsto no inciso VII do artigo 4.º 

da Lei n.º 10.520, de 17/07/2002, para os fins de participação de PREGÃO ELETRÔNICO N° __/2021,                                

DECLARA expressamente que cumpre plenamente os requisitos de habilitação exigidos no Edital do Pregão em 

epígrafe. 

 

 

 

__________________, _____ de _______________ de 2021. 

 

 

 

_____________________________________________ 

(assinatura do responsável pela empresa) 

 

Nome ou carimbo: ______________________________________ 

 

Cargo ou carimbo: ______________________________________ 
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ANEXO III 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 

 

 

PLANILHA ESTIMATIVA DE CUSTO  

 

Os custos foram elaborados com base em pesquisa de preços local. 

 

 

COTA PRINCIPAL – AMPLA CONCORRÊNCIA 

Item Descrição do Produto Qte Unid. Valor Unit. Valor Total 

1 

ABOBORA JAPONESA 
tipo cabotiá: Abóbora (japonesa); de boa 

qualidade; tamanho e coloração uniformes; 
isenta de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal; sem danos físicos 
ou mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte; peso aproximado de 1,5 kg/ peça. 
Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. 

 144 PC 3,99 574,56 

2 

ABOBRINHA BRASILEIRA 
Abobrinha brasileira: extra A, de boa 

qualidade; tamanho e coloração uniformes; 
isenta de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal; sem danos físicos 
ou mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte. Peso aproximado de 180 a 

230gramas. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 72 KG 8,59 618,48 

3 

ALFACE CRESPA VERDE PRIMEIRA 
Alface crespa verde primeira: pesando de 

aproximadamente 650 gr cada pé, as folhas 
devem estar limpas, livres de terras, restos 

vegetais, materiais estranhos e sem sinal de 
murchas. Devem ter aroma, cor e sabor 

próprios da variedade. Não serão aceitos 
produtos com defeitos graves como: 

podridão, descoloração, lesões, queimada e 
cabeça deformada. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 7kg do produto em cada 
caixa (de 17 a 20maços). 

 72 MÇ 4,99 359,28 

4 

ALHO IN NATURA 10G 
Alho in natura - apresentando grau de 

maturação que permita suportar a 
manipulação, o transporte e condições, 

adequadas para o consumo, com ausência 27 KG 29,66 800,82 
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de sujidades, parasitas e larvas. Pesando 
cerca de 10g por cabeça. 

 

5 

AMIDO DE MILHO 
Amido de milho (500g): em pó, tipo maisena, 

produto amiláceo, extraído do milho, 
fabricado a partir de matérias primas sãs e 

limpas isentas de matéria terrosa e parasitos, 
não podendo apresentar-se úmido, 

fermentado ou rançoso. Aspecto: pó fino; Cor: 
branca; Odor e sabor próprio; Embalagem: 

500g. 
 75 PCT 8,34 625,50 

6 

ARROZ AGULHINHA T1 5KG 
Arroz Agulhinha T1 (5 kg): Arroz; Agulhinha; 
Grupo Beneficiado, Subgrupo Polido, Tipo 1, 

Classe Longo Fino; Constituído de grãos 
inteiros com teor de umidade recomendada 

de 14%, obedecendo aos limites máximos de 
tolerância de impurezas, matérias estranhas, 
grãos mofados, ardidos e enegrecidos para 

este Subgrupo; Isento de insetos, carunchos, 
gorgulhos e outras pragas; Embalagem 

primária saco plástico atóxico e 
hermeticamente fechado, com validade 

mínima de 05 meses na data da entrega; e 
suas condições deverão estar de acordo com 
a instrução Normativa 06/09 do Mapa, RDC 
14/14, RDC 259/02 e RDC 360/03 e suas 
alterações posteriores; produto sujeito a 

verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados 
pelo mapa e Anvisa; Características físicas, 

químicas, biológicas e da embalagem devem 
obedecer à legislação vigente.  Embalado em 
pacotes com 5 kg, em plástico atóxico. Prazo 

mínimo de validade de 6 meses, e data de 
empacotamento de até 30 dias.  Marcas: 

Vasconcelos, Serra Azul, Dono da Casa ou 
similar. 

 480 PCT 24,09 11.563,20 

7 

BANANA MAÇÃ 
Banana maçã - climatizada, oriunda de 

plantas sadias, destinado ao consumo “in 
natura”, devendo se apresentar fresca tiver 
atingido o grau máximo de tamanho, aroma, 

cor e sabor próprios da variedades, 
apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte, 

conservando-se em condições adequadas 
para o consumo mediato e imediato. Não 

apresentarem lesões de origem mecânica ou 
provocadas por insetos afetando sua 

aparência, não conter substância terrosa, 
sujidades ou corpos estranhos aderentes à 

superfície da casca, estarem isentos de 
umidade externa anormal, aroma e sabor 
estranhos, estarem livres de resíduos de 
fertilizantes. Tamanho médio e uniforme, 
contendo 80gramas cada fruto. Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser 405 KG 9,24 3.742,20 
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acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 
 

8 

BANANA NANICA EXTRA 
Banana Nanica Extra: peso médio- 

160g/unidade, climatizada, oriunda de plantas 
sadias, destinado ao consumo “in natura”, 

devendo se apresentar fresca tiver atingido o 
grau máximo de tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentando grau de 

maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte, conservando-se 
em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não apresentarem lesões 
de origem mecânica ou provocadas por 

insetos afetando sua aparência, não conter 
substância terrosa, sujidades ou corpos 

estranhos aderentes à superfície da casca, 
estarem isentos de umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos, estarem livres de 
resíduos de fertilizantes. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 405 KG 4,99 2.020,95 

9 

BATATA 
Batata: Beneficiada Lisa Extra; tubérculo de 
qualidade e sem defeitos, suficientemente 

desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 
típicos da variedade, beneficiada e 

classificada com uniformidade no tamanho e 
cor, ser de colheita recente, isentas de 

rachaduras, perfurações, cortes ou lesões 
mecânicas ou provocadas por pragas ou 

doenças. Deve estar livre de sujidades, terra 
e resíduos de fertilizantes aderentes à casca, 

não podendo apresentar odores e sabores 
estranhos. Sua polpa deverá estar intacta e 

na cor característica. Quanto às 
características microbiológicas deve 

obedecer a legislação vigente. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados sacos próprios para 
alimentos, limpos, pesando 50kg cada. 

 222 KG 3,84 852,48 

10 

BATATA DOCE 
Batata doce: Batata Doce Rosada Extra A: 

Tubérculo de elevada qualidade, 
selecionados e sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 

típicos da variedade com uniformidade 
notamanho e cor. Não são permitidas 

rachaduras, perfurações, cortes e lesões 
mecânicas ou provocadas porinsetos ou 
doenças assim como podridão, passado, 

murcho com sinais de esverdeamento, broca 
da raiz, queimadura e brotamento. Deve estar 

livre de sujidades, terra ou resíduo de 
fertilizante aderente à casca. Ausência de 150 KG 4,44 666,00 
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odor e sabor estranho, assim como parasitas 
e larvas. Quanto as características 

microbiológicas deve obedecer a legislação 
vigente. Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 

11 

BETERRABA EXTRA A 
Beterraba Extra A: Tubérculo de elevada 

qualidade e sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 

típicos da variedade e uniformidade no 
tamanho e cor. Não são permitidas 

rachaduras, perfurações e cortes. Os 
tubérculos próprios para o consumo devem 
proceder de espécimes vegetais genuínos e 

sãos, e satisfazer às seguintes condições 
mínimas: serem de colheita recente; serem 

suficientemente desenvolvidos, com 
tamanho, aroma, sabor e cor próprios da 

espécie; não estarem danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica que 
afetem sua aparência; estarem livres de 

enfermidades; estarem livres de terra 
aderente à casca; estarem isentos de 

umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos; estarem livres de resíduos de 

fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e 
limpa; quanto às características 

microbiológicas, os tubérculos deverão 
obedecer à legislação vigente. Não deverá 

apresentar sujidades, parasitos e 
larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 72 KG 3,74 269,28 

12 

BISCOITO MARIA OU MAISENA 
: Biscoito Maisena vitaminado: farinha de trigo 
rica com ferro e ácido fólico, açúcar, amido de 

milho, gordura vegetal interesterificada, 
açúcar invertido, leite em pó, sal, malte, 

fermentos químicos: bicarbonato de sódio, 
fosfato monocálcico e bicarbonato de amônio, 

estabilizante: lecitina de soja, vitaminas B1, 
B2, B6 e PP, ferro e aromatizantes: idêntico 

ao natural de baunilha. Pacote contendo 
400g. 225 PCT 5,01 1.127,25 

13 

BOLACHA INTEGRAL 400G 
Classificação/ Características gerais: tipo 

cream cracker, embalada em pacotes de 400 
g. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, farinha de trigo 
integral, gordura vegetal, açúcar, açúcar 

invertido, sal, fermentos químicos, 
bicarbonato de amônio, bicarbonato de sódio 
e pirofosfato dissódico, melhorador de farinha 

metabissulfito de sódio e emulsificante 
lecitina de soja. O produto a ser entregue 
deverá estar identificado na embalagem, 225 PCT 7,43 1.671,75 
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devendo constar rotulagem de acordo com a 
legislação vigente. Prazo mínimo de validade 
de 6 meses e data de fabricação de até 30 

dias. 

14 

CALDO DE CARNE 1 KG 
Composto de sal, amido, glutamato 

monossódico, açúcar; alho, cebola, gordura 
vegetal, extrato de carne bovina; validade 

mínima 10 meses a contar da entrega, em pó; 
acondicionado em pacote de 1 quilo. 

 23 BD 22,08 507,84 

15 

CALDO DE GALINHA EM PÓ 1KG 
caldo em pó, composto de sal, amido,  alho, 
cebola, gordura vegetal, extrato de carne de 
frango; Isento de glutamato e gorduta trans. 

Com cor, sabor e aroma próprios; Com 
embalagem primária de 1kg,  plastica 
metalizada hermeticamente fechada e 

atóxica. Validade mínima 10 meses na data 
da entrega e de 12 meses da data de 

fabricação; e suas condições deverão estar 
de acordo com a Resolução RDC 276/05, 

RDC12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 
14/14 e suas alterações. 

 23 PCT 19,96 459,08 

16 

CARNE BOVINA PATINHO MOIDO 
Classificação/ Características gerais: 

Proveniente de machos da espécie bovina, 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária. 
Sem osso, contendo no máximo 10% de 
gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, 

máximo de 3% de aponevroses. Durante o 
processamento, deve ser realizada a 

aparagem (eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e aponevroses). O 

produto deve estar de acordo com a NTA-3 
do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 

Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 
Resolução nº23 de 15/03/2000. A Carne 

bovina deverá ser moída em disco de aprox. 
6mm, e sofrer processo de congelamento por 
IQF, deve apresentar-se livre de parasitas e 
de qualquer substância contaminante que 

possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. 
Deverá estar congelado e transportado em 

veículo com temperatura de – 8ºC ou inferior, 
assegurando que o produto se mantenha 

congelado durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar 

embalado a vácuo em embalagem plástica, 
flexível, atóxica, resistente, em pacotes de 02 

a 05Kg. Reembalada em caixa de papelão 
lacrada. Rótulo: o produto deverá ser rotulado 
de acordo com a legislação vigente, de forma 

clara e indelével: nome e endereço do 
abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 375 Kg 42,29 15.858,75 
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armazenamento 
 

17 

CEBOLA 
Cebola: Classificação: grupo I, sub-grupo – 

amarela, classe- 04, categoria- I, sem defeito, 
suficientemente desenvolvida, com aspecto e 
sabor típicos da variedade e uniformidade no 
tamanho e cor. Não serão permitidos defeitos 

graves como: deformado, mancha negra, 
podridão, talo grosso, brota dora chaduras, 
perfurações e cortes. Características gerais: 

deverá estar livre de enfermidades, de 
umidade externa anormal, de resíduos de 

fertilizantes. Quanto às características 
microbiológicas, deverá obedecer a 

legislação vigente (ANVISA). Quanto às 
características microscópicas não deverá 
apresentar sujidade e parasitas.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 180 KG 3,87 696,60 

18 

CENOURA 
Cenoura: cenoura extra A; Categoria I, grupo 

– Nantes ou Brasília, classe 22, Raiz de 
elevada qualidade e sem defeitos, 

suficientemente desenvolvidos, com aspecto, 
aroma e sabor típicos da variedade e 

uniformidade no tamanho e cor. Não são 
permitidos defeitos graves como: podridão 
mole, podridão seca, deformação, murcha, 

ombro verde e roxo, rachaduras, perfurações 
e cortes. Os tubérculos próprios para o 

consumo devem proceder de espécimes 
vegetais genuínos e sãos, serem de colheita 

recente; não estarem danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica que 
afetem sua aparência; estarem livres de 

enfermidades; estarem livres de terra 
aderente à casca; estarem isentos de 

umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos; de resíduos de fertilizantes, a 

polpa deverá estar intacta e limpa. Quanto às 
características Microbiológicas os tubérculos 
devem obedecer aos padrões da ANVISA. 

Quanto às características microscópicas não 
deverá apresentar sujidades, parasitos e 

larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 18kg do produto por caixa. 

 180 KG 4,19 754,20 

19 

CHEIRO VERDE (SALSA E CEBOLINHA) 
Cheiro-verde (salsa e cebolinha): especial, 
fresca, de primeira, constituída de folhas 

verdes, sem traços de descoloração, 
turgescentes, intactas, firmes e bem 

desenvolvidas, ausentes de defeitos que 
alterem a sua conformação e aparência bem 

como de enfermidades e isentos, sem 180 MÇ 3,52 633,60 
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defeitos graves de origem física ou 
mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, estar livre de folhas externas sujas 
de terra e de fertilizantes. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter de 100 
gramas por maço. 

 

20 

COUVE 
Couve: couve especial, tipo manteiga; fresca; 
de primeira; tamanho e coloração uniformes; 

devendo ser bem desenvolvida; firme e 
intacta; isenta de enfermidades, material 

terroso e umidade anormal; livre de resíduos 
de fertilizantes sujidades, parasitas e larvas; 
sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte; A peça deve pesar 
aproximadamente 400 gramas. Tamanho 

médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. 

 75 MÇ 3,74 280,50 

21 

COUVE FLOR ESPECIAL 
Couve-Flor Especial: Parte da flor da 

hortaliça, de elevada qualidade, sem defeitos, 
hidratadas, sem traços de descoloração, 

turgescentes, intactas, firmes e bem 
desenvolvidas. Devem apresentar aroma, 
coloração e tamanho uniforme e típico da 

variedade. Não são permitidos defeitos nas 
verduras que lhe alterem a sua conformação 

e aparência. As verduras próprias para o 
consumo devem ser procedentes de vegetais 
genuínos e sãos, serem frescas, abrigadas 

dos raios solares, estarem livres de insetos e 
enfermidades assim como seus danos, estar 
isentas de umidade externa anormal, odor e 
sabor estranhos. Pesando 750g a unidade. 

Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 75 KG 9,42 706,50 

22 

CREME DE LEITE 
Creme de leite de 1ª qualidade, embalagem 

de 200 a 300g. O produto lácteo 
relativamente rico em gordura retirada do leite 

por procedimento tecnologicamente 
adequados, que apresenta a forma de uma 

emulsão de gordura em água.Não é permitida 
a adição de nenhum aditivo ou coadjuvantes 

para o creme pasteurizado. 188 CX 3,74 703,12 

23 

ERVILHA 280 G 
preparada com vegetais selecionados, e 

produzida em conformidade com a legislação 
vigente. Características físicas, químicas, 

biológicas e de embalagem deve 
rigorosamente seguir as normas da legislação 

correspondente. Embalagem primária em 113 LATA 3,30 372,90 
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latas com peso líquido e drenado com 
aproximadamente 280g, impresso as 

identificações completas exigidas por lei, e 
validade nunca inferior a 8 meses á vencer 

após entrega. 
 

24 

EXTRATO DE TOMATE 340G 
SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO 

COM FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM 
SEMENTES. 

ISENTO DE FERMENTAÇÕES. A 
COMPOSIÇÃO CENTESIMAL APROXIMADA 

DEVERA SER : PROTEINAS = 2G; 
LIPIDIOS= 0,1G; E GLICIDIOS = 9,7G. DEVE 

APRESENTAR COR SABOR ODOR 
CARACTERISTICOS, EMBALADO EM 
LATAS COM PESO LIQUIDO DE 340 

GRAMAS APROXIMADAMENTE. PRAZO DA 
VALIDADE MINIMO DE 12 MESES E DATA 
DE FABRICAÇÃO DE ATE 90 DIAS, QUE 

DEVERÃO ESTAR IMPRESSO NA 
EMBALAGEM 

 225 UN 5,47 1.230,75 

25 

FARINHA DE MILHO BIJU 
Obtido de grãos de milho macerados, 
socados e peneirados. Grãos sadios e 

limpos. Cor e sabor característicos devendo 
obedecer à legislação vigente, embalada em 

pacotes de 500g.O produto deverá ter 
validade mínima de 06 meses. 

Prazo de fabricação: O produto não poderá 
ter data de fabricação anterior a 30 (trinta) 

dias da data da entrega. 
 57 PCT 6,16 351,12 

26 

FARINHA DE TRIGO 
enriquecida com ferro e ácido fólico Tipo 
Especial. Obtido de grãos de trigo sãos, 

limpos e isentos de matéria terrosa e 
parasita. Não podendo estar úmida, 

fermentada ou rançosa, devendo obedecer à 
legislação vigente, embalada em pacotes de 
1 kg. A composição centesimal aproximada 
deverá ser: proteínas= 10g, lipídios= 1g, e 

glicídio = 75g. 
Prazo de validade: O produto deverá ter 

validade mínima de 4 meses. 
Prazo de fabricação: O produto não poderá 
ter data de fabricação anterior a 30 (trinta) 

dias da data da entrega. 
 338 PCT 4,89 1.652,82 

27 

FARINHA TORRADA DE MANDIOCA TIPO 
BIJU 500G 

Farinha Torrada de Mandioca biju (500g): 
Obtido da ligeira torração da raladura das 

raízes da mandioca , previamente 
descascada, lavada e isenta do radical 
cianeto, de material terroso, detritos de 

animais e vegetais, devendo obedecer à 
legislação vigente, embalada em pacotes de 
500g. Prazo mínimo de validade de quatro 
meses e data de fabricação de até 30 dias. 113 PCT 5,42 612,46 
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28 

FEIJÃO CARIOCA 1KG TIPO 1 
Feijão Carioca 1 kg: tipo I, natural, constituído 

de no mínimo 95 % de grãos inteiros e 
correspondente à variedade no tamanho e 

cor.  Maduros, limpos e secos. A composição 
centesimal aproximada deverá ser: 

proteínas=22g; lipídios=1,6g; e 
glicídios=60,8g. Deve estar de acordo com a 
legislação vigente. Prazo mínimo de validade 
de 6 meses e data de empacotamento de até 
30 dias. Embalagem primária: embalado em 

pacote plástico atóxico, transparente, 
termossoldado, resistente, com peso líquido 

de 01kg devidamente impresso as 
informações exigidas por lei. 

 548 KG 8,29 4.542,92 

29 

FEIJÃO PRETO TIPO I 
Feijão preto tipo I (1 Kg): natural, constituído 

de no mínimo 95 % de grãos inteiros, 
correspondente à variedade no tamanho e 
cor. Grãos maduros, limpos e secos. Deve 
estar de acordo com a legislação vigente. 

Embalagem primária: embalado em pacote 
plástico atóxico, transparente, termossoldado, 

resistente, com peso líquido de 01kg, 
devidamente impresso as informações 

exigidas por lei. Será permitido o limite de 2% 
de impurezas e materiais estranhos, 

obedecendo à Portaria 161 de 24/07/87 - 
M.A. O certificado de classificação emitido 

pelo órgão oficial de acordo com a Lei 6305 
de 15 de dezembro de 1975 e Decreto Lei 
82.110 de 14 de agosto de 1978. Prazo de 

validade: O produto deverá ter validade 
mínima de 06 meses. Prazo de fabricação: O 

produto não poderá ter data de fabricação 
anterior a 40 (quarenta) dias da data da 

entrega. 
 38 KG 9,09 345,42 

30 

FERMENTO EM PÓ QUIMICO 250 G 
): Características gerais: embalado em lata de 

250g. Ingredientes básicos: amido de milho 
ou fécula de mandioca, fosfato monocálcico, 
carbonato de cálcio e bicarbonato de sódio, 
conforme legislação vigente. Prazo mínimo 

de validade de 6 meses e data de fabricação 
de até 30 dias. 60 LAT 8,81 528,60 

31 

FUBA 500G TIPO MIMOSO 100% MILHO 
100 % milho: Oriundo da moagem do grão de 

milho, sadio e limpo, não devendo conter 
material terroso, parasitas e detritos de 

animais e vegetais. Fubá enriquecido com 
ferro e ácido fólico. A composição centesimal 

aproximada deverá ser: proteínas= 7,2g; 
lipídios= 5g; e glicídios= 74g. Deve conter cor 

e sabor característicos, embalado em saco 
plástico atóxico, transparente, impresso as 
informações exigidas por lei, identificando o 
número de registro no órgão competente, 

contendo peso líquido de 500 g, com prazo 75 KG 3,98 298,50 
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de validade no mínimo de 180 dias, com data 
de fabricação abaixo de 30 dias no ato da 

entrega. 

32 

GELATINA EM PÓ 30 A 35G 
SABORES FRAMBOESA, MORANGO, 

ABACAXI, LIMÃO E UVA 945 CX 1,73 1.634,85 

33 

INHAME 
Inhame: Inhame Extra, boa qualidade; fresco; 

isento de enfermidades, material terroso e 
umidade externa anormal, casca lisa, firme; 

tamanho (médio) e coloração uniformes; 
devendo ser bem desenvolvido.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 72 KG 6,87 494,64 

34 

LARANJA TIPO PERA 
A- Procedente de planta sadia, destinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar 
fresca tiver atingido o grau ideal no tamanho, 

aroma, cor e sabor próprios da variedade, 
Grau de maturação tal que lhe permita 

suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. Não estarem 
danificadas por quaisquer lesões de origem 
mecânica ou por insetos que afetem suas 

características, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos 

estranhos aderentes, Sem aroma e sabor 
estranhos. Tamanho médio e uniforme. 

Obedecer a padrões da ANVISA. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. 468 Kg 3,69 1.726,92 

35 

LEITE CONDENSADO 395 G 
Características gerais: constituído por leite 

fluido padronizado, açúcar e lactose. Validade 
não inferior a 12 meses e data fabricação de 

30 dias. Embalagens em caixinhas de 
aproximadamente 395g. 525 CX 6,14 3.223,50 

36 

LEITE DE VACA UHT 
suas condições deverão estar de acordo com 
a Portaria 370 de 04/09/97, livre de parasitas 
e de qualquer substancia nociva. Embalagem 

tetrapak esterilizada e hermeticamente 
fechada, contendo 1 litro. Prazo de validade 

04 meses a contar a partir da data de 
entrega. 1875 LT 4,39 8.231,25 

37 

LIMAO TAITI B 
Limão Taiti B: Procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 

se apresentar fresca, ter atingido o grau ideal 
no tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal 
que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições 

adequadas para o consumo mediato e 
imediato. Não estarem danificadas por 72 KG 4,22 303,84 
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quaisquer lesões de origem mecânica ou 
provocadas por insetos, não conter 

substância terrosa, sujidades, produtos 
químicos ou corpos estranhos aderentes à 

casca, isentos de umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos, Tamanho médio e 
uniforme. Padrões ANVISA. Tamanho médio 
e uniforme. Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 22 kg do 
produto por caixa. 

 

38 

LINGUIÇA TOSCANA 
LINGUIÇA TIPO TOSCANA (KG): 

Classificação/ Características gerais: lingüiça 
frescal toscana preparada com carne suína 

não mista, toucinho e condimentos, sem 
adição de pimenta, com aspecto normal, 

firme, sem umidade não pegajosa, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, mantida em 

temperatura e refrigeração adequada. 
Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado  em embalagem plástica, 
flexível, atóxica, resistente, em pacotes de 

5Kg. A embalagem secundária deverá ser em 
caixa de papelão devidamente lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de 

acordo com a legislação vigente, de forma 
clara e indelével: nome e endereço do 

abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem armazenamento e 
conservação, peso líquido e condições de 
armazenamento, de acordo com a NTA 76 

(Decreto 12486 de 20/10/78) e (MA – 
2244/97). 

Transporte: veículo em carroceria fechada e 
isotérmico. Os entregadores deverão estar 

adequadamente uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. Em decorrência da análise, 

solicita-se que a amostra apresentada seja 
resfriada. 

 188 KG 25,89 4.867,32 

39 

MAÇA FUJI EXTRA 
Classificação 80-150; peso médio 135g, 

produto procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 
se apresentar fresca tiver atingido o grau 

ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentar grau de 
maturação tal que lhe permita suportar a 

manipulação, o transporte e a conservação 
em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não estarem danificadas 
por quaisquer lesões de origem física, 

mecânica ou por insetos e doenças que 612 KG 8,19 5.012,28 
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afetem suas características.  Não conter 
substância terrosa, sujidades, produtos 

químicos ou corpos estranhos aderentes à 
superfície da casca, estarem isentos de 

umidade externa anormal, aroma e sabor 
estranhos. Tamanho médio e uniforme, 

categoria 2.  Padrões ANVISA. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. 

40 

MACARRÃO PARA SOPA 
ARGOLINHA/CONCHINHA OU AVE MARIA 

500 G 
Com ovos, vitaminado, composto de matéria 
prima de primeira qualidade, sãs e limpas, 

isentas de material terroso, parasitas. 
Embalado em pacotes com aproximadamente 
500gr. A composição centesimal aproximada 
deverá ser: proteínas = 12,5g; lipídios =2g; e 
glicídios =73g. Prazo de validade de 6 meses 

e data de fabricação de até 30 dias. 150 PCT 3,87 580,50 

41 

MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO 500 G 
: Com ovos, colorido, vitaminado, composto 

de matéria prima de primeira qualidade, sãs e 
limpas, isentas de material terroso, parasitas. 

Embalado em pacotes com 500gr 
aproximadamente. A composição centesimal 
aproximada deverá ser: proteínas = 12,5g; 

lipídios =2g; e glicídios =73g. Prazo de 
validade de 6 meses e data de fabricação de 

até 30 dias. Deve ser isento de amido. 150 PCT 8,53 1.279,50 

42 

MAMÃO TIPO FORMOSA 
subgrupo 4, classe M (peso de 1,5 a 1,8kg 
cada fruto). Procedente de planta sadia, 

destinado ao consumo “in natura”, devendo 
se apresentar fresca, ter atingido o grau ideal 
de tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal 
que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições 

adequadas para o consumo mediato e 
imediato. Não estarem danificadas por 

quaisquer lesões de origem mecânica, por 
insetos e doenças que afetem suas 

características, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos 

estranhos aderentes à superfície da casca. 
Sem umidade externa anormal, aroma e 

sabor estranhos. Tamanho médio e uniforme. 
Obedecer a padrões ANVISA. Tamanho 

médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. 612 PÇ 6,19 3.788,28 

43 

MANDIOCA IN NATURA DESCASCADA, 
PICADA E EMBALADA CONGELADA 

Mandioca in natura descascada, picada e 
embalada congelada: Raiz de elevada 

qualidade e sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma, sabore 144 KG 7,41 1.067,04 
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cor da polpa típicos da variedade, com 
uniformidade no tamanho e cor.Obedecer aos 

padrões da legislação vigente.Prazo de 
validade: 12 meses. O produtonão poderá ter 
data de fabricação anterior a 60 dias da data 

da entrega.Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados em 

sacos plásticos próprio para alimentos 
 

44 

MANDIOQUINHA SALSA 
Mandioquinha salsa: extra AA, de boa 

qualidade, compacta e firme, sem defeitos 
sérios, apresentando tamanho e com 

formação uniformes, devendo ser bem 
desenvolvidas. Tamanho médio e uniforme. 

Deverão ser acondicionados com caixa 
plástica limpa (lavada e higienizada a cada 
uso) e paletizável. Conter 18 kg do produto 

por caixa. 
 72 KG 11,24 809,28 

45 

MARGARINA VEGETAL COM SAL 
isenta de ácidos graxos trans. Ingredientes: 
Óleos vegetais líquidos e interesterificados, 
água, leite em pó desnatado reconstituído, 

soro de leite em pó reconstituído, vitamina A, 
D e E, estabilizante, conservantes, 

acidulante, antioxidante e corante natural; 
Composição nutricional aproximada por 

porção de 10g: Valor Calórico 59 à 72Kcal, 
Carboidrato 0g, Proteína 0g e Lipídios 6  a 

7g, Sódio 0mg. Prazo de validade: 6 meses e 
data de fabricação de até 30 dias na entrega 
do produto.  Embalagem Primária: potes com 

capacidade de 500g e secundária caixa de 
papelão. 450 Pt 7,32 3.294,00 

46 

MELANCIA COMUM EXTRA 
Peso médio 8 a 10 kg redonda ou comprida. 

Fruto sadio, destinado ao consumo "in 
natura", devendo se apresentar fresca tiver 

atingido o grau ideal de tamanho, aroma, cor 
e sabor próprios da variedade, grau de 
maturação qual lhe permita suportar a 

manipulação, o transporte, conservando-
seem condições adequadas para consumo 

mediato e imediato. Não serão aceitos frutos 
com defeito grave como: sem pedúnculo, 

imaturo, dano profundo, podridão, passado, 
amassado, oco (abertura maior que 1 cm, 

alteração da polpa e cascuda. Não 
apresentarem lesões de origem mecânica ou 

provocadas por insetos afetando sua 
aparência, não conter substancia terrosa, 
sujidade ou corpos estranhos aderentes á 

superfície da casca, aroma e sabor 
estranhos, estarem livres de resíduos de 

fertilizantes. Padrões da ANVISA. Tamanhos 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

palatizável. 
 660 PÇ 12,59 8.309,40 
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47 

MILHO DE PIPOCA 500G 
Milho de Pipoca (500g): Milho de Pipoca; de 

primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo; 
isento de sujidades, parasitas e larvas, 

admitindo umidade máxima de 14% por peso; 
acondicionado em saco filme, com validade 

mínima de 04 meses a contar da data de 
entrega. Embalagem de 500 gramas. 

 225 PCT 3,52 792,00 

48 

MILHO VERDE 280 G 
em conserva (Grãos de milho) selecionados, 
oriundos de plantas sadias. A composição 

centesimal aproximada deverá ser: proteínas 
= 3,7g; lipídios = 1,4g; e glicídios = 12,15g. 
Produzido e embalado dentro dos padrões 

legais. Produzido e embalado conforme 
determina a legislação. Acondicionado em 

latas, com peso líquido drenado de 
aproximadamente 280g, com rótulo contendo 

todas as informações do produto conforme 
determina a legislação vigente. Data de 
fabricação e validade, o produto a ser 

entregue não poderá ter validade inferior a 10 
meses. 113 LAT 3,49 394,37 

49 

MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS 
MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS OU TIRAS 

CONGELADO IQF (KG): 
Classificação/Características gerais: 

Proveniente de machos da espécie bovina, 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária. 
Sem osso, contendo no máximo 10% de 
gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, 

máximo de 3% de aponevroses. Durante o 
processamento, deve ser realizada a 

aparagem (eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e aponevroses). O 

produto deve estar de acordo com a NTA-3 
do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 

Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 
Resolução nº23 de 15/03/200. A Carne 

bovina em tiras ou iscas congelada e sofrer 
processo de congelamento por IQF, Tipo 

Músculo Traseiro deve apresentar-se livre de 
parasitas e de qualquer substância 

contaminante que possa alterá-la ou encobrir 
alguma alteração. Deverá estar congelado e 
transportado em veículo com temperatura de 
– 8ºC ou inferior, assegurando que o produto 
se mantenha congelado durante o transporte. 

Embalagem: o produto deverá estar 
embalado a vácuo em embalagem plástica, 

flexível, atóxica, resistente, transparentes em 
pacotes de 02Kg ou 05kg, tendo as iscas com 

dimensões aproximadas de 4x2x2 cm. 
Reembalada em caixa de papelão lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de 

acordo com a legislação vigente, de forma 
clara e indelével: nome e endereço do 

abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 263 Kg 37,36 9.825,68 
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validade e prazo máximo de consumo, 
temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. 

 

50 

OLEO DE SOJA 900ML 
Óleo de Soja (900 ml): produto alimentício., 
refinado e de acordo com os padrões legais. 
Prazo mínimo de validade de 6 meses e data 

de fabricação de até 30 dias.  Selo do SIF. 
Embalagem em frascos de 900 ml. 

 375 FR 8,42 3.157,50 

51 

OREGANO 
Produtos naturais, constituídos de folhas 

genuínas da espécie, sãs, limpas, 
desidratado e específico p/ culinária. 

Características organolépticas: Aspecto: pó. 
Cor: amarela ou amarelo-esverdeada. Cheiro: 

aromático. Sabor: próprio. Características 
físicas e químicas; e suas condições deverão 

estar de acordo com a Resolução RDC 
276/05 e suas alterações posteriores. 

Embalagens de 8g. Prazo de validade: 6 
meses. Prazo de fabricação: O produto não 
poderá ter a data de fabricação anterior a 40 

(quarenta) dias da data da entrega. 
 113 PCT 3,36 379,68 

52 

OVO BRANCO IN NATURA 
Ovos 1ª Qualidade. Produto sem 

apresentação de trinca na casca, sem sujeira, 
livre odor, com as características normais do 

produto. Produto com embalagem 
descartável, e em dúzia 

 338 DZ 8,42 2.845,96 

53 

PEIXE CAÇÃO EM CUBOS CONGELADO 
IQF (KG): 

Peixe Cação em Cubos, limpo, sadio, 
congelados individualmente, íntegros, 

eviscerados, sem osso, apresentando carne 
firme, elástica, cor branca, rosada e odor 

característico. Isento de: vestígios de 
descongelamento, livre de resíduos de 

vísceras, líquido leitoso, cor esverdeada, odor 
forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substância contaminante. 

Acondicionado em embalagem de polietileno 
atóxica, transparente e resistente, peso 

líquido de 1 ou 2 kg, contendo na embalagem 
a identificação do produto, peso, marca do 

fabricante, prazo de validade, carimbos 
oficiais e selo de inspeção do órgão 

competente e data de embalagem. Validade 
mínima de 06 (seis) meses, a contar da data 

de entrega. 
 113 KG 29,99 3.388,87 

54 
PERNIL SUÍNO EM CUBOS/ISCAS 
Classificação/ Características gerais: 188 Kg 34,96 6.572,48 
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Proveniente de machos da espécie suína, 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária. 

Durante o processamento, deve ser realizada 
a aparagem (eliminação dos excessos de 

gordura, cartilagem e aponevroses, sem osso 
e pele) os cubos deverão ter 

aproximadamente 2x2x2 cm. A carne suína 
em cubos congelada, deve apresentar-se 

livre de parasitas e de qualquer substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir 
alguma alteração. Deverá estar congelado e 
transportado em veículo com temperatura de 
– 8ºC ou inferior, assegurando que o produto 
se mantenha congelado durante o transporte. 

Embalagem: o produto deverá estar 
embalado a vácuo em embalagem plástica, 

flexível, atóxica, resistente, transparentes em 
pacotes de 02 Kg. Reembalada em caixa de 

papelão lacrada. Rótulo: o produto deverá ser 
rotulado de acordo com a legislação vigente, 
de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o 

registro no SIF; identificação completa do 
produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
 

55 

PIMENTÃO AMARELO 
Pimentão Amarelo (Kg): 

Classificação/Características gerais: deverá 
ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o 
grau máximo no tamanho, aroma e cor da 

espécie e variedade, estar livre de 
enfermidades, insetos e sujidades, não estar 

danificado por qualquer lesão de origem física 
ou mecânica que afete a sua aparência. Não 
serão permitidos rachaduras, perfurações e 
cortes. Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado em caixa plástica limpa, 
atóxica, resistente, em quantidades 

aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú 

(carroceria tipo baú), de forma que os 
produtos fiquem protegidos de chuva, pó, 

fagulhas e etc. 
 36 KG 18,47 664,92 

56 

PIMENTÃO VERDE 
Pimentão Verde (Kg): 

Classificação/Características gerais: deverá 
ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o 
grau máximo no tamanho, aroma e cor da 

espécie e variedade, estar livre de 
enfermidades, insetos e sujidades, não estar 

danificado por qualquer lesão de origem física 
ou mecânica que afete a sua aparência. Não 
serão permitidos rachaduras, perfurações e 
cortes. Embalagem: o produto deverá estar 36 KG 6,37 229,32 
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acondicionado em caixa plástica limpa, 
atóxica, resistente, em quantidades 

aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado).  Transporte: em caminhão baú 

(carroceria tipo baú), de forma que os 
produtos fiquem protegidos de chuva, pó, 

fagulhas e etc. 
 

57 

PIMENTÃO VERMELHO 
Pimentão Vermelho (Kg): 

Classificação/Características gerais: deverá 
ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o 
grau máximo no tamanho, aroma e cor da 

espécie e variedade, estar livre de 
enfermidades, insetos e sujidades, não estar 

danificado por qualquer lesão de origem física 
ou mecânica que afete a sua aparência. Não 
serão permitidos rachaduras, perfurações e 
cortes. Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado em caixa plástica limpa, 
atóxica, resistente, em quantidades 

aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú 

(carroceria de forma que os produtos fiquem 
protegidos de chuva, pó, fagulhas e etc. 

 36 KG 17,95 646,20 

58 

POLVILHO AZEDO 
Características gerais: isenta de insetos e 

materiais estranhos não podendo estar 
úmida. O produto a ser entregue não poderá 

ter validade inferior a 6 meses. Em 
embalagens de 1 Kg. 

 27 KG 7,94 214,38 

59 

REPOLHO LISO EXTRA 
Repolho Liso Extra: Hortaliças de elevada 
qualidade, suficientemente desenvolvidas, 

compactas e firmes. É indispensável 
uniformidade na coloração, tamanho e 

conformação. Próprias para o 
consumo,devendo ser procedentes de 

culturas sadias, serem de colheita recente, 
apresentando grau ideal no desenvolvimento 

do tamanho, aroma, cor e sabor que são 
próprios da variedade. Estarem livres de 
terra, resíduo de fertilizantes ou produtos 
químicos aderente nas folhas. Isentas de 
umidade externa anormal, odor e sabor 

estranho. CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: conforme legislação 
vigente. Ausência de sujidades, parasitas e 
larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 144 KG 4,04 581,76 

60 

SAL REFINADO 1KG 
Sal Refinado: Refinado Iodado, beneficiado e 

isento de sais de cálcio e magnésio, 
impurezas orgânicas, areias e fragmentos de 

conchas.  Produto moído deverá passar 41 KG 2,87 117,67 
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totalmente pela peneira numero 20. 
Produzido e embalado em conformidade com 
a legislação vigente.  Embalagem primária: 
Pacotes com 1 kg líquido.  O produto a ser 

entregue não poderá ter validade mínima de 
6 meses à vencer. 

61 

SALSICHA TIPO HOT DOG 
SALSICHA TIPO HOT DOG  (KG): 

Classificação/ Características gerais: Carne 
Mecanicamente Separada de Ave, Carne 
Suína, Água, Carne de Ave, Pele de Ave, 

Proteína de Soja, Amido, Sal, Páprica, 
Açúcar, Cebola, Aromatizantes: Aroma 

Natural de Fumaça, Aromas Naturais (Com 
Alho e Pimenta) e Aromas Naturais de 

Carnes, congelada, contendo 02 % de amido, 
isenta de pimenta, corantes artificiais, 

cartilagens, ossos e granulações. A) Nitrito de 
potássio ou de sódio: máximo de 0,02%, 

quando usados isoladamente ou combinados: 
B) Nitrito de Potássio ou de sódio, associados 

ou não: máximo de 0,05%. C) Cloreto de 
sódio: máximo 2%. O produto não deverá 

apresentar superfície úmida, pegajosa, 
exudato ou partes flácidas ou de consistência 

anormal, com indícios de fermentação 
pútrida. O produto deve estar de acordo com 

a NTA-3 do Decreto estadual nº12486 de 
20/10/78. Deverá estar congelado e 

transportado em veículo com temperatura de 
– 8ºC ou inferior, assegurando que o produto 
se mantenha congelado durante o transporte. 
Embalagem: As salsichas deverão ter peso 

unitário de 45 a 50g acondicionadas em 
pacotes de 3kg a 5kg com, deverá estar 

embalado a vácuo em embalagem plástica, 
flexível, atóxica, resistente, transparentes. 
Reembalada em caixa de papelão lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de 

acordo com a legislação vigente, de forma 
clara e indelével: nome e endereço do 

abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Transporte: veículo em carroceria fechada e 
isotérmico. Os entregadores deverão estar 

adequadamente uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. Em decorrência da análise, 

solicita-se que a amostra apresentada seja 
resfriada. 

 263 Kg 15,77 4.147,51 

62 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE 
SAL E TEMPERO 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE 188 KG 21,26 3.996,88 
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SAL E TEMPEROS (KG): 
Classificação/ Características gerais: sem 

osso e sem pele, manipulado em condições 
higiênicas sanitárias, provenientes de animais 

sadios, abatidos sob inspeção veterinária, 
devendo ser congelado e transportado à 

temperatura de - 18ºC ou inferior. 
Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado a vácuo em embalagem 
plástica, flexível, atóxica, resistente, 

transparentes em pacotes de 
aproximadamente 2Kg. A embalagem 

secundária deverá ser em caixa de papelão 
devidamente lacrada. Rótulo: o produto 

deverá ser rotulado de acordo com a 
legislação vigente, de forma clara e indelével: 
nome e endereço do abatedouro, constando 

obrigatoriamente o registro no SIF; 
identificação completa do produto, data de 

fabricação, prazo de validade e prazo máximo 
de consumo, temperatura de estocagem 

armazenamento e conservação, peso líquido 
e condições de armazenamento, de acordo 

com a NTA 76 (Decreto 12486 de 20/10/78) e 
(MA – 2244/97). 

Transporte: veículo em carroceria fechada e 
isotérmico. Os entregadores deverão estar 

adequadamente uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. Em decorrência da análise, 

solicita-se que a amostra apresentada seja 
resfriada. 

 
 

63 

SUCO EM POLPA 
com polpa, sem refrigeração, sem adição de 
açúcar, sem corantes, sem aromas, diluição 

mínima de 1/5. Embalagem de 500ml, 
devidamente produzido e rotulado conforme 

determina legislação vigente. (Lei 8.918 de 15 
de Julho de 1994, Decreto n. º 6.871, de 4 de 
junho de 2009 e Instrução Normativa n.º 12, 
de 4 de Setembro de 2003). Diluição 1:4 = 
5litros. Garrafa Pet de 500ml e Secundária: 

Pacote com 12 garrafas pet de 500ml 
envoltos em filme plástico termo contrátil. 

Vários sabores. 825 GF 7,69 6.344,25 

64 

TOMATE TIPO PERA 
Tomate tipo Pêra: extra A, vermelho, 

subgrupo II (colorido), apresentação normal, 
categoria I. Fruto Procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “In Natura“ ou como 

ingrediente na culinária, devendo estar 
fresco, ter atingido o grau ideal de tamanho, 

aroma, cor e sabor próprios de cada 
variedade, apresentar grau de maturação tal 

que permita suportar a manipulação, o 
transporte e conservar as condições 

adequadas para o consumo mediato e 221 KG 6,72 1.485,12 
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imediato. Não serão aceitos fruto com lesão 
grave: podridão, podridão apical, cancro, 
passado, dano por frio, queimado de sol, 

virose, dano profundo, imaturo, ocado. Estar 
livre de quaisquer lesões de origem mecânica 

ou causadas por insetos e doenças.  Não 
conter terra, sujidades, produtos químicos e 
corpos estranhos aderentes à superfície da 
casca, estarem isentos de umidade externa 
anormal, aroma e sabor estranhos, estarem 
livres de resíduos de fertilizantes. Isento de 

parasitas e larvas.  Tamanho médio e 
uniforme. Ponto de maturação conforme 

orientação do departamento gestor. 
Características sanitárias conforme legislação 
vigente.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 20kg do produto por caixa. 

 

65 

VAGEM MACARRÃO CURTA EXTRA A 
Vagem Macarrão Curta Extra A: Elevada 

qualidade, bem desenvolvidas, compactas e 
firmes. É indispensável uniformidade na 

coloração, tamanho e conformação. Próprias 
para o uso na culinária, devendo ser 

procedentes de vegetais genuínos e sadios, 
serem frescas, de colheita recente, abrigadas 

dos raios solares e apresentar um estágio 
ideal de desenvolvimento quanto ao tamanho, 
aroma, cor, sabor (maturação). Estarem livres 

de terra aderente, assim como sujidades, 
parasitas e larvas. Ausência de umidade 

externa anormal, odores e sabores estranhos, 
resíduo de fertilizantes ou produtos químicos 

aderentes à casca.Tamanho médio e 
uniforme. Não serão aceito produto com 

defeito grave: injúria por frio, murcho, 
passado ou granado, podridão e dano 

profundo. Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 18kg do 
produto por caixa. 

 78 KG 15,49 1.208,22 

66 

VINAGRE BRANCO 750 ML 
: Vinagre; de vinho; resultante da 

fermentação acética do vinho; isento de 
corantes artificiais, ácidos orgânicos e 
minerais estranhos; livre de sujidades, 
material terroso e detritos de animais e 

vegetais, validade mínima 10 meses a contar 
de sua entrega; acondicionado em frasco 

plástico com tampa inviolável, 
hermeticamente fechado. 54 FR 6,32 341,28 

VALOR TOTAL ESTIMADO COTA PRINCIPAL R$ 147.384,08 

 

 

COTA RESERVADA – ME EPP E EQUIPARADAS 

Item Descrição do Produto Qte Unid. 
Valor 
Unit. Valor Total 
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67 

ABOBORA JAPONESA 
tipo cabotiá: Abóbora (japonesa); de boa 

qualidade; tamanho e coloração uniformes; 
isenta de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal; sem danos físicos 
ou mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte; peso aproximado de 1,5 kg/ peça. 
Tamanho médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. 

 48 PC 3,99 191,52 

68 

ABOBRINHA BRASILEIRA 
Abobrinha brasileira: extra A, de boa 

qualidade; tamanho e coloração uniformes; 
isenta de enfermidades, material terroso e 

umidade externa anormal; sem danos físicos 
ou mecânicos oriundos do manuseio e 
transporte. Peso aproximado de 180 a 

230gramas. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 24 KG 8,59 206,16 

69 

ALFACE CRESPA VERDE PRIMEIRA 
Alface crespa verde primeira: pesando de 

aproximadamente 650 gr cada pé, as folhas 
devem estar limpas, livres de terras, restos 

vegetais, materiais estranhos e sem sinal de 
murchas. Devem ter aroma, cor e sabor 

próprios da variedade. Não serão aceitos 
produtos com defeitos graves como: 

podridão, descoloração, lesões, queimada e 
cabeça deformada. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 7kg do produto em cada 
caixa (de 17 a 20maços). 

 24 MÇ 4,99 119,76 

70 

ALHO IN NATURA 10G 
Alho in natura - apresentando grau de 

maturação que permita suportar a 
manipulação, o transporte e condições, 

adequadas para o consumo, com ausência 
de sujidades, parasitas e larvas. Pesando 

cerca de 10g por cabeça. 
 9 KG 29,66 266,94 

71 

AMIDO DE MILHO 
Amido de milho (500g): em pó, tipo maisena, 

produto amiláceo, extraído do milho, 
fabricado a partir de matérias primas sãs e 

limpas isentas de matéria terrosa e parasitos, 
não podendo apresentar-se úmido, 

fermentado ou rançoso. Aspecto: pó fino; Cor: 
branca; Odor e sabor próprio; Embalagem: 

500g. 
 25 PCT 8,34 208,50 

72 

ARROZ AGULHINHA T1 5KG 
Arroz Agulhinha T1 (5 kg): Arroz; Agulhinha; 
Grupo Beneficiado, Subgrupo Polido, Tipo 1, 160 PCT 24,09 3.854,40 
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Classe Longo Fino; Constituído de grãos 
inteiros com teor de umidade recomendada 

de 14%, obedecendo aos limites máximos de 
tolerância de impurezas, matérias estranhas, 
grãos mofados, ardidos e enegrecidos para 

este Subgrupo; Isento de insetos, carunchos, 
gorgulhos e outras pragas; Embalagem 

primária saco plástico atóxico e 
hermeticamente fechado, com validade 

mínima de 05 meses na data da entrega; e 
suas condições deverão estar de acordo com 
a instrução Normativa 06/09 do Mapa, RDC 
14/14, RDC 259/02 e RDC 360/03 e suas 
alterações posteriores; produto sujeito a 

verificação no ato da entrega aos 
procedimentos administrativos determinados 
pelo mapa e Anvisa; Características físicas, 

químicas, biológicas e da embalagem devem 
obedecer à legislação vigente.  Embalado em 
pacotes com 5 kg, em plástico atóxico. Prazo 

mínimo de validade de 6 meses, e data de 
empacotamento de até 30 dias.  Marcas: 

Vasconcelos, Serra Azul, Dono da Casa ou 
similar. 

 

73 

BANANA MAÇÃ 
Banana maçã - climatizada, oriunda de 

plantas sadias, destinado ao consumo “in 
natura”, devendo se apresentar fresca tiver 
atingido o grau máximo de tamanho, aroma, 

cor e sabor próprios da variedades, 
apresentando grau de maturação tal que lhe 
permita suportar a manipulação, o transporte, 

conservando-se em condições adequadas 
para o consumo mediato e imediato. Não 

apresentarem lesões de origem mecânica ou 
provocadas por insetos afetando sua 

aparência, não conter substância terrosa, 
sujidades ou corpos estranhos aderentes à 

superfície da casca, estarem isentos de 
umidade externa anormal, aroma e sabor 
estranhos, estarem livres de resíduos de 
fertilizantes. Tamanho médio e uniforme, 
contendo 80gramas cada fruto. Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 135 KG 9,24 1.247,40 

74 

BANANA NANICA EXTRA 
Banana Nanica Extra: peso médio- 

160g/unidade, climatizada, oriunda de plantas 
sadias, destinado ao consumo “in natura”, 

devendo se apresentar fresca tiver atingido o 
grau máximo de tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentando grau de 

maturação tal que lhe permita suportar a 
manipulação, o transporte, conservando-se 
em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não apresentarem lesões 
de origem mecânica ou provocadas por 135 KG 4,99 673,65 
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insetos afetando sua aparência, não conter 
substância terrosa, sujidades ou corpos 

estranhos aderentes à superfície da casca, 
estarem isentos de umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos, estarem livres de 
resíduos de fertilizantes. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 22kg do 
produto por caixa. 

 

75 

BATATA 
Batata: Beneficiada Lisa Extra; tubérculo de 
qualidade e sem defeitos, suficientemente 

desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 
típicos da variedade, beneficiada e 

classificada com uniformidade no tamanho e 
cor, ser de colheita recente, isentas de 

rachaduras, perfurações, cortes ou lesões 
mecânicas ou provocadas por pragas ou 

doenças. Deve estar livre de sujidades, terra 
e resíduos de fertilizantes aderentes à casca, 

não podendo apresentar odores e sabores 
estranhos. Sua polpa deverá estar intacta e 

na cor característica. Quanto às 
características microbiológicas deve 

obedecer a legislação vigente. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados sacos próprios para 
alimentos, limpos, pesando 50kg cada. 

 74 KG 3,84 284,16 

76 

BATATA DOCE 
Batata doce: Batata Doce Rosada Extra A: 

Tubérculo de elevada qualidade, 
selecionados e sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 

típicos da variedade com uniformidade 
notamanho e cor. Não são permitidas 

rachaduras, perfurações, cortes e lesões 
mecânicas ou provocadas porinsetos ou 
doenças assim como podridão, passado, 

murcho com sinais de esverdeamento, broca 
da raiz, queimadura e brotamento. Deve estar 

livre de sujidades, terra ou resíduo de 
fertilizante aderente à casca. Ausência de 

odor e sabor estranho, assim como parasitas 
e larvas. Quanto as características 

microbiológicas deve obedecer a legislação 
vigente. Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 50 KG 4,44 222,00 

77 

BETERRABA EXTRA A 
Beterraba Extra A: Tubérculo de elevada 

qualidade e sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor 

típicos da variedade e uniformidade no 
tamanho e cor. Não são permitidas 

rachaduras, perfurações e cortes. Os 
tubérculos próprios para o consumo devem 24 KG 3,74 89,76 
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proceder de espécimes vegetais genuínos e 
sãos, e satisfazer às seguintes condições 

mínimas: serem de colheita recente; serem 
suficientemente desenvolvidos, com 

tamanho, aroma, sabor e cor próprios da 
espécie; não estarem danificados por 

quaisquer lesões de origem mecânica que 
afetem sua aparência; estarem livres de 

enfermidades; estarem livres de terra 
aderente à casca; estarem isentos de 

umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos; estarem livres de resíduos de 

fertilizantes, a polpa deverá estar intacta e 
limpa; quanto às características 

microbiológicas, os tubérculos deverão 
obedecer à legislação vigente. Não deverá 

apresentar sujidades, parasitos e 
larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 

78 

BISCOITO MARIA OU MAISENA 
: Biscoito Maisena vitaminado: farinha de trigo 
rica com ferro e ácido fólico, açúcar, amido de 

milho, gordura vegetal interesterificada, 
açúcar invertido, leite em pó, sal, malte, 

fermentos químicos: bicarbonato de sódio, 
fosfato monocálcico e bicarbonato de amônio, 

estabilizante: lecitina de soja, vitaminas B1, 
B2, B6 e PP, ferro e aromatizantes: idêntico 

ao natural de baunilha. Pacote contendo 
400g. 75 PCT 5,01 375,75 

79 

BOLACHA INTEGRAL 400G 
Classificação/ Características gerais: tipo 

cream cracker, embalada em pacotes de 400 
g. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida 

com ferro e ácido fólico, farinha de trigo 
integral, gordura vegetal, açúcar, açúcar 

invertido, sal, fermentos químicos, 
bicarbonato de amônio, bicarbonato de sódio 
e pirofosfato dissódico, melhorador de farinha 

metabissulfito de sódio e emulsificante 
lecitina de soja. O produto a ser entregue 
deverá estar identificado na embalagem, 

devendo constar rotulagem de acordo com a 
legislação vigente. Prazo mínimo de validade 
de 6 meses e data de fabricação de até 30 

dias. 75 PCT 7,43 557,25 

80 

CALDO DE CARNE 1 KG 
Composto de sal, amido, glutamato 

monossódico, açúcar; alho, cebola, gordura 
vegetal, extrato de carne bovina; validade 

mínima 10 meses a contar da entrega, em pó; 
acondicionado em pacote de 1 quilo. 

 7 BD 22,08 154,56 

81 

CALDO DE GALINHA EM PÓ 1KG 
caldo em pó, composto de sal, amido,  alho, 
cebola, gordura vegetal, extrato de carne de 
frango; Isento de glutamato e gorduta trans. 

Com cor, sabor e aroma próprios; Com 7 PCT 19,96 139,72 
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embalagem primária de 1kg,  plastica 
metalizada hermeticamente fechada e 

atóxica. Validade mínima 10 meses na data 
da entrega e de 12 meses da data de 

fabricação; e suas condições deverão estar 
de acordo com a Resolução RDC 276/05, 

RDC12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 
14/14 e suas alterações. 

 

82 

CARNE BOVINA PATINHO MOIDO 
Classificação/ Características gerais: 

Proveniente de machos da espécie bovina, 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária. 
Sem osso, contendo no máximo 10% de 
gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, 

máximo de 3% de aponevroses. Durante o 
processamento, deve ser realizada a 

aparagem (eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e aponevroses). O 

produto deve estar de acordo com a NTA-3 
do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 

Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 
Resolução nº23 de 15/03/2000. A Carne 

bovina deverá ser moída em disco de aprox. 
6mm, e sofrer processo de congelamento por 
IQF, deve apresentar-se livre de parasitas e 
de qualquer substância contaminante que 

possa alterá-la ou encobrir alguma alteração. 
Deverá estar congelado e transportado em 

veículo com temperatura de – 8ºC ou inferior, 
assegurando que o produto se mantenha 

congelado durante o transporte. 
Embalagem: o produto deverá estar 

embalado a vácuo em embalagem plástica, 
flexível, atóxica, resistente, em pacotes de 02 

a 05Kg. Reembalada em caixa de papelão 
lacrada. Rótulo: o produto deverá ser rotulado 
de acordo com a legislação vigente, de forma 

clara e indelével: nome e endereço do 
abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento 
 125 Kg 42,29 5.286,25 

83 

CEBOLA 
Cebola: Classificação: grupo I, sub-grupo – 

amarela, classe- 04, categoria- I, sem defeito, 
suficientemente desenvolvida, com aspecto e 
sabor típicos da variedade e uniformidade no 
tamanho e cor. Não serão permitidos defeitos 

graves como: deformado, mancha negra, 
podridão, talo grosso, brota dora chaduras, 
perfurações e cortes. Características gerais: 

deverá estar livre de enfermidades, de 
umidade externa anormal, de resíduos de 

fertilizantes. Quanto às características 
microbiológicas, deverá obedecer a 

legislação vigente (ANVISA). Quanto às 60 KG 3,87 232,20 
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características microscópicas não deverá 
apresentar sujidade e parasitas.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 

84 

CENOURA 
Cenoura: cenoura extra A; Categoria I, grupo 

– Nantes ou Brasília, classe 22, Raiz de 
elevada qualidade e sem defeitos, 

suficientemente desenvolvidos, com aspecto, 
aroma e sabor típicos da variedade e 

uniformidade no tamanho e cor. Não são 
permitidos defeitos graves como: podridão 
mole, podridão seca, deformação, murcha, 

ombro verde e roxo, rachaduras, perfurações 
e cortes. Os tubérculos próprios para o 

consumo devem proceder de espécimes 
vegetais genuínos e sãos, serem de colheita 

recente; não estarem danificados por 
quaisquer lesões de origem mecânica que 
afetem sua aparência; estarem livres de 

enfermidades; estarem livres de terra 
aderente à casca; estarem isentos de 

umidade externa anormal, odor e sabor 
estranhos; de resíduos de fertilizantes, a 

polpa deverá estar intacta e limpa. Quanto às 
características Microbiológicas os tubérculos 
devem obedecer aos padrões da ANVISA. 

Quanto às características microscópicas não 
deverá apresentar sujidades, parasitos e 

larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 18kg do produto por caixa. 

 60 KG 4,19 251,40 

85 

CHEIRO VERDE (SALSA E CEBOLINHA) 
Cheiro-verde (salsa e cebolinha): especial, 
fresca, de primeira, constituída de folhas 

verdes, sem traços de descoloração, 
turgescentes, intactas, firmes e bem 

desenvolvidas, ausentes de defeitos que 
alterem a sua conformação e aparência bem 

como de enfermidades e isentos, sem 
defeitos graves de origem física ou 
mecânicos oriundos do manuseio e 

transporte, estar livre de folhas externas sujas 
de terra e de fertilizantes. Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter de 100 
gramas por maço. 

 60 MÇ 3,52 211,20 

86 

COUVE 
Couve: couve especial, tipo manteiga; fresca; 
de primeira; tamanho e coloração uniformes; 

devendo ser bem desenvolvida; firme e 
intacta; isenta de enfermidades, material 

terroso e umidade anormal; livre de resíduos 
de fertilizantes sujidades, parasitas e larvas; 25 MÇ 3,74 93,50 
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sem danos físicos e mecânicos oriundos do 
manuseio e transporte; A peça deve pesar 
aproximadamente 400 gramas. Tamanho 

médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. 

 

87 

COUVE FLOR ESPECIAL 
Couve-Flor Especial: Parte da flor da 

hortaliça, de elevada qualidade, sem defeitos, 
hidratadas, sem traços de descoloração, 

turgescentes, intactas, firmes e bem 
desenvolvidas. Devem apresentar aroma, 
coloração e tamanho uniforme e típico da 

variedade. Não são permitidos defeitos nas 
verduras que lhe alterem a sua conformação 

e aparência. As verduras próprias para o 
consumo devem ser procedentes de vegetais 
genuínos e sãos, serem frescas, abrigadas 

dos raios solares, estarem livres de insetos e 
enfermidades assim como seus danos, estar 
isentas de umidade externa anormal, odor e 
sabor estranhos. Pesando 750g a unidade. 

Tamanho médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 25 KG 9,42 235,50 

88 

CREME DE LEITE 
Creme de leite de 1ª qualidade, embalagem 

de 200 a 300g. O produto lácteo 
relativamente rico em gordura retirada do leite 

por procedimento tecnologicamente 
adequados, que apresenta a forma de uma 

emulsão de gordura em água.Não é permitida 
a adição de nenhum aditivo ou coadjuvantes 

para o creme pasteurizado. 62 CX 3,74 231,88 

89 

ERVILHA 280 G 
preparada com vegetais selecionados, e 

produzida em conformidade com a legislação 
vigente. Características físicas, químicas, 

biológicas e de embalagem deve 
rigorosamente seguir as normas da legislação 

correspondente. Embalagem primária em 
latas com peso líquido e drenado com 
aproximadamente 280g, impresso as 

identificações completas exigidas por lei, e 
validade nunca inferior a 8 meses á vencer 

após entrega. 
 37 LATA 3,30 122,10 

90 

EXTRATO DE TOMATE 340G 
SIMPLES E CONCENTRADO, ELABORADO 

COM FRUTOS SADIOS, LIMPOS E SEM 
SEMENTES. 

ISENTO DE FERMENTAÇÕES. A 
COMPOSIÇÃO CENTESIMAL APROXIMADA 

DEVERA SER : PROTEINAS = 2G; 
LIPIDIOS= 0,1G; E GLICIDIOS = 9,7G. DEVE 

APRESENTAR COR SABOR ODOR 
CARACTERISTICOS, EMBALADO EM 75 UN 5,47 410,25 
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LATAS COM PESO LIQUIDO DE 340 
GRAMAS APROXIMADAMENTE. PRAZO DA 
VALIDADE MINIMO DE 12 MESES E DATA 
DE FABRICAÇÃO DE ATE 90 DIAS, QUE 

DEVERÃO ESTAR IMPRESSO NA 
EMBALAGEM 

 

91 

FARINHA DE MILHO BIJU 
Obtido de grãos de milho macerados, 
socados e peneirados. Grãos sadios e 

limpos. Cor e sabor característicos devendo 
obedecer à legislação vigente, embalada em 

pacotes de 500g.O produto deverá ter 
validade mínima de 06 meses. 

Prazo de fabricação: O produto não poderá 
ter data de fabricação anterior a 30 (trinta) 

dias da data da entrega. 
 18 PCT 6,16 110,88 

92 

FARINHA DE TRIGO 
enriquecida com ferro e ácido fólico Tipo 
Especial. Obtido de grãos de trigo sãos, 

limpos e isentos de matéria terrosa e 
parasita. Não podendo estar úmida, 

fermentada ou rançosa, devendo obedecer à 
legislação vigente, embalada em pacotes de 
1 kg. A composição centesimal aproximada 
deverá ser: proteínas= 10g, lipídios= 1g, e 

glicídio = 75g. 
Prazo de validade: O produto deverá ter 

validade mínima de 4 meses. 
Prazo de fabricação: O produto não poderá 
ter data de fabricação anterior a 30 (trinta) 

dias da data da entrega. 
 112 PCT 4,89 547,68 

93 

FARINHA TORRADA DE MANDIOCA TIPO 
BIJU 500G 

Farinha Torrada de Mandioca biju (500g): 
Obtido da ligeira torração da raladura das 

raízes da mandioca , previamente 
descascada, lavada e isenta do radical 
cianeto, de material terroso, detritos de 

animais e vegetais, devendo obedecer à 
legislação vigente, embalada em pacotes de 
500g. Prazo mínimo de validade de quatro 
meses e data de fabricação de até 30 dias. 

 37 PCT 5,42 200,54 

94 

FEIJÃO CARIOCA 1KG TIPO 1 
Feijão Carioca 1 kg: tipo I, natural, constituído 

de no mínimo 95 % de grãos inteiros e 
correspondente à variedade no tamanho e 

cor.  Maduros, limpos e secos. A composição 
centesimal aproximada deverá ser: 

proteínas=22g; lipídios=1,6g; e 
glicídios=60,8g. Deve estar de acordo com a 
legislação vigente. Prazo mínimo de validade 
de 6 meses e data de empacotamento de até 
30 dias. Embalagem primária: embalado em 

pacote plástico atóxico, transparente, 
termossoldado, resistente, com peso líquido 

de 01kg devidamente impresso as 
informações exigidas por lei. 182 KG 8,29 1.508,78 
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95 

FEIJÃO PRETO TIPO I 
Feijão preto tipo I (1 Kg): natural, constituído 

de no mínimo 95 % de grãos inteiros, 
correspondente à variedade no tamanho e 
cor. Grãos maduros, limpos e secos. Deve 
estar de acordo com a legislação vigente. 

Embalagem primária: embalado em pacote 
plástico atóxico, transparente, termossoldado, 

resistente, com peso líquido de 01kg, 
devidamente impresso as informações 

exigidas por lei. Será permitido o limite de 2% 
de impurezas e materiais estranhos, 

obedecendo à Portaria 161 de 24/07/87 - 
M.A. O certificado de classificação emitido 

pelo órgão oficial de acordo com a Lei 6305 
de 15 de dezembro de 1975 e Decreto Lei 
82.110 de 14 de agosto de 1978. Prazo de 

validade: O produto deverá ter validade 
mínima de 06 meses. Prazo de fabricação: O 

produto não poderá ter data de fabricação 
anterior a 40 (quarenta) dias da data da 

entrega. 
 12 KG 9,09 109,08 

96 

FERMENTO EM PÓ QUIMICO 250 G 
): Características gerais: embalado em lata de 

250g. Ingredientes básicos: amido de milho 
ou fécula de mandioca, fosfato monocálcico, 
carbonato de cálcio e bicarbonato de sódio, 
conforme legislação vigente. Prazo mínimo 

de validade de 6 meses e data de fabricação 
de até 30 dias. 20 LAT 8,81 176,20 

97 

FUBA 500G TIPO MIMOSO 100% MILHO 
100 % milho: Oriundo da moagem do grão de 

milho, sadio e limpo, não devendo conter 
material terroso, parasitas e detritos de 

animais e vegetais. Fubá enriquecido com 
ferro e ácido fólico. A composição centesimal 

aproximada deverá ser: proteínas= 7,2g; 
lipídios= 5g; e glicídios= 74g. Deve conter cor 

e sabor característicos, embalado em saco 
plástico atóxico, transparente, impresso as 
informações exigidas por lei, identificando o 
número de registro no órgão competente, 

contendo peso líquido de 500 g, com prazo 
de validade no mínimo de 180 dias, com data 

de fabricação abaixo de 30 dias no ato da 
entrega. 25 KG 3,98 99,50 

98 

GELATINA EM PÓ 30 A 35G 
SABORES FRAMBOESA, MORANGO, 

ABACAXI, LIMÃO E UVA 315 CX 1,73 544,95 

99 

INHAME 
Inhame: Inhame Extra, boa qualidade; fresco; 

isento de enfermidades, material terroso e 
umidade externa anormal, casca lisa, firme; 

tamanho (médio) e coloração uniformes; 
devendo ser bem desenvolvido.Tamanho 

médio e uniforme.Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 24 KG 6,87 164,88 
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100 

LARANJA TIPO PERA 
A- Procedente de planta sadia, destinado ao 
consumo “in natura”, devendo se apresentar 
fresca tiver atingido o grau ideal no tamanho, 

aroma, cor e sabor próprios da variedade, 
Grau de maturação tal que lhe permita 

suportar a manipulação, o transporte e a 
conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. Não estarem 
danificadas por quaisquer lesões de origem 
mecânica ou por insetos que afetem suas 

características, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos 

estranhos aderentes, Sem aroma e sabor 
estranhos. Tamanho médio e uniforme. 

Obedecer a padrões da ANVISA. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. 156 Kg 3,69 575,64 

101 

LEITE CONDENSADO 395 G 
Características gerais: constituído por leite 

fluido padronizado, açúcar e lactose. Validade 
não inferior a 12 meses e data fabricação de 

30 dias. Embalagens em caixinhas de 
aproximadamente 395g. 175 CX 6,14 1.074,50 

102 

LEITE DE VACA UHT 
suas condições deverão estar de acordo com 
a Portaria 370 de 04/09/97, livre de parasitas 
e de qualquer substancia nociva. Embalagem 

tetrapak esterilizada e hermeticamente 
fechada, contendo 1 litro. Prazo de validade 

04 meses a contar a partir da data de 
entrega. 625 LT 4,39 2.743,75 

103 

LIMAO TAITI B 
Limão Taiti B: Procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 

se apresentar fresca, ter atingido o grau ideal 
no tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal 
que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições 

adequadas para o consumo mediato e 
imediato. Não estarem danificadas por 

quaisquer lesões de origem mecânica ou 
provocadas por insetos, não conter 

substância terrosa, sujidades, produtos 
químicos ou corpos estranhos aderentes à 

casca, isentos de umidade externa anormal, 
aroma e sabor estranhos, Tamanho médio e 
uniforme. Padrões ANVISA. Tamanho médio 
e uniforme. Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 22 kg do 
produto por caixa. 

 24 KG 4,22 101,28 

104 

LINGUIÇA TOSCANA 
LINGUIÇA TIPO TOSCANA (KG): 

Classificação/ Características gerais: lingüiça 
frescal toscana preparada com carne suína 62 KG 25,89 1.605,18 
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não mista, toucinho e condimentos, sem 
adição de pimenta, com aspecto normal, 

firme, sem umidade não pegajosa, isenta de 
sujidades, parasitas e larvas, mantida em 

temperatura e refrigeração adequada. 
Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado  em embalagem plástica, 
flexível, atóxica, resistente, em pacotes de 

5Kg. A embalagem secundária deverá ser em 
caixa de papelão devidamente lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de 

acordo com a legislação vigente, de forma 
clara e indelével: nome e endereço do 

abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem armazenamento e 
conservação, peso líquido e condições de 
armazenamento, de acordo com a NTA 76 

(Decreto 12486 de 20/10/78) e (MA – 
2244/97). 

Transporte: veículo em carroceria fechada e 
isotérmico. Os entregadores deverão estar 

adequadamente uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. Em decorrência da análise, 

solicita-se que a amostra apresentada seja 
resfriada. 

 

105 

MAÇA FUJI EXTRA 
Classificação 80-150; peso médio 135g, 

produto procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “in natura”, devendo 
se apresentar fresca tiver atingido o grau 

ideal no tamanho, aroma, cor e sabor 
próprios da variedade, apresentar grau de 
maturação tal que lhe permita suportar a 

manipulação, o transporte e a conservação 
em condições adequadas para o consumo 

mediato e imediato. Não estarem danificadas 
por quaisquer lesões de origem física, 

mecânica ou por insetos e doenças que 
afetem suas características.  Não conter 
substância terrosa, sujidades, produtos 

químicos ou corpos estranhos aderentes à 
superfície da casca, estarem isentos de 

umidade externa anormal, aroma e sabor 
estranhos. Tamanho médio e uniforme, 

categoria 2.  Padrões ANVISA. Tamanho 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. 204 KG 8,19 1.670,76 

106 

MACARRÃO PARA SOPA 
ARGOLINHA/CONCHINHA OU AVE MARIA 

500 G 
Com ovos, vitaminado, composto de matéria 
prima de primeira qualidade, sãs e limpas, 50 PCT 3,87 193,50 
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isentas de material terroso, parasitas. 
Embalado em pacotes com aproximadamente 
500gr. A composição centesimal aproximada 
deverá ser: proteínas = 12,5g; lipídios =2g; e 
glicídios =73g. Prazo de validade de 6 meses 

e data de fabricação de até 30 dias. 

107 

MACARRÃO PARAFUSO COLORIDO 500 G 
: Com ovos, colorido, vitaminado, composto 

de matéria prima de primeira qualidade, sãs e 
limpas, isentas de material terroso, parasitas. 

Embalado em pacotes com 500gr 
aproximadamente. A composição centesimal 
aproximada deverá ser: proteínas = 12,5g; 

lipídios =2g; e glicídios =73g. Prazo de 
validade de 6 meses e data de fabricação de 

até 30 dias. Deve ser isento de amido. 50 PCT 8,53 426,50 

108 

MAMÃO TIPO FORMOSA 
subgrupo 4, classe M (peso de 1,5 a 1,8kg 
cada fruto). Procedente de planta sadia, 

destinado ao consumo “in natura”, devendo 
se apresentar fresca, ter atingido o grau ideal 
de tamanho, aroma, cor e sabor próprios da 
variedade, apresentar grau de maturação tal 
que lhe permita suportar a manipulação, o 
transporte e a conservação em condições 

adequadas para o consumo mediato e 
imediato. Não estarem danificadas por 

quaisquer lesões de origem mecânica, por 
insetos e doenças que afetem suas 

características, não conter substância terrosa, 
sujidades, produtos químicos ou corpos 

estranhos aderentes à superfície da casca. 
Sem umidade externa anormal, aroma e 

sabor estranhos. Tamanho médio e uniforme. 
Obedecer a padrões ANVISA. Tamanho 

médio e uniforme. Deverão ser 
acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. 204 PÇ 6,19 1.262,76 

109 

MANDIOCA IN NATURA DESCASCADA, 
PICADA E EMBALADA CONGELADA 

Mandioca in natura descascada, picada e 
embalada congelada: Raiz de elevada 

qualidade e sem defeitos, suficientemente 
desenvolvidos, com aspecto, aroma, sabore 

cor da polpa típicos da variedade, com 
uniformidade no tamanho e cor.Obedecer aos 

padrões da legislação vigente.Prazo de 
validade: 12 meses. O produtonão poderá ter 
data de fabricação anterior a 60 dias da data 

da entrega.Tamanho médio e 
uniforme.Deverão ser acondicionados em 

sacos plásticos próprio para alimentos 
 48 KG 7,41 355,68 

110 

MANDIOQUINHA SALSA 
Mandioquinha salsa: extra AA, de boa 

qualidade, compacta e firme, sem defeitos 
sérios, apresentando tamanho e com 

formação uniformes, devendo ser bem 
desenvolvidas. Tamanho médio e uniforme. 

Deverão ser acondicionados com caixa 24 KG 11,24 269,76 
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plástica limpa (lavada e higienizada a cada 
uso) e paletizável. Conter 18 kg do produto 

por caixa. 
 

111 

MARGARINA VEGETAL COM SAL 
isenta de ácidos graxos trans. Ingredientes: 
Óleos vegetais líquidos e interesterificados, 
água, leite em pó desnatado reconstituído, 

soro de leite em pó reconstituído, vitamina A, 
D e E, estabilizante, conservantes, 

acidulante, antioxidante e corante natural; 
Composição nutricional aproximada por 

porção de 10g: Valor Calórico 59 à 72Kcal, 
Carboidrato 0g, Proteína 0g e Lipídios 6  a 

7g, Sódio 0mg. Prazo de validade: 6 meses e 
data de fabricação de até 30 dias na entrega 
do produto.  Embalagem Primária: potes com 

capacidade de 500g e secundária caixa de 
papelão. 150 Pt 7,32 1.098,00 

112 

MELANCIA COMUM EXTRA 
Peso médio 8 a 10 kg redonda ou comprida. 

Fruto sadio, destinado ao consumo "in 
natura", devendo se apresentar fresca tiver 

atingido o grau ideal de tamanho, aroma, cor 
e sabor próprios da variedade, grau de 
maturação qual lhe permita suportar a 

manipulação, o transporte, conservando-
seem condições adequadas para consumo 

mediato e imediato. Não serão aceitos frutos 
com defeito grave como: sem pedúnculo, 

imaturo, dano profundo, podridão, passado, 
amassado, oco (abertura maior que 1 cm, 

alteração da polpa e cascuda. Não 
apresentarem lesões de origem mecânica ou 

provocadas por insetos afetando sua 
aparência, não conter substancia terrosa, 
sujidade ou corpos estranhos aderentes á 

superfície da casca, aroma e sabor 
estranhos, estarem livres de resíduos de 

fertilizantes. Padrões da ANVISA. Tamanhos 
médio e uniforme. Deverão ser 

acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

palatizável. 
 220 PÇ 12,59 2.769,80 

113 

MILHO DE PIPOCA 500G 
Milho de Pipoca (500g): Milho de Pipoca; de 

primeira qualidade, beneficiado, polido, limpo; 
isento de sujidades, parasitas e larvas, 

admitindo umidade máxima de 14% por peso; 
acondicionado em saco filme, com validade 

mínima de 04 meses a contar da data de 
entrega. Embalagem de 500 gramas. 

 75 PCT 3,52 264,00 

114 

MILHO VERDE 280 G 
em conserva (Grãos de milho) selecionados, 
oriundos de plantas sadias. A composição 

centesimal aproximada deverá ser: proteínas 
= 3,7g; lipídios = 1,4g; e glicídios = 12,15g. 
Produzido e embalado dentro dos padrões 

legais. Produzido e embalado conforme 37 LAT 3,49 129,13 
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determina a legislação. Acondicionado em 
latas, com peso líquido drenado de 

aproximadamente 280g, com rótulo contendo 
todas as informações do produto conforme 

determina a legislação vigente. Data de 
fabricação e validade, o produto a ser 

entregue não poderá ter validade inferior a 10 
meses. 

115 

MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS 
MÚSCULO TRASEIRO EM ISCAS OU TIRAS 

CONGELADO IQF (KG): 
Classificação/Características gerais: 

Proveniente de machos da espécie bovina, 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária. 
Sem osso, contendo no máximo 10% de 
gordura, isenta de cartilagem, sem sebo, 

máximo de 3% de aponevroses. Durante o 
processamento, deve ser realizada a 

aparagem (eliminação dos excessos de 
gordura, cartilagem e aponevroses). O 

produto deve estar de acordo com a NTA-3 
do Decreto estadual nº12486 de 20/10/78, 

Portaria nº 1428/MS, de novembro de 1993 e 
Resolução nº23 de 15/03/200. A Carne 

bovina em tiras ou iscas congelada e sofrer 
processo de congelamento por IQF, Tipo 

Músculo Traseiro deve apresentar-se livre de 
parasitas e de qualquer substância 

contaminante que possa alterá-la ou encobrir 
alguma alteração. Deverá estar congelado e 
transportado em veículo com temperatura de 
– 8ºC ou inferior, assegurando que o produto 
se mantenha congelado durante o transporte. 

Embalagem: o produto deverá estar 
embalado a vácuo em embalagem plástica, 

flexível, atóxica, resistente, transparentes em 
pacotes de 02Kg ou 05kg, tendo as iscas com 

dimensões aproximadas de 4x2x2 cm. 
Reembalada em caixa de papelão lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de 

acordo com a legislação vigente, de forma 
clara e indelével: nome e endereço do 

abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. 

 87 Kg 37,36 3.250,32 

116 

OLEO DE SOJA 900ML 
Óleo de Soja (900 ml): produto alimentício., 
refinado e de acordo com os padrões legais. 
Prazo mínimo de validade de 6 meses e data 

de fabricação de até 30 dias.  Selo do SIF. 
Embalagem em frascos de 900 ml. 

 125 FR 8,42 1.052,50 

mailto:cpl@igarapava.sp.gov
mailto:igarapava.lic1@gmail.com


PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA 

ESTADO DE SÃO PAULO 
RUA DR. GABRIEL VILELA, 413 – CENTRO – CEP:14540-000   

CNPJ 45.324.290/0001-67 - I.E. ISENTO 
PABX (16) 3173-8200 

E – MAIL: cpl@igarapava.sp.gov ou igarapava.lic1@gmail.com  

 

fab/2021 – P.E. 085/2021 – aq. Gêneros Alimentícios – frutas, verduras, legumes etc  - Departamento de Desen. Social                FOLHA 97/114 

 

117 

OREGANO 
Produtos naturais, constituídos de folhas 

genuínas da espécie, sãs, limpas, 
desidratado e específico p/ culinária. 

Características organolépticas: Aspecto: pó. 
Cor: amarela ou amarelo-esverdeada. Cheiro: 

aromático. Sabor: próprio. Características 
físicas e químicas; e suas condições deverão 

estar de acordo com a Resolução RDC 
276/05 e suas alterações posteriores. 

Embalagens de 8g. Prazo de validade: 6 
meses. Prazo de fabricação: O produto não 
poderá ter a data de fabricação anterior a 40 

(quarenta) dias da data da entrega. 
 37 PCT 3,36 124,32 

118 

OVO BRANCO IN NATURA 
Ovos 1ª Qualidade. Produto sem 

apresentação de trinca na casca, sem sujeira, 
livre odor, com as características normais do 

produto. Produto com embalagem 
descartável, e em dúzia 

 112 DZ 8,42 943,04 

119 

PEIXE CAÇÃO EM CUBOS CONGELADO 
IQF (KG): 

Peixe Cação em Cubos, limpo, sadio, 
congelados individualmente, íntegros, 

eviscerados, sem osso, apresentando carne 
firme, elástica, cor branca, rosada e odor 

característico. Isento de: vestígios de 
descongelamento, livre de resíduos de 

vísceras, líquido leitoso, cor esverdeada, odor 
forte e desagradável, parasitas, sujidades, 
larvas e qualquer substância contaminante. 

Acondicionado em embalagem de polietileno 
atóxica, transparente e resistente, peso 

líquido de 1 ou 2 kg, contendo na embalagem 
a identificação do produto, peso, marca do 

fabricante, prazo de validade, carimbos 
oficiais e selo de inspeção do órgão 

competente e data de embalagem. Validade 
mínima de 06 (seis) meses, a contar da data 

de entrega. 
 37 KG 29,99 1.109,63 

120 

PERNIL SUÍNO EM CUBOS/ISCAS 
Classificação/ Características gerais: 

Proveniente de machos da espécie suína, 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária. 

Durante o processamento, deve ser realizada 
a aparagem (eliminação dos excessos de 

gordura, cartilagem e aponevroses, sem osso 
e pele) os cubos deverão ter 

aproximadamente 2x2x2 cm. A carne suína 
em cubos congelada, deve apresentar-se 

livre de parasitas e de qualquer substância 
contaminante que possa alterá-la ou encobrir 
alguma alteração. Deverá estar congelado e 
transportado em veículo com temperatura de 
– 8ºC ou inferior, assegurando que o produto 
se mantenha congelado durante o transporte. 

Embalagem: o produto deverá estar 
embalado a vácuo em embalagem plástica, 62 Kg 34,96 2.167,52 
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flexível, atóxica, resistente, transparentes em 
pacotes de 02 Kg. Reembalada em caixa de 

papelão lacrada. Rótulo: o produto deverá ser 
rotulado de acordo com a legislação vigente, 
de forma clara e indelével: nome e endereço 
do abatedouro, constando obrigatoriamente o 

registro no SIF; identificação completa do 
produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
 

121 

PIMENTÃO AMARELO 
Pimentão Amarelo (Kg): 

Classificação/Características gerais: deverá 
ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o 
grau máximo no tamanho, aroma e cor da 

espécie e variedade, estar livre de 
enfermidades, insetos e sujidades, não estar 

danificado por qualquer lesão de origem física 
ou mecânica que afete a sua aparência. Não 
serão permitidos rachaduras, perfurações e 
cortes. Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado em caixa plástica limpa, 
atóxica, resistente, em quantidades 

aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú 

(carroceria tipo baú), de forma que os 
produtos fiquem protegidos de chuva, pó, 

fagulhas e etc. 
 12 KG 18,47 221,64 

122 

PIMENTÃO VERDE 
Pimentão Verde (Kg): 

Classificação/Características gerais: deverá 
ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o 
grau máximo no tamanho, aroma e cor da 

espécie e variedade, estar livre de 
enfermidades, insetos e sujidades, não estar 

danificado por qualquer lesão de origem física 
ou mecânica que afete a sua aparência. Não 
serão permitidos rachaduras, perfurações e 
cortes. Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado em caixa plástica limpa, 
atóxica, resistente, em quantidades 

aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado).  Transporte: em caminhão baú 

(carroceria tipo baú), de forma que os 
produtos fiquem protegidos de chuva, pó, 

fagulhas e etc. 
 12 KG 6,37 76,44 

123 

PIMENTÃO VERMELHO 
Pimentão Vermelho (Kg): 

Classificação/Características gerais: deverá 
ser procedente de espécimes vegetais 

genuínos e sãos, ser frescos, ter atingido o 
grau máximo no tamanho, aroma e cor da 

espécie e variedade, estar livre de 
enfermidades, insetos e sujidades, não estar 12 KG 17,95 215,40 
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danificado por qualquer lesão de origem física 
ou mecânica que afete a sua aparência. Não 
serão permitidos rachaduras, perfurações e 
cortes. Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado em caixa plástica limpa, 
atóxica, resistente, em quantidades 

aproximada de 20Kg por caixa (Conforme 
solicitado). Transporte: em caminhão baú 

(carroceria de forma que os produtos fiquem 
protegidos de chuva, pó, fagulhas e etc. 

 

124 

POLVILHO AZEDO 
Características gerais: isenta de insetos e 

materiais estranhos não podendo estar 
úmida. O produto a ser entregue não poderá 

ter validade inferior a 6 meses. Em 
embalagens de 1 Kg. 

 9 KG 7,94 71,46 

125 

REPOLHO LISO EXTRA 
Repolho Liso Extra: Hortaliças de elevada 
qualidade, suficientemente desenvolvidas, 

compactas e firmes. É indispensável 
uniformidade na coloração, tamanho e 

conformação. Próprias para o 
consumo,devendo ser procedentes de 

culturas sadias, serem de colheita recente, 
apresentando grau ideal no desenvolvimento 

do tamanho, aroma, cor e sabor que são 
próprios da variedade. Estarem livres de 
terra, resíduo de fertilizantes ou produtos 
químicos aderente nas folhas. Isentas de 
umidade externa anormal, odor e sabor 

estranho. CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS: conforme legislação 
vigente. Ausência de sujidades, parasitas e 
larvas.Tamanho médio e uniforme.Deverão 
ser acondicionados com caixa plástica limpa 

(lavada e higienizada a cada uso) e 
paletizável. Conter 22kg do produto por caixa. 

 48 KG 4,04 193,92 

126 

SAL REFINADO 1KG 
Sal Refinado: Refinado Iodado, beneficiado e 

isento de sais de cálcio e magnésio, 
impurezas orgânicas, areias e fragmentos de 

conchas.  Produto moído deverá passar 
totalmente pela peneira numero 20. 

Produzido e embalado em conformidade com 
a legislação vigente.  Embalagem primária: 
Pacotes com 1 kg líquido.  O produto a ser 

entregue não poderá ter validade mínima de 
6 meses à vencer. 13 KG 2,87 37,31 

127 

SALSICHA TIPO HOT DOG 
SALSICHA TIPO HOT DOG  (KG): 

Classificação/ Características gerais: Carne 
Mecanicamente Separada de Ave, Carne 
Suína, Água, Carne de Ave, Pele de Ave, 

Proteína de Soja, Amido, Sal, Páprica, 
Açúcar, Cebola, Aromatizantes: Aroma 

Natural de Fumaça, Aromas Naturais (Com 
Alho e Pimenta) e Aromas Naturais de 

Carnes, congelada, contendo 02 % de amido, 87 Kg 15,77 1.371,99 
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isenta de pimenta, corantes artificiais, 
cartilagens, ossos e granulações. A) Nitrito de 

potássio ou de sódio: máximo de 0,02%, 
quando usados isoladamente ou combinados: 
B) Nitrito de Potássio ou de sódio, associados 

ou não: máximo de 0,05%. C) Cloreto de 
sódio: máximo 2%. O produto não deverá 

apresentar superfície úmida, pegajosa, 
exudato ou partes flácidas ou de consistência 

anormal, com indícios de fermentação 
pútrida. O produto deve estar de acordo com 

a NTA-3 do Decreto estadual nº12486 de 
20/10/78. Deverá estar congelado e 

transportado em veículo com temperatura de 
– 8ºC ou inferior, assegurando que o produto 
se mantenha congelado durante o transporte. 
Embalagem: As salsichas deverão ter peso 

unitário de 45 a 50g acondicionadas em 
pacotes de 3kg a 5kg com, deverá estar 

embalado a vácuo em embalagem plástica, 
flexível, atóxica, resistente, transparentes. 
Reembalada em caixa de papelão lacrada. 
Rótulo: o produto deverá ser rotulado de 

acordo com a legislação vigente, de forma 
clara e indelével: nome e endereço do 

abatedouro, constando obrigatoriamente o 
registro no SIF; identificação completa do 

produto, data de fabricação, prazo de 
validade e prazo máximo de consumo, 

temperatura de estocagem, armazenamento 
e conservação, peso líquido e condições de 

armazenamento. 
Transporte: veículo em carroceria fechada e 
isotérmico. Os entregadores deverão estar 

adequadamente uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. Em decorrência da análise, 

solicita-se que a amostra apresentada seja 
resfriada. 

 

128 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE 
SAL E TEMPERO 

SASSAMI SEM PELE E SEM ADIÇÃO DE 
SAL E TEMPEROS (KG): 

Classificação/ Características gerais: sem 
osso e sem pele, manipulado em condições 

higiênicas sanitárias, provenientes de animais 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária, 
devendo ser congelado e transportado à 

temperatura de - 18ºC ou inferior. 
Embalagem: o produto deverá estar 

acondicionado a vácuo em embalagem 
plástica, flexível, atóxica, resistente, 

transparentes em pacotes de 
aproximadamente 2Kg. A embalagem 

secundária deverá ser em caixa de papelão 
devidamente lacrada. Rótulo: o produto 

deverá ser rotulado de acordo com a 
legislação vigente, de forma clara e indelével: 62 KG 21,26 1.318,12 
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nome e endereço do abatedouro, constando 
obrigatoriamente o registro no SIF; 

identificação completa do produto, data de 
fabricação, prazo de validade e prazo máximo 

de consumo, temperatura de estocagem 
armazenamento e conservação, peso líquido 
e condições de armazenamento, de acordo 

com a NTA 76 (Decreto 12486 de 20/10/78) e 
(MA – 2244/97). 

Transporte: veículo em carroceria fechada e 
isotérmico. Os entregadores deverão estar 

adequadamente uniformizados. 
Amostra: a empresa deverá apresentar 01 
amostra na embalagem original do produto, 

devidamente identificada, correspondente ao 
produto entregue. Em decorrência da análise, 

solicita-se que a amostra apresentada seja 
resfriada. 

 
 

129 

SUCO EM POLPA 
com polpa, sem refrigeração, sem adição de 
açúcar, sem corantes, sem aromas, diluição 

mínima de 1/5. Embalagem de 500ml, 
devidamente produzido e rotulado conforme 

determina legislação vigente. (Lei 8.918 de 15 
de Julho de 1994, Decreto n. º 6.871, de 4 de 
junho de 2009 e Instrução Normativa n.º 12, 
de 4 de Setembro de 2003). Diluição 1:4 = 
5litros. Garrafa Pet de 500ml e Secundária: 

Pacote com 12 garrafas pet de 500ml 
envoltos em filme plástico termo contrátil. 

Vários sabores. 275 GF 7,69 2.114,75 

130 

TOMATE TIPO PERA 
Tomate tipo Pêra: extra A, vermelho, 

subgrupo II (colorido), apresentação normal, 
categoria I. Fruto Procedente de planta sadia, 
destinado ao consumo “In Natura“ ou como 

ingrediente na culinária, devendo estar 
fresco, ter atingido o grau ideal de tamanho, 

aroma, cor e sabor próprios de cada 
variedade, apresentar grau de maturação tal 

que permita suportar a manipulação, o 
transporte e conservar as condições 

adequadas para o consumo mediato e 
imediato. Não serão aceitos fruto com lesão 

grave: podridão, podridão apical, cancro, 
passado, dano por frio, queimado de sol, 

virose, dano profundo, imaturo, ocado. Estar 
livre de quaisquer lesões de origem mecânica 

ou causadas por insetos e doenças.  Não 
conter terra, sujidades, produtos químicos e 
corpos estranhos aderentes à superfície da 
casca, estarem isentos de umidade externa 
anormal, aroma e sabor estranhos, estarem 
livres de resíduos de fertilizantes. Isento de 

parasitas e larvas.  Tamanho médio e 
uniforme. Ponto de maturação conforme 

orientação do departamento gestor. 
Características sanitárias conforme legislação 
vigente.Tamanho médio e uniforme.Deverão 73 KG 6,72 490,56 
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ser acondicionados com caixa plástica limpa 
(lavada e higienizada a cada uso) e 

paletizável. Conter 20kg do produto por caixa. 
 

131 

VAGEM MACARRÃO CURTA EXTRA A 
Vagem Macarrão Curta Extra A: Elevada 

qualidade, bem desenvolvidas, compactas e 
firmes. É indispensável uniformidade na 

coloração, tamanho e conformação. Próprias 
para o uso na culinária, devendo ser 

procedentes de vegetais genuínos e sadios, 
serem frescas, de colheita recente, abrigadas 

dos raios solares e apresentar um estágio 
ideal de desenvolvimento quanto ao tamanho, 
aroma, cor, sabor (maturação). Estarem livres 

de terra aderente, assim como sujidades, 
parasitas e larvas. Ausência de umidade 

externa anormal, odores e sabores estranhos, 
resíduo de fertilizantes ou produtos químicos 

aderentes à casca.Tamanho médio e 
uniforme. Não serão aceito produto com 

defeito grave: injúria por frio, murcho, 
passado ou granado, podridão e dano 

profundo. Deverão ser acondicionados com 
caixa plástica limpa (lavada e higienizada a 

cada uso) e paletizável. Conter 18kg do 
produto por caixa. 

 26 KG 15,49 402,74 

132 

VINAGRE BRANCO 750 ML 
: Vinagre; de vinho; resultante da 

fermentação acética do vinho; isento de 
corantes artificiais, ácidos orgânicos e 
minerais estranhos; livre de sujidades, 
material terroso e detritos de animais e 

vegetais, validade mínima 10 meses a contar 
de sua entrega; acondicionado em frasco 

plástico com tampa inviolável, 
hermeticamente fechado. 18 FR 6,32 113,76 

VALOR GLOBAL PARA A COTA RESERVADA R$ 48.943,96 

 

 

* a totalização dos valores no campo respectivo constitui-se apenas num referencial, em razão das quantidades 

estimadas; em havendo qualquer divergência entre a totalização de valores em relação ao preço unitário, 

prevalece este último como sendo o valor limite indicativo para a propositura de preços.

VALOR GLOBAL ESTIMADO DA LICITAÇÃO R$ 196.328,04 
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ANEXO IV 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 

MODELO PARA A APRESENTAÇÃO DA PROPOSTA DE PREÇO FINAL 

(LICITANTE VENCEDOR) 

Apresentamos nossa proposta para aquisição de GENÊROS ALIMENTÍCIOS (FRUTAS, VERDURAS, LEGUMES, 
CARNES E EMBUTIDOS) da presente licitação Pregão, na Forma Eletrônica nº __/2021 acatando todas as 
estipulações consignadas no respectivo Edital e seus anexos. 

IDENTIFICAÇÃO DO CONCORRENTE: 

NOME DA EMPRESA:                        CNPJ e INSCRIÇÃO ESTADUAL: 

REPRESENTANTE e CARGO:                      CARTEIRA DE IDENTIDADE e CPF:  

ENDEREÇO e TELEFONE:                      AGÊNCIA e Nº DA CONTA BANCÁRIA 

PREÇO (READEQUADO AO LANCE VENCEDOR) 

Deverá ser cotado, preço unitário e total por item, de acordo com o Anexo I do Edital. 

PROPOSTA: R$ (Por extenso) 

CONDIÇÕES GERAIS 

A proponente declara conhecer os termos do instrumento convocatório que rege a presente licitação. 

LOCAL E PRAZO DE ENTREGA 

De acordo com o especificado no Anexo I, deste Edital.  

Obs.: No preço cotado já estão incluídas eventuais vantagens e/ou abatimentos, impostos, taxas e encargos sociais, 
obrigações trabalhistas, previdenciárias, fiscais e comerciais, assim como despesas com transportes e deslocamentos e 
outras quaisquer que incidam sobre a contratação. 

VALIDADE DA PROPOSTA COMERCIAL 

De no mínimo, 60 (sessenta) dias contados a partir da data da sessão pública do Pregão. 

LOCAL E DATA 

NOME E ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA EMPRESA 

OBS: A INTERPOSIÇÃO DE RECURSO SUSPENDE O PRAZO DE VALIDADE DA PROPOSTA ATÉ DECISÃO. 
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ANEXO V 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 

 

DECLARAÇÃO DE INEXISTÊNCIA DE FATO IMPEDITIVO SUPERVENIENTE À HABILITAÇÃO 

 

__________________________________________________________________________________________ 

(Razão social na empresa) 

 

CNPJ N.º :____________________________________ com sede na __________________________________ 

                                   (n.º de inscrição)     (cidade – UF) 

 

_________________________________________________________________________________________, 

(endereço completo) 

 

por intermédio de seu representante legal, infra-assinado, e para os fins do Pregão Eletrônico __/2021 

DECLARA expressamente que: 

 

- NÃO possui em seu quadro societário, integrante que enquadre nas proibições constantes no artigo 88 da Lei 

Orgânica do Município de Igarapava e no art. 9º da Lei nº 8.666 de 21 de junho de 1993; 

 

- NÃO foi declarada inidônea por ato do Poder Público e não está impedida de transacionar com a Administração 

Pública; 

 

- NÃO existem fatos impeditivos da habilitação da ora Declarante no presente procedimento licitatório; 

 

- ESTÁ ciente das exigências do Edital e do objeto licitado, bem como está de acordo em acatá-las, sem 

quaisquer reservas. 

 

_________________________, ____ de _______________ de 2021. 

 

 

 

________________________________________________ 

(assinatura do responsável pela empresa) 

 

Nome completo ou carimbo:____________________________________ 

 

Cargo ou carimbo: ___________________________________________ 
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ANEXO VI 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 

 

DECLARAÇÃO DE QUE NÃO EMPREGA MENOR DE DEZOITO ANOS. 

 

 

A empresa___________________________________________________, inscrita no CNPJ nº 

_______________________________, por intermédio de seu representante legal o(a) Sr. 

(a)____________________________________ portador (a) da Carteira de Identidade nº______________ e do 

CPF nº _________________, 

 

DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei 

nº 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso 

ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos. 

 

Ressalva:  

 

Emprega menor, a partir dos 14 (quatorze) anos, na condição de aprendiz (____). 

 

(Observação: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima) 

 

__________________, ____ de ______________ de 2021. 

 

 

 

                 _______________________________ 

                                          Assinatura 
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ANEXO VII 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 
 

MINUTA DO TERMO DE CONTRATO DE AQUISIÇÃO, CELEBRADO ENTRE ESTE MUNICÍPIO DE 

IGARAPAVA E A EMPRESA ______________ 

 

Nº CONTRATO: _____/2021 
VALOR: R$ ______ 

 

 

A PREFEITURA MUNICIPAL DE IGARAPAVA/SP com sede na Rua Dr. Gabriel Vilela, nº 413 - Centro, inscrita 
no CNPJ sob o n°45.324.290/0001-67, neste ato representado pelo Sr. Prefeito Municipal, José Ricardo 
Rodrigues Mattar, portador do RG n° 23.646.285 SSP/SP e do CPF n° 162.070.128-60, ora denominada 
CONTRATANTE e de outro lado a Empresa******************* estabelecida na Rua ****************, Cidade de 
********, Estado de ************, inscrita no CNPJ sob o No ********, neste ato representada por ********************, 
R.G. nº ****************, CPF/MF nº **************, residente e domiciliado em **********************, ora denominada 
CONTRATADA, têm entre si justo e acordado o que segue, nos termos da PREGÃO ELETRÔNICO N° 
085/2021, sujeitando-se os contratantes as disposições da Lei n.º 10.520/2002, subsidiariamente, da Lei n.º 
8.666/1993, o Decreto Federal 10.024/2019 e do Decreto Municipal n.º 2195/2019, Decreto Federal 9.412/2018, 
Lei Orgânica do Município e Lei Complementar n° 123/2006 e subordinado às condições e exigências 
estabelecidas neste Edital e seus Anexos, que passam a fazer parte integrante do presente, independentemente 
de transcrição. 

CLAUSULA I – DO OBJETO 

1.1. Constitui objeto deste instrumento a aquisição, com entrega parcelada de GENÊROS ALIMENTÍCIOS, 
FRUTAS, VERDURAS, LEGUMES, CARNES E EMBUTIDOS, por meio da CONTRATADA, em atendimento ao 
Depar tamento  Munic ipal  de Desenvol v imento  Socia l , conforme especificações a seguir: 

 

CLAUSULA II – DO PRAZO, DAS CONDIÇÕES DE ENTREGA E O LOCAL DE ENTREGA 

 
2.1 – O prazo de entrega do equipamento objeto desta licitação será de no máximo 20 (vinte) dias após o 
recebimento da respectiva solicitação. 
 
2.2 – A entrega do equipamento deverá ser efetuada, sem ônus à Contratante, na sede do Departamento  
Munic ipal  de Desenvolv imento Socia l , de acordo com a solicitação de fornecimento.  
 
2.1.2 – Deverá a CONTRATADA entregar o equipamento com todos as especificações técnicas, constantes do 
ANEXO I, do Termo de Referência. 
 
2.2 – O objeto deste contrato deverá ser entregue na mesma forma em que é apresentado no comércio, desde 

que atenda às especificações solicitadas. 

2.3 – A CONTRATADA ficará obrigada a trocar, às suas expensas, o equipamento que vier a ser recusado, 

sendo que o ato de recebimento não importará sua aceitação. 
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2.4 – Deverá substituir ou recuperar o equipamento que, após a entrega e aceite, dentro do prazo de garantia, 

apresentar defeitos de fabricação, no prazo máximo de 05 (cinco) dias após a sua efetiva comunicação pelo 

Departamento requisitante. 

2.5 – A garantia contratual deverá ser incluída na proposta, sem prejuízo do direito à indenização em caso de 

defeito ou vício do produto (artigos 12 a 20 do Código de Defesa do Consumidor). 

2.6 – O período de vigência deste contrato corresponderá ao prazo de 12 (doze) meses, prorrogáveis. 

CLAUSULA III – DO VALOR 

3.1 – O Município pagará à CONTRATADA o valor global de R$ ______ (_______); 

3.2 – Deverão estar incluídas no preço do objeto, todas as despesas, sem quaisquer ônus para esta 

Administração, tais como frete, carga, descarga, tributos e quaisquer outros que incidam sobre a avença. 

 

CLÁUSULA IV – DAS CONDIÇÕES DE PAGAMENTO 

4.1 – O pagamento será efetuado à vista, após a entrega definitiva do equipamento, condicionado à 

apresentação da documentação fiscal e liquidação da despesa, o qual será processado no Departamento de 

Finanças; 

4.2 – Na eventualidade de aplicação de multas, estas deverão ser automaticamente descontadas do pagamento 

a que fizer jus à CONTRATADA; 

4.3 – A Nota Fiscal só será liberada quando o objeto deste contrato estiver em total conformidade com as 

especificações. 

CLÁUSULA V – DOS RECURSOS FINANCEIROS 

5.1. A despesa decorrente com a contratação do objeto desta licitação correrá através das seguintes dotações 

orçamentárias, suplementadas se necessário: 

 

020501 08 244 0120 2060 0000 Manut. Centro Referência Assist. Social ‘’CRAS’’ 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (271) 

0.05.14        500.011 PROTEÇÃO SOCIAL BÁSICA  

 

020501 08 244 0120 2038 0000 Manut. Fundo Munic. Assistência Social 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (231) 

0.01.00        510.000 ASSITÊNCIA SOCIAL-GERAL 

 

020501 08 244 0120 2042 0000 Manut. Proteção Social Básica Especial-Média Complexidade 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (241) 

0.05.14        500.010 PROTEÇÃO SOCIAL ESPECIAL 

 

020503 08 243 0110 2033 000 Manut. da Casa do Aconchego  

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (303) 

0.05.14        500.010 PROTEÇÃO SOCIAL ESPECIAL 

 

020504 08 241 0095 2037 0000 Manutenção Assistência ao Idoso 

3.3.90.30.00 MATERIAL DE CONSUMO (315) 

0.01.00      510.000 ASSISTÊNCIA SOCIAL-GERAL 
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CLÁUSULA VI – DAS PRERROGATIVAS E OBRIGAÇÕES DO MUNICÍPIO 

6.1 – Acompanhar e fiscalizar, por meio de preposto designado pelo titular do Departamento requisitante, a 

execução da entrega do objeto deste contrato; 

6.1.1 – O responsável pelo recebimento do equipamento, o gestor e o fiscal deste contrato foram designados 

pelo Departamento requisitante, sendo constado os seus nomes ao final deste contrato; 

6.1.2 – O gestor deste contrato será competente para exercer as seguintes funções: 

I – requisitar o objeto a ser contratada, bem como providenciar toda a documentação necessária para início do 

procedimento licitatório; 

II – acompanhar o procedimento licitatório; 

III – dar ciência aos seus superiores hierárquicos sobre possíveis atrasos na conclusão do procedimento 

licitatório; 

IV – emitir ordem de fornecimento ou ordem de execução de serviço; 

V – controlar o prazo de vigência deste contrato; 

VI – cuidar da prorrogação deste contrato junto à autoridade competente; 

VII – outras atribuições correlatas. 

6.1.3 – O fiscal deste contrato será competente para exercer as seguintes funções: 

I – ler atentamente o Termo de Contrato e anotar em registro próprio todas as ocorrências relacionadas à sua 

execução; 

II – esclarecer dúvidas de preposto/representante da CONTRATADA que estiverem sob a sua alçada; 

III – verificar se a entrega do equipamento aconteceu conforme o pactuado; 

IV – fiscalizar o cumprimento das cláusulas contratuais pela CONTRATADA, comunicando ao Gestor deste 

contrato as irregularidades; 

V – outras atribuições correlatas. 

6.1.4 – O Departamento requisitante deverá manter atualizado o nome do responsável pelo recebimento do 

equipamento, do gestor e do fiscal deste contrato; 

6.1.5 – A atualização será realizada dentro dos autos do procedimento licitatório, em caso de afastamento, 

férias, impedimento ou exoneração dos agentes públicos designados; 

6.1.6 – A responsabilidade dos agentes públicos designados pelo Departamento requisitante perdurará até que 

seja realizada a atualização mencionada no subitem “6.1.5”. 

6.1.7 – A gestão do contrato ficará a cargo da Sr. ª Camila Roberta Braz, portadora da cédula de identidade n.º 

47.952.557-2-SSP-SP e inscrito no Cadastro de Pessoa Física sob o n.º 390.672.838-27 e o GESTOR do 

mesmo contrato será a Sr.  Paulo Sérgio da Silva, portador da cédula de identidade n.º 24.162.140-9-SSP-SP e 

inscrito no Cadastro de Pessoa Física sob o n.º 194.955.088-51, Auxiliar Administrativo. 

6.2 – Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, a execução da entrega, de forma parcial ou total, mediante 

pagamento único e exclusivo da entrega executada; 

6.3 – Solicitar à CONTRATADA a entrega do equipamento indicando o dia que deverá ser entregue, local, caso 

seja diferente do estabelecido no presente instrumento; 
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6.4 – Efetuar o pagamento na forma e prazo previstos neste contrato; 

6.5 – O Departamento requisitante, por meio de representante e a qualquer tempo, terá acesso à inspeção do 

objeto a ser entregue pela CONTRATADA, verificando as condições de atendimento à proposta. 

CLÁUSULA VII – DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA 

7.1 – Executar a entrega em conformidade com os parâmetros delineados em proposta apresentada e aos 

rigores previsíveis em normas de regência; 

7.2 – Manter à frente pessoa qualificada, para representá-la junto à fiscalização; 

7.3 – Proceder à substituição do pessoal, quando necessário, que por qualquer motivo fique impossibilitado de 

realizar a entrega; 

7.4 – Responsabilizar-se por danos causados diretamente ao Município ou a terceiros, decorrentes de sua culpa 

ou dolo na execução do contrato, ou por seu empregado ou preposto, não excluindo ou reduzindo essa 

responsabilidade à fiscalização; 

7.5 – Assumir toda responsabilidade pelos encargos trabalhistas, previdenciários, fiscais e comerciais oriundos 

da entrega, objeto deste contrato; 

7.6 – Participar o poder público, com a antecedência necessária, eventuais diligências a seu encargo; 

7.7 – A CONTRATADA deverá garantir o perfeito funcionamento do equipamento, promovendo seus reparos ou 

manutenção, sem qualquer custo para o MUNICÍPIO, desde que estejam dentro dos prazos de garantia. 

 

CLÁUSULA VIII – DAS PENALIDADES E SANÇÕES 

8.1 – A CONTRATADA que ensejar o retardamento da execução de seu objeto, não mantiver a proposta ou o 

lance, falhar ou fraudar na execução do contrato, comportar-se de modo inidôneo ou cometer fraude fiscal, ficará 

impedida de licitar e contratar com o Município de Igarapava/SP, sem prejuízo das sanções impostas pela 

legislação vigente; 

8.2 – Na hipótese de descumprimento das normas deste contrato ou da inexecução total ou parcial da entrega, o 

MUNICÍPIO, garantido a apresentação de prévia defesa, aplicará ao CONTRATADA, sem prejuízo da 

responsabilização civil e penal cabíveis, as seguintes sanções: 

a) suspensão temporária de participação em licitação e impedimento de contratar com o Município por um 

prazo de até 05 (cinco) anos; 

b) multa, na seguinte forma: 

b.1) De 1% (um por cento) sobre o valor total do CONTRATO ou do item da mesma, nesse último caso quando a 

licitação tenha sido julgada e adjudicada para o item, considerando, para fins de cálculo do valor da multa, 

somente a parcela do CONTRATO ou do item da mesma inadimplida, por dia de atraso no cumprimento de 

quaisquer de suas obrigações previstas no CONTRATO, durante o período de 30 (trinta) dias, sendo aplicado 

em dobro findo este prazo; 

b.2) De 5% (cinco por cento) sobre o valor total do CONTRATO ou do item da mesma, nesse último caso 

quando a licitação tenha sido julgada e adjudicada para o item, considerando, para fins de cálculo do valor da 

multa, somente a parcela do CONTRATO ou do item da mesma inadimplida, por infração a qualquer cláusula ou 

condição do CONTRATO, e aplicada em dobro na sua reincidência 
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b.3) Na hipótese de descumprimento das exigências referentes às especificações técnicas, ou de quaisquer 

disposições deste contrato, bem assim, atraso superior a 15 (quinze) dias, a CONTRATADA ficará sujeita à 

multa de 10% (dez por cento) do valor total do objeto; 

b.4) As multas que se referem os itens “b.1” e “b.2”, uma vez aplicadas e para efeito de cobrança, serão 

automaticamente deduzidas do pagamento `a credora; 

b.5) As multas não são compensatórias e não excluem as perdas e danos resultantes. 

8.3 – A sanção estabelecida na letra “a” do subitem “8.2” poderá ser aplicada juntamente com a da letra “b” e 

subitens, facultada a defesa do interessado no prazo de 05 (cinco) dias úteis; 

8.3.1 - A sujeição da aplicação das penalidades ao exercício do contraditório não impede a Administração de a 

bem do interesse público, rescindir o contrato de forma unilateral e imediata, ocasião em que a defesa e o 

recurso administrativo não terão efeito suspensivo; 

8.3.2 - Os recursos contra a penalidade de multa, suspensão de contratação e declaração de inidoneidade terão 

efeito suspensivo; 

8.4 - Os referidos valores das multas serão fixados em reais e atualizados pelo INPC (Indice Nacional de Preços 

ao Consumidor/IBGE) na data de sua liquidação; 

8.5 – Sem prejuízo do exercício do contraditório, as penalidades previstas neste contrato poderão deixar de ser 

aplicadas, pela metade, caso a CONTRATADA demonstre que promoveu atos que reduziram efetivamente os 

danos resultantes de sua conduta, ou ainda, no caso de culpa recíproca. 

8.5.1 – Se a redução dos danos for completa, as penalidades poderão ser reduzidas em até 2/3 (dois terços); 

8.6 – A demonstração dos fatos ensejadores da penalidade, bem como da redução a que se referem os itens 8.5 

e 8.5.1, serão efetuadas em procedimento próprio e posteriormente submetidas à análise do Departamento de 

Negócio Jurídico, para recomendação das providências cabíveis. 

CLÁUSULA IX – DAS DISPOSIÇÕES FINAIS 

9.1 – Integram este contrato, independente de transcrição, todos os documentos vinculados ao Processo de 

Licitação – Pregão eletrônico n°__/2021, observados, no que couber, os disciplinamentos ditados nas Leis 

Federais n°s 8.666/93 e 10.520/2002. 

9.2 – Os casos omissos serão dirimidos de comum acordo entre as partes, com base na legislação em vigor. 

9.3 – As alterações posteriores, que se façam necessárias neste instrumento, serão efetuadas por “Termos 

Aditivos”, que integrarão o contrato, para todos os fins e efeitos de direito. 

CLÁUSULA X – DO FORO 

10.1 – As partes elegem o Foro de Igarapava/SP para dirimir quaisquer conflitos oriundos deste Contrato, 

renunciando a qualquer outro especial ou de execução. 

 E, por estarem assim contratadas, as partes assinam este contrato em 03 (três) vias, de igual teor, na 

presença de 02 (duas) testemunhas. 

Igarapava/SP, em ___ de ________ de 2021. 

 

 

JOSÉ RICARDO RODRIGUES MATTAR 
PREFEITO MUNICIPAL 

CONTRATANTE 
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Renata Valéria Cardozo Balieiro 
Departamento de Desenvolvimento Social 

Gestor – CPF 050.274.228-30 
 

 

 
 

Rogério Aparecido Cardozo                                      Maria da Glória Fontana 
Fiscal - CPF 345.603.078-90                                    Fiscal - CPF 043.195.878-55 
 
 
 
Cristiana de Castro Pereira                                  Leidinéia de Castro Feitosa Vicente             
Fiscal - CPF 310.157.388-26                                   Fiscal - CPF 363.254.428-06 
 
 
 
 

 
xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx 

CONTRATADA 
 
 
 

Testemunhas: 
1) ____________________________ CPF: ________________________________ 

 
2) ____________________________ CPF: ________________________________ 
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ANEXO VIII 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 
 

 

MODELO DE TERMO DE CREDENCIAMENTO 

 

 

 

A empresa _________________________________________________________________________________ 

com sede na _______________________________________________________________________________, 

CNPJ n.º ____________________________, representada pelo(a) Sr.(a) _______________________________ 

CREDENCIA o(a) Sr.(a) _______________, portador(a) do R.G. n.º ___________e C.P.F.  n.º 

_________________________, para   representá-la    perante    a     PREFEITURA   MUNICIPAL   DE   

IGARAPAVA na   licitação realizada na modalidade Pregão Eletrônico n° __ / 2021, do tipo menor preço por 

item, podendo formular lances verbais e praticar todos os atos inerentes ao certame, inclusive interpor e desistir 

de recursos em todas as fases do referido certame licitatório. 

 

 

 

NOME: ____________________________ 

R.G.: ______________________________ 

CPF: ______________________________ 

CARGO: ___________________________ 
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ANEXO IX 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 

MODELO DE DECLARAÇÃO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE 

 

 

 

MODELO DE DECLARAÇÃO 

 

 

(nome / razão social) ________________________________________________, inscrita no CNPJ n°. 

____________________________, por intermédio de seu(ua) contador (a) o(a) 

Sr(a)___________________________________________, portador(a) da Carteira de Identidade nº. 

________________ e do CPF nº. ___________________, CRC/__ nº______________, DECLARA, sob as 

sanções administrativas cabíveis e sob as penas da lei, ser _________________ (microempresa ou empresa de 

pequeno porte) nos termos da legislação vigente, não possuindo nenhum dos impedimentos previstos no § 4º do 

artigo 3º da Lei Complementar nº. 123 / 06. 

 

__________________, _____ de _______________ de 2021. 

 

 

 

 

 

 

(assinatura do representante legal) 
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ANEXO X 

 

PREGÃO ELETRÔNICO N° 085/2021 
 

MODELO DE DECLARAÇÃO DE CIÊNCIA DAS EXIGÊNCIAS DO EDITAL 

 E O OBJETO 

 

 

 

MODELO DE DECLARAÇÃO 

 

 

A empresa _____________________________________________________, inscrita no CNPJ n°. 

____________________________, por intermédio de seu(ua) representante legal o(a) 

Sr(a)______________________________________________, portador(a) da Carteira de Identidade nº. 

________________ e do CPF nº. ___________________, DECLARA, sob as sanções administrativas cabíveis e 

sob as penas da lei, ter ciência das exigências do Edital e do objeto licitado, bem como, está de acordo em 

acatá-las, sem quaisquer reservas. 

 

 

__________________, _____ de _______________ de 2021. 

 

 

 

 

   ___________________________________ 

    Assinatura 
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